
L’acidité, de la vigne au vin 
ACIDITE: Définitions introductives - Aspects viticoles 
Bernard GRANDCHAMP Œnologue - Ingénieur Agronome (Consultant)

Comment optimiser l’acidité des moûts et des vins 
ACIDIFICATION ET DESACIDIFICATION CHIMIQUES 
Virginia HABERKORN Œnologue Conseil (AEB France – Alsace)

GESTION MICROBIOLOGIQUE DE L’ACIDITE / RETOUR D’EXPERIENCES 2019
Marie-Charlotte COLOSIO (Directrice IFV Nantes) / André FUSTER (AEB France) 

LES METHODES PHYSIQUES 
Christophe AME (Chef Produit Filtration & Équipements - AEB France)

Maîtrise de l’acidité : Avis d’experts 
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