GAEB

Mendoza, agosto de 2023

Estimados clientes/amigos

De nuestra consideracion:
Por la presente nos es grato invitarlo a participar de Mis Primeros

Vinos 3ra Edicién, el Concurso Nacional destinado a los autores de vinos fuera de la industria
tradicional. Los mismos seran evaluados por los principales
endlogos, sommeliers y duefios de enotecas y consumidores calificados, quienes emitiran los
correspondientes puntajes.

No existe ningun costo de participacion y habra importantes
galardones y premios. Asimismo, se realizard una amplia difusion nacional de los resultados.

El plazo de inscripcién y entrega de las muestras culmina el dia 15 de
septiembre a las 15 horas.

El evento estd organizado por AEB Argentina.

Por primera vez asistird y sera presidente del honorable jurado Jose Manuel Alvarez
Regional Manager Iberia & Latam.

A continuacidn, adjuntamos el Reglamento Oficial
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REGLAMENTO CONCURSO

Concurso de Vinos para Endlogos Jévenes

Objetivos

a) Estimular el trabajo independiente de endlogos jovenes en todo el pais y
estmular pequefios proyectos.

b) Premiar los mejores trabajos.

¢) Publicitar en todos los medios (redes sociales), prensa y comunicaciones
especializadas, los resultados.

d) Volcar el interés de AEB Argentina en el desarrollo tecnoldgico y
practicas internacionales , entre los endlogos, para la obtencidon de mejores

resultados en sus productos.

Quienes podran participar
a) Todos los endlogos que hayan elaborado al menos un vino hasta 5000

botellas fuera de los establecimientos industriales.
b) Las muestras deberan estar con su etiqueta preferentemente

debidamente identificadas (tipo de vino, marca comercial, etc.) En caso de
ser de una cosecha reciente y alin no estar en el mercado, podra utilizar
una etiqueta provisoria.

d) Debera adjuntar analisis que incluyan variedad o blend, afiada,
porcentaje de alcohol y azlcar residual de cada botella.

e) Deberan presentar hasta tres muestras cada una, que no deben exceder
4 afios de cosecha.

f) No habra costo de participacion

g) Las muestras y la documentacion requerida, deberan ser presentadas en
la sede de AEB Carril Rodriguez Pefia 4048 Coquimbito de 9 a 17 hs de la
tarde, hasta el dia 15 de septiembre de 2023.
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g) El nimero de muestras total no podra exceder las 350.

El Jurado

a) Estara integrado por tandas de 7 miembros, éntre los que participaran
los principales endlogos seniors, periodistas especializados, propietarios de

enotecas, sommeliers y consumidores expertos.
b) Serd con caracter de cata a ciegas.

c) Se utilizaran planillas y se clasificaran automaticamente los mejores
puntajes evitando manipulaciones.

d) En caso de empates para algunas categorias se haran sesiones de
revision.

Los premios

a) Los premios se distribuiran de la siguiente manera:

Mas de 95 puntos Doble Oro (maximo 2)

Mas de 92 puntos hasta 94 puntos. Oro (maximo 20)

Mas de 87 puntos hasta 91 Plata. (diploma)

Habrd menciones especiales que recibiran premios estimulos en productos de
AEB- (premio especial ler y 2do oro)

La entrega de premios se hara en una reunion cuya fecha se anunciara a la
brevedad.

b) La organizacidon del Concurso estara a cargo del Periodista y Jurado
Internacional Enrique Chrabolowsky.

c) Ante cualquier duda podran contactarse al nUmero T : +54 (261) 4979144
(AEB Argentina) O via mail a backoffice@aebargentina.com.ar.
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