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DICHIARAZIONE ALLERGENI

Con riferimento al Regolamento (UE) 1169/2011 – Allegato II, elenchiamo i prodotti contenenti i
seguenti allergeni:

SOLFITI

ANTIBOTRYTIS 2014 FERMOTAN SG

ANTIOXIN FJ FERMOTAN SPECIAL B

ANTIOXIN SB FERMOTAN TP

ANTIOXIN SBT FIBROXCEL PRONTO 30

ARABINOL FIBROXCEL PRONTO VAC

ARABINOL 30 GALLOVIN LIQUID

ARABINOL AROME GELSOL

ARABINOL EASYFILTER IDROSOL

ARABINOL HC ITTIOSOL

ARABINOL HI FLOW MICROCID

ARABINOL STABY + NEW CEL

ARABINOL SUPER ROUGE NOX Q

AROMAX NOXITAN

AROMAX B4 NOXITAN AMMONIUM

AROMAX GAL NOXITAN AMMONIUM GAL

AROMAX SOL NOXITAN AMMONIUM ST

AROMAX SUPER NOXITAN LIQUID

AROMAX SUPER SOL NOXITAN LIQUID CSM

CATALASI POWERCELL

DESULFIN PROTAN BOIS

DESULFIN C PROTAN PEEL

E-GEL PROTAIN RAISIN

ELLAGITAN BARRIQUE FORTE PROTAN RAISIN BRIDGE

ELLAGITAN LIQUID RIDUXHIGH

ELLAGITAN ROUGE LIQUID SOUPPLANE

FERMOTAN AG TAN WBT

FERMOTAN CB TANISOUPLE

FERMOTAN LIQUID VE-GEL LIQUID

FERMOTAN NB VINOBUONO 2

FERMOTAN PEEL X-WASH
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UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA

CATALASI PLUS OVOGEL

CLAROUGE OVOZYM

LYSOCID SB QUICKGEL

LYSOCID W
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LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE *

ANTIBOTRYTIS VARIETAL MICROFLUX

CATALASI MICRON 96

CATALASI PLUS MICRON XL

E-CLAR MICRONIX

FERMOPLUS MALOLACTIQUE PLUSTABIL REDOX

MICROCEL VINOBUONO 2

MICROCEL XL

* Incluso il lattosio.

SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE

STERYL DAMIGIANE STERYL VASCHE

STERYL FUSTI

In conformità al Reg. (UE) 1169/2011– Allegato II, con la presente dichiariamo inoltre che i 
prodotti forniti da AEB SPA:
• contengono solo le sostanze indicate in scheda tecnica di sicurezza e/o dichiarate in 
etichetta (prodotti confezionati);
• NON contengono i seguenti allergeni, i quali altresì NON sono presenti all’interno dello 
stabilimento di Brescia:

• Cereali contenenti glutine e prodotti derivati
• Crostacei e prodotti a base di crostacei
• Arachidi e prodotti a base di arachidi
• Soia e prodotti a base di soia
• Frutta a guscio e prodotti derivati
• Sedano e prodotti a base di sedano
• Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo
• Lupini e prodotti a base di lupini
• Molluschi e prodotti a base di molluschi

PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE*

CATALASI AF PLUS ITTIOGEL

CLAROUGE AF ITTIOSOL

FERMOPLUS OMEGA 3 WINEGLASS

* Gelatina e colla (di pesce) sono esenti dall’obbligo di etichettatura, per chiarifica di vino e birra.
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Si dichiara che tutti i prodotti sono controllati dal Servizio Controllo Qualità di AEB S.p.A. 
con l’utilizzo delle procedure di campionamento e monitoraggio previste dal Sistema di 
Gestione Qualità Aziendale conforme UNI EN ISO 9001:2015. Le attività di produzione e 
confezionamento vengono realizzate secondo gli standard HACCP atti a garantire l’assenza 
di contaminazione crociata.

Brescia, 13/04/2021    

Paolo Machiavelli
Direttore Tecnico


