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Section Laboratoires 

ANNEXE TECHNIQUE 

à N° 1-0723 rév. 13 

 : 
AEB FRANCE 
10 rue du Stade 
68240 KAYSERSBERG-VIGNOBLE 

Dans son unité : 
- LABORATOIRE D'OENOLOGIE 

Elle porte sur :  

Portée FLEX 1  

# AGROALIMENTAIRE / BOISSONS (HORS EAU DE CONSOMMATION) / Analyses physico-chimiques 
(Analyses dans le secteur du vin, des boissons alcoolisées et leurs additifs  LAB GTA 78)

OBJET CARACTERISTIQUE MESUREE OU 
RECHERCHEE PRINCIPE DE LA METHODE REFERENCE DE LA METHODE

Vins Acide sorbique Entraînement à la vapeur  
Spectrométrie UV-Vis 

Recueil des méthodes 
internationales d'analyse des 
vins et des moûts de l'O.I.V. 

Vins, moûts Acidité totale Titrimétrie au bleu de 
bromothymol 

Recueil des méthodes 
internationales d'analyse des 
vins et des moûts de l'O.I.V. 

Vins Acidité volatile Entraînement à la vapeur  
Titrimétrie 

Recueil des méthodes 
internationales d'analyse des 
vins et des moûts de l'O.I.V. 

Vins Extrait sec total 

Méthode densimétrique (calcul 
à partir des valeurs de la 
densité 20°C, de l'acidité 
volatile et du titre alcoométrique 
volumique) 

Recueil des méthodes 
internationales d'analyse des 
vins et des moûts de l'O.I.V. 

Vins, moûts Masse volumique à 20°C 
Densité 20°C/20°C Aréométrie 

Recueil des méthodes 
internationales d'analyse des 
vins et des moûts de l'O.I.V. 

Vins, moûts pH Potentiométrie manuelle 
Recueil des méthodes 
internationales d'analyse des 
vins et des moûts de l'O.I.V. 

Vins Surpression Aphrométrie 
Recueil des méthodes 
internationales d'analyse des 
vins et des moûts de l'O.I.V. 

Vins Titre alcoométrique volumique 
Distillation / Entraînement à la 
vapeur  
Aréométrie 

Recueil des méthodes 
internationales d'analyse des 
vins et des moûts de l'O.I.V. 

Portée flexible FLEX1 : le laboratoire est reconnu compétent pour pratiquer les méthodes référencées et leurs révisions 
ultérieures. 
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Portée FIXE 

# AGROALIMENTAIRE / BOISSONS (HORS EAU DE CONSOMMATION) / Analyses physico-chimiques 
(Analyses dans le secteur du vin, des boissons alcoolisées et leurs additifs  LAB GTA 78)

OBJET
CARACTERISTIQUE MESUREE OU 
RECHERCHEE

PRINCIPE DE LA METHODE REFERENCE DE LA METHODE

Vins Dioxyde de soufre libre Iodométrie manuelle Méthode interne 
REAL-MO-SO2  

Vins, moûts Dioxyde de soufre total Hydrolyse alcaline  
Iodométrie manuelle 

Méthode interne 
REAL-MO-SO2  

Vins Acide acétique Méthode enzymatique 
séquentielle automatisée 

Méthode interne référencée 
REAL-MO-ACETIQUE  

Vins, moûts Acidité totale Titrimétrie potentiométrique 
automatisée 

Méthode interne référencée 
REAL-MO-AT.pH  

Vins, moûts pH Potentiométrie automatisée Méthode interne référencée 
REAL-MO-AT.pH 

Vins, moûts Glucose + fructose Méthode enzymatique 
séquentielle automatisée 

Méthode interne référencée 
REAL-MO-GF 

Vins, moûts Acide L-malique Méthode enzymatique 
séquentielle automatisée 

Méthode interne référencée 
REAL-MO-L-MALIQUE  

Vins Titre alcoométrique volumique Spectrophotométrie réflectance 
proche IR automatisée 

Méthode interne référencée 
REAL-MO-TAVPIR 

Portée fixe : Le laboratoire est reconnu compétent pour pratiquer les méthodes décrites en respectant strictement les méthodes 
. 

# Accréditation rendue obligatoire dans le cadre réglementaire français précisé par le texte cité en 
référence dans le document Cofrac LAB INF 99 disponible sur www.cofrac.fr

30/01/2025 Date de fin de validité : 28/02/2026 

1-0723 Rév. 12. 

- 52, rue Jacques Hillairet 75012 PARIS 
T l. : +33 (0)1 44 68 82 20  Fax : 33 (0)1 44 68 82 21      Siret : 397 879 487 00031                 www.cofrac.fr 


