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Invitados Nacionales e Internacionales, especialmente seleccionados con el objeto de favorecer el desarro-

llo profesional de los participantes. Referentes del sector, investigadores y representantes de diversas - _
instituciones abordardn diveridad de temdticas A >

Presentamos un adelanto de oradores:

Albelo, Ezequiel. (Cerveceria Baum)

Arruebarrena Di Palma, Andrés. Dr. en Cs Biolégicas (UNMDP)

Barrera, Ernesto. Dr. en Cs para el Desarollo Sostenible (Prof F. de Agronomia UBA | Sec. Adj. del sector Turismo de CAME)

Bini, José Maria. Juez BJCP (Bierhaus Brewing Co.) Lic. en Administracién de Empresas (U. de San Andrés)

Brugiavini, Federico. Ingeniero (Boccard Arg)

Busalmen, J. P. Dr. en Cs Bioldgicas (Lab. de Bioelectroquimica, Division Ing. de Interfases y Bioprocesos - CONICET)

Cabrera, Sergio. (Presidente Asociacion Colombiana de Cerveceros Artesanales)(Cerveceria Tomahawk).

Cerdan, Marcelo. Dr. en Ciencias Biolégicas (Fermentis, Gerente de Ventas para América Latina).

Kotlar, Catalina . Dra en Ingenieria (UBA), Ing. en Alimentos (UNMdP). Especialista Docente universitaria de la Fac. de Ing. de la UNMdP.
Loggia Anibal (Presidente de CAPCA) (Cerveceria La Loggia)

Luna, Juan Pablo. Lic. ,en Cs Sociales y Humanidades

Martinez, Raul (MEURA)

Mazza, Juliana Social Media Community Manager

Pazos, Maximiliano. (CAPCA y Brew house)

Pereyra,Cintia Mariana. Lic. en Cs Biolégicas (UNMDP)

Pérez, Fernando. Ing. Profesor UTN (Fac. Regional Mendoza) Catedras: “Hidrodinamica y neumatica” y “Automatizacion y Control”
Rojas, Franco. Ing. Quimico y en Alimentos (UBA) Lider de Servicio Técnico de Cargill para la regién Latinoamérica.

Taylor, Jorge. Med. Veterinario UNLP (Coord. del Programa de Elaboracion Segura de Alimentos La Plata. Consejo Social de la UNLP).
Tejerina, Raul. Lic. en Quimica (Profesor Universidad de Alicante)
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Brewing Academy se ha disefiado como un evento profesional de capacitacion de gran calidad y de interés para
todas las regiones del pais, de realizacion anual y con rotacion por diferentes ciudades de Argentina. Contara con
invitados Nacionales e Internacionales, especialmente seleccionados con el objeto de favorecer el desarrollo profesional

de los participantes. Referentes del sector, investigadores y representantes de diversas instituciones abordaran tematicas vinculadas a los ejes
Productivo, Econdmico asi como de Regulacidn y Legislacion, que le daran la estructura

principal al Congreso:

Eje Productivo: inherente a diferentes tematicas ligadas a (a elaboracion de Cerveza artesanal; procesos, equipamientos, insumos, logistica etc.
Eje Econdmico (comercial y financiero) Marketing: Planes de negocios, vinculo con entidades bancarias e instituciones estatales vinculadas al
sector.

Eje Regulacion y legislacion: habilitacion de fabricas, comercializacion, fraccionamiento. Cooperativas, Asociaciones integracion, formacion

Cada uno integrado por charlas, conferencias, talleres y mesas de trabajos que serviran como herramienta para acercar las diferentes tematicas a
los concurrentes, presididas por importantes invitados Nacionales e Internacionales

El Brewing Academy, contard ademds con Networking y un importante espacio de exposicion, destinado a los diferentes actores de la cadena de
produccidn, como asi también a Organismos de Gobierno que sean facilitadores de herramientas del conocimiento, econdmicas, de promocion y a
Instituciones Nacionales o Provinciales que nucleen a productores.

Visitas a fabricas armadoras de blogues de coccion, degustaciones, hospitality, posters de investigacion, y paneles técnicos destinados a autorida-
des municipales y provinciales que buscan generar impulso al sector seran parte de las diferentes actividades a las que los aistentes e invitados
especiales podran acceder como complementos del conograma central de charlas y conferencias.

Organizan
Deet \l
-—“'%_-Z A‘Ml's
management solutions Consultora
Camara Argentina |
de Productores de
@ Cerveza Artesanal
T CENTRO
Eﬂ FE” Lervecerog Hoverino
Ministerio de Agroindustria
EM MAR DEL é Presidencia de la Nacién
PLATA uci, Buenos Aires R
TUR - —— H..:l_.r-.. a1 @:: L Provincia QHR‘I{E et IN'A " _UCAR

Ente Municipal —
e Turismo
i e Mar del Plata. CERBAS

www.brewingacademy.com.ar



