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PROSECCO FLORAL CH FRUIT TROPICAL
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SPICY FRUIT SAUVIGNON AROMATIC HERBS MENTOL




AZ AEB TANULMANYA A VALTOZATOS @AEB

TAPANYAGOKROL

A valtozatos tapanyagok tanulmanyadnak célja az adott sz6l6fajtak aromajanak elemzésébdl
ered, melyeket vildgosan és attekintheté mddon olyan kénnyen azonosithaté illat jellemez,
mint a trépusi, a fliszeres, a gyiimolcsos. Az AEB, miutan azonositotta azt a fajtat, amelyben
ez az aroma tiszta és markans, folytatja a fajta aminosav profiljanak meghatdrozasat a
kiilonbozd teriletekrdl szarmazod sz616bal.

Az éleszté daltal az aroma profil eléallitdsdhoz felhaszndlt aminosavak mennyiségének és
tipusanak elemzése utan, amelyet GC-vel (gdzkromatografidaval) igazolnak, kialakitasra kertdil
a tdpanyagprofil, ahol az aminosavak aranya olyan, hogy elésegitse a vizsgalt buké
el6allitasat.

A valtozatos tapanyagok célja, hogy elésegitsék sajatos illatjegyek kialakuldsat, mind
azokban a borokban, amelyekben ezt az aromas profilt kivanja jobban érzékeltetni, mind
azokban a borokban, amelyekben ezeknek a jegyeknek a kialakulasat kivanja elésegiteni.
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Ezen tdpanyagok felhasznalasdnak alapvetd célja leginkdbb a borok aromas
profiljianak novelése, éppen ezért - az eredmény maximalizalasa érdekében -
a biomassza eléallitdasahoz elengedhetetlen a felhasznalds minimalizaldsa.

Ezért a kezdeti nitrogénellatas helyreallitasa érdekében

mads tdpanyagok kezdeti alkalmazasa is javasolt,

amely lehet el6ny6ésen a FERMOPLUS termékcsaladbdl szarmazo
szerves, de az Enovit vonalbdl szdrmazé szervetlen is.

A valtozatos tapanyagok felhasznalasanak az alkoholos erjedés
masodik és 6todik napja kozott kell megtorténnie az erjedés
folyamatatol fiiggéen, amelyet kiilonb6z6 tényezdék befolyasolhatnak.
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SPECIFIKUS AMINOSAVAK KIVALASZTASA
A SZOLO TULAJDONSAGAINAK
KIEMELESERE

A specifikus aminosavak elérhetésége lehetévé teszi az éleszték szdmdra a szabdlyos erjesztést,
és mindenekeldtt a sz616 tipikus fajtajellemzdinek kiemelését.

Kiilondsen az aromas sz616bdl szarmazdé mustoknal elengedhetetlen, hogy szamolhassunk olyan
vegyiiletekkel, mint: izoleucin (alkoholok és amil-acetdtok prekurzora), leucin (izoamil-alkoholok
és észterek szdrmazéka, amelyek a bandnjegyekért felelések), valin (izobutil-acetatokbdl
szarmazik, amelyek viragos és fehér gylimolcsos illatokat adnak).

Ami az aromds prekurzorokban kiilondsen gazdag sz616bdl késziilt borokat illeti, az arginin

jelenléte az erjedésben szerepet jatszik a jellegzetesség fokozasaban, és hozzajarul a megfeleld
aromas profil kialakitasahoz.

Ezen megfontoldsok alapjan az AEB kifejlesztett egy SPECIFIKUS FERMOPLUS VONALAT,
amely olyan aminosavakkal van elldtva, amelyek alapvetdéek az aromds szdl6fajtdk jellemzéséhez.
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Fermoplus® Prosecco ¥/

Idealis Charmat modszerli pezsg6 alapborok erjesztéséhez.
FERMOPLUS Prosecco hasznalata garantalja a virag- és
gyumolcsaromak eldallitasat, amelyek a készterméket idealis ’
jegyekben gazdagga teszik az Ujraerjesztéshez. Ezek a jegyek
tokéletesen illeszkednek a bor savprofiljaba, markansan és
kiegyensulyozottan kiemelve azokat az utdizben.

Mediterran
fliszernévények

FERMOPLUS Prosecco idedlis tdpanyag autoklavban torténd
pezsgbkészitéshez is, ahol egy konnyed aromavilagot
kivanunk létrehozni. A leginkabb érezhet6 aromak
FERMOPLUS Prosecco hasznalataval a nyari
gylimolcsok, a fliszerndvények virdgai egy csipetnyi
citrussal, mint a citrom és a mandarin.

CSOMAGOLAS:
Nettd 1 kg-os csomagok 15 kg-os kartonokban;
nettd 5 kg-os zsakok.

LCitru:;glék
ADAGOLAS:
20-80 g/hl

ol Fermoplus® Tropical

FERMOPLUS Tropical a portugal Antdo Vaz sz416 tropusi

jegyeit osztja meg. Ez egy tdapanyag, amelyben a passiégyliimolcs
€s az anandasz jegyei a rézsa és a citrusfélék héjanak enyhe
arnyalataival kombinalodnak.

CSOMAGOLAS:
Nettd 1 kg-os csomagok 15 kg-os kartonokban;
nettd 5 kg-os zsakok.

Asvanyi

ADAGOLAS:
20-50 g/hl
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Fermoplus® CH Fruit

FERMOPLUS CH Fruit fehér bogydju sz816h6z javasolt, amelyben
az aromas orokséget a fahéj, a banan, az érett gyimolcs és -

a fehér viragok érzetének fokozasaval, a Chardonnay jellegzetes ‘
illataval kivanjak hangsulyozni.

CSOMAGOLAS:
Netté 500 g-os csomagok 10 kg-os kartonokban;
nettdé 5 és 20 kg-os zsakok.

Fehér virdgok

ADAGOLAS:
20-40 g/hl

Erett “
gyumdlics Nektarin

Fermoplus® Floral

FERMOPLUS Floral az ausztriai Zold Veltelini sz616 (mas néven Zold

muskotaly) jegyeit adja at, a virdgos, gylimolcsds és aromas
fiszerndvények jegyeit, amelyek kiemelik a fehér sz8l6fajtakat és
fokozzak azok aromas és virdgos frissességét.

CSOMAGOLAS:
Nettd 1 kg-os csomagok 15 kg-os kartonokban;
nettd 5 kg-os zsakok.

ADAGOLAS:
20-40 g/hl

Citrom
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Fermoplus® Spicy Fruit

FERMOPLUS Spicy Fruit idealis tapanyag kiemelked6 aroma
kifejezésl vorosborok készitéséhez. A Syrah sz6l6n és a piemonti
Pelaverga sz6l6n végzett egyidejl vizsgalat célja a gyimolcsos és
flszeres jegyek reprodukalasa, ahol a piros és fekete gylimolcsok,
illetve ezek lekvarja jelen van a kapott borokban.
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CSOMAGOLAS:
Nettd 1 kg-os csomagok 15 kg-os kartonokban;
netté 5 kg-os zsakok.
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ADAGOLAS:
20-60 g/hl

Cukorka ésrozsa '

i

Fermoplus® Sauvignon

FERMOPLUS Sauvignon fehér bogydéju sz6l6hoz javasolt, ahol a
sz616 eredeti aromait szeretnénk kihangsulyozni, hangsulyozva a
trépusi gylimolcsok és a grapefruit tiolos jegyeit.

CSOMAGOLAS:
Netté 500 g-os csomagok 10 kg-os kartonokban;
netté 5 és 20 kg-os zsakok.

ADAGOLAS:
15-50 g/hl

Trépusi
gylimolcsok
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Alma Fliszerndvények




Fermoplus® Aromatic Herbs

FERMOPLUS Aromatic Herbs a sziciliai Grillo sz8l6vel k6z0s, a
narancsviragnak, citrusféléknek, tealevélnek és csalannak tulajdonithaté
gylmolcsos és virdgos jegyeket osztja meg. Hasznalata fokozza ezeket
a jegyeket a fehérborokban, fokozva azok aromas potencialjat.

CSOMAGOLAS:
Netto 0,5 kg-os csomagok 10 kg-os kartonokban;
netté 5 kg-os zsakok.

Citrusos

ADAGOLAS:
20-60 g/hl

Sdarga
sdrgadinnye
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Fermoplus® Red Berry

A Lambrusco szdléfajtabdl kiindulva (Salamino, Sorbara,
Grasparossa), FERMOPLUS Red Berry hozzajarul a gyimolcsos és
viragos jegyek kiemeléséhez, fokozva azokat mind a habz6
vorosborokban, mind a rozé borokban. Az igy kapott buké a
cseresznyétdl a malnaig terjed, az ibolya és az dszibarack mandulara
emlékeztetd illataval.

CSOMAGOLAS:
Nettd 0,5 kg-os csomagok 10 kg-os kartonokban;
netté 5 kg-os zsakok.
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Fliszeres

ADAGOLAS:
20-60 g/hl

Cseresznye



Fermoplus® Mentol

FERMOPLUS Mentol a chilei Cabernet Sauvignon fajta gyiimolcsos, fliszeres
és balzsamos jegyeit kodlcsondzi: hasznalata ndveli azokat a vorésborokban,
fokozva a balzsamos aromas potencialt.

CSOMAGOLAS:
Netté 0,5 kg-os csomagok 10 kg-os kartonokban;
netté 5 kg-os zsakok.

ADAGOLAS:
20-60 g/hl

Balzsamos
jegyek

Cseresznye

Fermoplus® Rosé

FERMOPLUS Rosé a campaniai Barbera del Sannio sz616 gylimdlcsds és

viragos jegyeit osztja meg, fokozva azokat a fiatal borokban és a rozé
borokban egyarant. Bukéjaban felismerhetdk az érett piros gyiimolcsok,
a cserjék gyimolcsei, a rézsa és az ibolya.

CSOMAGOLAS:
Nettd 0,5 kg-os csomagok 10 kg-os kartonokban;
netté 5 kg-os zsakok.

ADAGOLAS:
20-50 g/hl

Piros 4»
gylimolcsok

Fekete
gyumolcsok




Fermoplus® Cocoa

A FERMOPLUS Cocoa a Negramaro sz816 gylimolcsos és fliszeres
jegyeit osztja meg, kiemelve a kék szél6fajtakat és novelve

azok aromas potencidljat. Fokozza a szilva, a cseresznye,
az ibolya, a dohany és a szentjanoskenyér aromait.

CSOMAGOLAS:
Nettd 0,5 kg-os csomagok 10 kg-os kartonokban;
netté 5 kg-os zsakok.

ADAGOLAS:
20-60 g/hl

Vanilia
és kokusz
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Virdgos Szilva

Cseresznye




FEDEZZE FEL AZ AEB FAJTAJELLEGU

TAPANYAGOK TELJES VALASZTEKAT
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www.aeb-group.com

AEB HUNGARIA KFT
Klapka utca 13-15 — 8630 Balatonbogldr (Hungary)
Tel: +36 85/352-969 . Fax: +36 85/352-970 - info@aeb-hungaria.hu

Referencia: FERMOPLUS_NUTRIENT_AROMAS_DEP_HU_5220823



