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$ 1 fe

TAMASZKODJON AZ AEB-RE ES FEDEZZE FEL
A TELJES KORU TAPANYAGELLATASI AJANLATOT




AZ ELESZTO

TAPANYAGELLATASA

A boraszati éleszt6 tapanyagellatasa kulcsszerepet jatszik a borkészitésben; értéke 6sszemérhet6
maganak az élesztének az értékével. Egészen a kdzelmlltig a tapanyagokat aktivatoroknak nevezték,
mivel |ényegében az alkoholos erjedés "fokozdinak" szamitottak.

Napjainkban a folyamatos kutatdsoknak és az éleszté célzott lizisének kdszonhetden olyan vegyiileteket
lehet el6allitani, amelyek amellett, hogy el6segitik az AF megfeleld lefolydsat, lehetdvé teszik az illatok
kiszélesitését, elésegitve az antioxidans hatast és volument adva a bornak.

A tdpanyagellatas egyik utolsé hatarat a specifikus tapanyagok jelentik a rehidratdldshoz, amelyek
alapvetd szerepet jatszanak a sejtndvekedésben a korai stadiumtdl kezdve, igy ellenallébba teszik az
élesztét a fermentacids stresszel szemben, és lehetdvé teszik érzékszervi profiljdnak legjobb kifejezését.

AZ ELESZTOSEJT
OSSZETEVOI

SEJTFAL

e Mannoproteinek
35-40%

e Poliszacharidok, 3-glikanok
50-55%

e a-glikanok, kitin, proteinek és lipidek
15-5%

CIPOPLAZMA

e Amminosavak
75-90%
o Peptidek-nukleinsavak

25-10%

SEJTMEMBRAN

e Proteinek
25-15%
e Lipidek (zsirsavak)

75-85%
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SZERVES TAPANYAGOK Elesztésejtekbdl szarmazik
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Elesztd sejtfal: élesztészarmazékok nagy adszorbens képességgel kiilonféle nemkivénatos vegyiiletekkel
szemben, mint példdul a kozepes szénlancu zsirsavak és nehézfémek.

Inaktivalt éleszt6: aminosavakban és mannoproteinekben gazdag anyag, fokozatos felszabadulassal.
Erleléskor is hasznéljak, hogy a bornak testességet, izletességet és kerekséget adjon.

Eleszt6 autolizatum: aminosavakban gazdag anyag, amelyet az éleszté lizisével nyernek endogén enzimek
altal. Az autolizalt élesztét az élesztdk szerves tapanyagként hasznéljdk, mind a sejtszaporitdshoz, mind a
madsodlagos aromék eldallitdsahoz. Tartalmaz éleszt6 sejtfalakat is, amelyek adszorbens hatést fejtenek ki.

Lizalt éleszté: az élesztdsejt alkotdrészeinek teljes lizisébdl nyert aminosavakban gazdag anyag. Az
élesztdk tdpanyagként hasznaljak, mind a sejtszaporodashoz, mind a masodlagos aromak el6allitdasdhoz; az
autolizatumhoz képest magasabb aminosav értékd.

GSH-ban (glutation) és/vagy nyomelemekben gazdag élesztészarmazékok: a GSH egy tripeptid, amely
képes megvédeni az élesztbt az oxidaciétdl; ezen tul megdrzi a szint és az aromékat a borban. A mikroelemek
képesek katalizalni a cukrok szallitdsat, javitva a fermentacios teljesitményt és csdkkentve az élesztd stresszét
ebben a fazisban.

l “( . SZERVETLEN TAPANYAGOK Szulfatok és foszfatok szervetlen =

: s6ibol szarmazik | "} {

® Diamménium-foszfat és ammaénium-szulfat: nagy mennyiségl APA (azonnal asszimildlhaté nitrogén)

felszabaditasara képesek. Jellemzdgjiik a konnyl oldédés és az élesztd altali asszimilacié gyorsasaga.

. ’
*  B1VITAMIN 20 .

Mas néven tiamin, az éleszt6 szaporodasi folyamatanak alapvetd vitaminja. Elésegiti a biomassza ndvekedését,
noveli az élesztd ellendllé képességét és szaporoddsi sebességét. ; “
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Ny Az AEB tapanyagcsalad egy komplett termékcsalad, amely lehetéveé teszi a pincészet \
barmely tapanyag ellatasi igényének kielégitését. Egyrészt az alkoholos erjedés helyes b

lefolyasanak elésegitésére tervezett keverékekbdl, masrészt olyan keverékekbdl
all, amelyek lehetdvé teszik az éleszté és maganak a mustnak a kélcsénhatasabol
szarmazo érzékszervi tulajdonsagok legjobb kifejezését.



AEB, EGY KOMPLETT TERMEKKINALAT
A TAPANYAGELLATASHOZ
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SZERVES
TAPANYAGOK

FERMOPLUS Alfa

KIEMELKEDO BIOLOGIAI HASZNOSULASU
TAPANYAGOK

Vitaminokban és aminosavakban gazdag éleszt6 sejtfal
és fehérjekivonat alapu készitmény.

Javitja a fermentacids kinetikat.

Lehetévé teszi a hidrogén-szulfid termelés csokkentését
a fermentacids fazisban az élesztd altali fokozatos
asszimilaciénak kdszdnhetéen.

Az észterek és acetdtok elddllitdsédnak kdszonhetben
optimalizélja az éleszté aromas profiljat.

Azonnal asszimildlhaté aminosavak, mint arginin, izoleucin
és leucin hatésara javitja a 150 alatti APA tartalmd mustok
fermentécidjat.

FERMOPLUS Energy Glu 3.0

TAPANYAG KITUNOEN ASSIMILALHATO
NYOMELEMEKBEN ES GLUTATIONBAN GAZDAG
ELESZTO REHIDRATALASAHOZ

Rendelkezésre allé aminosavakkal, szterolokkal

és természetes glutationnal dusitott formula,
aminosavakban és természetes vitaminokban gazdag.

Lehetévé teszi az dtlagosndl sokkal nagyobb erejli élesztd

elééllitdséat pozitivan befolydsolva szaporoddsi sebességét.

Megfeleld glutation tartalommal rendelkezik a sejtek
oregedésének csokkentése érdekében.

Idedlis az elakadt erjedés megoldasara vagy a lassu
erjedés felgyorsitdséra.

FERMOPLUS H_S Free 2.0

KIEMELKEDO TERMESZETES AMINOSAV
KONCENTRACIOJU ELESZTOSZARMAZEK
ALAPU TAPANYAG

Természetes aminosavakban gazdag éleszt6 sejtfal.

Segit csokkenteni a kénvegylletek képzddését, és
megakadalyozza azok révid tdvu Gjbodli megjelenését
(az allando kostolas lehetéve teszi a H,S jelenlétének
kimutatéséat, ami az élesztd szenvedésének/
stresszének jele).

Eléseqiti az erjedés Ujrainditdsat és a biomassza
szaporoddasat, hozzajarulva a hidrogén-szulfid
eltdvolitdsdhoz a fermentécié soran.

FERMOPLUS Ecorcell 2.0

ELESZTO SEJTFAL ALAPU MEREGTELENITO
TAPANYAG BORKESZITESHEZ
Lugos alkoholos oldatban kimosott éleszt6 sejtfal.

Kiemelkedd porozitds és adszorbens teljesitmény.
Kulondsen alkalmas magas alkoholtartalmi borok AF-
jadhoz, vagy szigori hémérséklet-szabdlyozas hidnydban.
Idedlis az elakadt erjedés megoldasara vagy a lassu
erjedés felgyorsitdsara.

FERMOPLUS Non-Sacch

SPECIFIKUS SZERVES TAPANYAG NEM-
SACHAROMYCES ELESZTOKHOZ
Metschnikowia pulcherrima, Torulaspora delbruecki
és Lachancea thermotolerans térzsekhez
szelektdlva.

Képes lefolytatni az AF-et nem-Sacch térzsekkel
egészen magas alkohol tartalomig.

Teljes mértékben integrdlédik az egyittoltési
technikaba, ahol nem-Sacch térzseket, majd
Saccharomyces torzset alkalmaznak.

Kdnnyen asszimilalhaté komponenseinek
készonhetden javitja a fermentacids kinetikat, lehetévé
téve az APA megdrzését még a Saccharomyces
cerevisiae beoltési fazisaiban is.

FERMOPLUS PyrOff

A METOXIPIRAZIN SZINT CSOKKENTESERE
JAVASOLT TAPANYAG

Elesztd sejtfalakon és éleszté autolizatumokon
alapulé formula, nagyon nagy adszorbens
képességgel.

Kulcsszerepet jatszik a metoxipirazinokkal (MP),

nagyon alacsony érzékelési kiisz6bli szagokat kivaltd
vegylletek szemben, amelyek kellemetlen illatokat
adnak, mint példaul a "fiives" és a "zoldpaprika" jegyek.
Ideélis felhasznéldsa fenolosan nem érett sz616
bizonyos fajtdinal, ahol gyakran jelen van a MP (mint
Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Merlot, Pinot Noir,
Sauvignon Blanc, Chardonnay, Rizling).
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CELLOFERM

ADSZORBENS HATASU ERJEDESEK
BIOSZABALYOZOJA
Kilénleges celluléz alapu.

Fenntartja az erjesztés és Ujraerjesztés aktivitdsat, nagy
adszorbens hatést fejt ki a peszticidekre és az éleszték
maésodlagos metabolitjaira (kdozepes hosszu szénldncu
zsirsavak).

Tédmogatd funkcidja van az éleszték szadmadra, elésegitve
azok szétoszldsat a masszdaban; vagyis segiti az erjedési
folyamatot.

AUXILIA

L%

IDEALIS TAPANYAG BOROKHOZ, KULONOSEN
TISZTA MUSTOKHOZ ES MASODIK
ERJESZTESRE SZANT ALAPBOROKHOZ
100%-ban bio éleszt6 sejtfal.

Javitja az erjedés utolsé szakaszait.

Csokkenti az LSA-ra nehezedd stresszt, és ennek
kovetkeztében csokken az illésav termelés.
Javitja a pezsg6 alapok fermentalhatésagat gatloi
adszorpcidjdnak koszénhetben.

iz tekintetében semleges.

BIO és NOP tandsitott termék

FERMOPLUS Dap Free

AMINOSAVAKBAN ES NYOMELEMEKBEN GAZDAG
TAPANYAG
Saccharomyces cerevisiae térzsek elsédleges
fermentaciéjabdl nyert éleszt6 sejtfal és élesztd
autolizatum alapu készitmény.
Konnyen asszimildlhatd dsszetevdinek kdszonhetden javitja a
fermentacids kinetikat.
Csokkenti a H,S termelés kockdzatat az AF sordn.

Fokozza a borok aromas profiljat az alfa-amino-
nitrogénforrasok jelenléte miatt (magasabb szénatomszdmu
alkoholok észtereinek és acetétjainak el6allitdsa az Erlich altal
leirt folyamat szerint).

Lehetévé teszi citrusos, virdgos aromaképlettel és enyhe
flszernovényes jegyekkel rendelkezd borok elkészitését.
Lehetévé teszi a kozepes szénldncu C8, C10 és C12 zsirsavak
részleges adszorbedlasét a fermentacié végsé szakaszaban.
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FERMOPLUS Liquid

FOLYEKONY SZERVES TAPANYAG
Aminosavakban és nyomelemekben gazdag éleszté
autolizatum alapu készitmény.

A glutamin savnak k&szdnhetden, amely a fermentéacio

korai szakaszé&ban asszimilalt nitrogénforrés, képes
novelni a sejtek vitalitdsat.

Az alanin jelenléte révén javitja a nitrogénvegyiiletek
sejten bellli szallitasat.

A leucin/izoleucin jelenléte elésegiti az alkoholok és
amil-észterek szintézisét, ezaltal elésegiti az aromas profil
fokozasét.

Folyékony forméaja (30-35%-o0s "vizes" oldat) megkdnnyiti a
hasznélatét.

AXULIA Arome

ERJESZTESI AKTIVATOR MUSTOKHOZ ES
MASODIK ERJESZTESRE SZANT ALAPBOROKHOZ

100%-ban bio éleszt6 sejtfal és autolizatum.
Csokkenti az LSA-ra nehezedd stresszt, és ennek
kovetkeztében csokken az illésav termelés.

Javitja a pezsg6 alapok fermentdlhatésdgéat gatloi
adszorpciéjdnak koszoénhetben.

iz tekintetében semleges.
Javitja a borok aroma profiljat.

-
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FERMOPLUS Bravo PS-Free

TAPANYAG ALKOHOLOS ERJESZTESEKHEZ
SZULFATOK ES FOSZFATOK NELKUL
Elesztészarmazék alapui.

Hozz4jarul az AF tokéletes lefolydsahoz APA-ban nem
kulonosen gazdag mustok esetében is.

Ideadlis nagy volumen( fermentaciéhoz.
Taplalo és méregtelenité hatdssal van az erjedé mustra.




KOMPLEX
TAPANYAGOK

FERMOPLUS Blanc

KOMPLETT BIOSZABALYOZO FEHER = |
SZOLOMUSTBOL TORTENO BORKESZITESHEZ
Eleszt6 sejtfal és autolizatum alapu készitmény,
ellag tanninnal és B1 vitaminnal gazdagitva.

Hozzajérul a mdsodlagos aromdék eléallitdsdhoz.

Helyreallitjia az azonnal asszimilalhato nitrogén
(APA) szintjét a deritett vagy flotdlt fehér mustban,
megkdnnyitve az alkoholos erjedés beinduldsat és
megfeleld elérehaladasat.

Lehet6vé teszi élénk szinl borok kidolgozasat,
gylimolcsos és virdgos aromas jegyekkel.

FERMOPLUS Blanc Varietal

TAPANYAG AROMAS FEHERBOROK
KESZITESEHEZ

Eleszt6 sejtfal és autolizatum alapti készitmény, ellag
tanninnal és B1 vitaminnal gazdagitva.

Kifejezetten aromds fajtdkbdl nyert mustok erjesztésére.
Idedlis azokhoz a borokhoz, ahol a virdgos és gyiimolcsos
jegyek frissességét és intenzitdsat kivanja fokozni,
alacsony hémérsékletli AF-val (a mustban jelenlévé
aromék nagyobb felszabaduldsa).

Képes szabalyozni a redox potenciélt az ellag tannin
jelenlétének koszonhetéen; megakadéalyozza, hogy a
korilmények redukaléva véljanak, és hozzajdrul a jobb iz,
szerkezet és tartdssag eléréséhez.

FERMOPLUS Premier Cru

TAPANYAG ERLELESRE SZANT VOROSBOROK
KESZITESEHEZ

Elesztd sejtfal és autolizatum hozzdadott B1
vitaminnal és ellag tanninokkal.

Kivonatban és tanninokban gazdag szerkezetes
vordsborok erjesztésénél képes elésegiteni az éleszték
hatésat.

Magas koncentraciéju szterolokat biztosit, és elésegiti
a cukrok kimertilését, megakadalyozva az illésavassag
novekedését.

Az ellag tanninok hatdsan keresztiil csékkenti az
illathibak kialakuldsat.

b

FERMOPLUS Malolactique 2.0

TAPANYAG ALMASAVAS FERMENTACIOHOZ
Specidlisan az almasavas fermentaciét javitja.

® Javitja a borok aminosav- és vitamintartalmat, biztositva
a kivalasztott tejsavbaktériumok fejlédését és a jelenlévd
almasav teljes atalakuldsat.
Optimalizdlja az Oenococcus oeni baktériumok
beoltds uténi és hidratacids szakaszait: gondos
oOsszetételének koszonhetben, kedvez a fejlédésének és a
szaporoddsanak.
A kiegyensllyozott 6sszetétel segit a baktériumsejtnek
ellendlini a stressznek, és segiti az almasav lebomlasdhoz
vezet6 enzimatikus klasztert.

-

FERMOPLUS Integrateur 20KD 2.0

SZULFATOK NELKULI KONNYEN ASSIMLALHATO
TAPANYAG
Sejtfal, autolizatum, DAP és B1 vitamin alapd.

Egy szabdlyosabb fermentéacids folyamatot és a cukrok
jobb kimeriilését teszi lehetévé.

Kulonosen javasolt tdpanyag ellatdsi hidnyossdgok
poétldsara.

Ideédlis olyan fermentécidkhoz, amelyekben jelentds
hémérsékletingadozasok vannak.

Lehetévé teszi tisztdbb és intenzivebb aromaju borok
készitését.

FERMOPLUS Presto Start+

TAPANYAG A FERMENTACIO KEZDETI
FAZISAIHOZ
Tapanyag- és nyomelem-kiegészit6é szé6l6musthoz.

Osszetétele, aminosavai és mikroelemei el8segitik az
éleszték szaporoddsat és gyors fejl6dését.

Gyors asszimildciéjdnak koszonhetben téplalja a
sejteket, és garantdlja a kezdeti stresszel szembeni
ellendllast, lehetévé téve a szabdlyos fermentdcid
lefolydsat.

FERMOPLUS Omega 3

FUNKCIONALIS TAPANYAG ELESZTOKHOZ
A rendelkezésre allé aminosavakkal, szterinekkel,
glutationnal és természetes vitaminokkal gazdagitott formula.

Megakadalyozza a sejtek 6regedését kiildnleges
Osszetételének koszonhetben az éleszté sejtfalakbdl
szdrmazo funkciondlis vegyiiletekkel és a halfehérjébdl
szdrmaz6 Omega 3-mal.

Megakadalyozza az etanol sejten kivilre térténd
szdllitdsdnak lelassuldséat; vagyis metabolikus elényt jelent,
és kiilondsen fontos az alkoholtartalom novekedése miatt,
ami stresszt okoz az élesztének.

Lehet6vé teszi az erjesztési siker elérését még nagyon
kritikus bordszati helyzetekben is.




SZERVETLEN
TAPANYAGOK

Asvanyi
FERMOPLUS Starter

Ammonium sok, celluléz és tiamin-hidroklorid.

El6segiti az élesztégombék szaporoddséat és fejlédését,
hogy megakadalyozza az alacsony rezisztencia sejtek
tllzott szaporoddsaét.

A specidlis 6sszetételll ammaoénium sk jelenlétének
kdszonhetéen garantélja az azonnal asszimildlhaté
nitrogén (APA) elérhet8ségét, ami hasznos a folyamat
gyors elinditdsdhoz.

Ideédlis a B1 vitamin és a DAP ardnya.

ALKOHOLOS ERJEDES SZABALYOZOJA
Specidlis cellul6z asvanyi elemekkel és vitaminokkal.

Szabdlyozza a mustok és borok erjedését.

Fizikailag tdmogatja az éleszté mikroflérdjat és a
fermentacids folyamatot akadalyozé metabolitok
adszorpcidjat.

A vegylletben jelenlévd tiamin nélkiilozhetetlen tényezd
az éleszték novekedéséhez és az alkoholos erjedés
megfeleld lefolydsdhoz.

TAPANYAG AZ ERJEDES KEZDETI SZAKASZAIHOZ

ELESZTO NOVEKEDESI AKTIVATOR AZ
ERJESZTESI FAZISBAN

Ammodnium-szulfat és foszfat alapu, B1-vitaminnal
gazdagitva.

Szabdlyozza és aktivélja a mustok és borok erjesztését
és Ujraerjesztését az élesztégombdk szaporoddsanak
aktivéldsaval és serkentésével.

Meghosszabbitja az éleszték vitalitdsat, elésegitve az
erjedés befejez6dését.

A tiamin jelenlétének koszonhetdéen erésen hozzajarul az
éleszték nbvekedéséhez.

Ideédlis, ha a fermentécio korai szakaszdban haszndljak az
APA szint ndvelésére.

ENOVIT Perlage

SZULFAT NELKULI ELESZTO NOVEKEDESI

AKTIVATOR

Diammodnium-foszfat és B1 vitamin keveréke.
Szabdlyozza és aktivdlja a mustok és borok erjesztését és
Ujraerjesztését az élesztOk szaporoddsanak serkentésével.
Idedlis éleszték novekedéséhez a Klasszikus mdédszerrel
torténd Ujraerjesztésnél.
A tiamin jelenlétének koszénhetben idedlis az élesztbk
névekedéséhez.

Megakadalyozza a DAP jelenléte miatti szulfatok szintjének
emelkedését a borokban.

Idedlis a fermentéacid korai szakaszdban haszndlni az APA
szint nbvelésére.

ALKOHOLOS ERJEDES SZABALYOZOJA
Celluléz és diammonium-foszfat B1 vitaminnal.

Az élesztbk ndvekedését serkentd biokémiai
tevékenységet végez.

Az élesztémasszat tdmogatd és diszpergald hatast fejt ki.
Az élesztbk altal felszabadulé kézepes szénldncl
zsirsavak szelektiv fizikai adszorpcidja révén garantdlja a
szabdlyos fermentéciot.

A specidlis adszorbens celluléz jelenlétének
koszénhetden jobb erjedési koriilményeket biztosit, ami
alacsonyabb illésav tartalmu borokat eredményez.




AEB TAPANYAGOK OSSZEHASONLITO TABLAZATA

Aktivalja az Adszo.rbe,ai lja Elésegiti a Volument Segiti az Antioxidans | Csokkenti
Tapanyag alkoholos az er!ec!est fermenta?mos ada erjedés hatast fejt aHS
fermentaciot gatlo . aroma,k . bornak befejezését ki sziniet
anyagokat kialakulasat
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@ Alacsony @ @ Kozepes ® @ @ Kézepes-magas © @ ® ® Magas

FERMOPLUS® az AEB bejegyzett védjegye.

A kovetkezd termékek, amelyek sp,eciélif es qagyon kuvlbnle,ggs’hat?st fejte.ne,k’ki’nem sze,répelnek a téblazatban: FEDEZZE FEL

-« FERMOPLUS Energy Glu 3.0 az élesztd tokéletes rehidratalasara és reaktivalasara szolgal;

AZ AEB MINDEN

« FERMOPLUS PyrOff specifikus a metoxipirazinok és az ebbe a csalddba tartozé aromas vegylletek adszorbedldsara;
« FERMOPLUS Malolactique 2.0 almasavas (Oenococcus Oeni) fermentdcional hat.

TAPANYAGAT

EGY MEGFELELO
TAPANYAGELLATAS
ELENGEDHETETLEN

A tdpanyagok haszndlata a bordszatban lehetévé teszi az alkoholos
erjesztés jobb iranyitasat, optimalizélva a hiités hasznalatat és
elkeriilve az elakadt erjedéseket. Egy megfeleléen taplalt éleszto:

TANUSITOTT MINOSEG

CERTIFIED
MANAGEMENT SYSTEMS

CQY

CERTIQUALITY

UNI EN ISO 9001:2015
UNI EN ISO 14001:2015
L . ) . UNI ISO 45001:2018
Teljes mértékben kifejezi minden genetikai sajatossagat UNI EN ISO 22000:2018
A kidolgozott borok a pince éltal megkivant minéséget

és boraszati célt tiikrozik, hogy a fogyasztdk izlésének és

preferencidinak a legjobban megfeleljenek.
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Elésegit egy gyors fermentdciés folyamatot
Az AF egy kulcsfontossagu pillanat a gyartasi
folyamatban, ahol nagy a hiitéshaszndlat.

Az id6k csokkentése és ennek a fézisnak az
optimalizélasa jelentés energia megtakaritast
eredményez.

Az AEB tédpanyagok természetesen
mentesek genetikailag médositott
szervezetektdl és allergénektdl.

AEB HUNGARIA KFT - Klapka utca 13-15 - 8630 Balatonboglar
Tel: +36 85/352-969 - info@aeb-hungaria.hu - aeb-group.com




