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MIK AZOK AZ ENZIMEK ES
MILYEN FUNKCIOJUK VAN

Az enzimek olyan biotechnoldgiai termékek, amelyek alapveté szerepet jatszanak a kivaléo minéségii borok el6éallitdsaban.
Valédi biolégiai katalizatorok, amelyek képesek felgyorsitani a kémiai reakcidkat, igy a borkészités értékes eszkozeivé
vélnak, mivel névelik a termelés hatékonysagat és javitjak a bor érzékszervi tulajdonsagait.

Specifitdsuknak kdszénhetéen az enzimek nagyon magas, gyakran 95% feletti reakciohozamot tesznek lehet6vé.

HOGYAN MUKODNEK AZ ENZIMEK

Az enzimek Ugy mikodnek, hogy egy adott szubsztrathoz kotédnek, és katalizdljdk azt a kémiai reakciét, amely a
szubsztratot termékké alakitja, de a reakcidban nem vesznek el.
Amint a reakciétermék kikeril a kbzegbe, képesek (j szubsztrdt befogadasara.

Szubsztrat

Enzim-szubsztrat Termékek
komplex
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AZ ENZIM AKTIVITAS ELLENORZESE

Az enzim funkcionalitdsdnak értékelésére és bordszati felhaszndldsra vald alkalmassdgénak megallapitdsara Csoportunk
szakért6i csapata - laboratériumainak kdszonhetden - mélyrehaté minéség-ellendrzést végez a kivélasztott alapanyagon.
Az enzimekre vonatkozé AEB kvalitativ elemzésének harom kulcslépése a kovetkez6ékbdl All:

A kivant reakci6 elérése Az enzim specifitdsanak és pontos Az enzim idébeli stabilitdsanak
és az optimalis adagolas Osszetételének értékelése az enzim értékelése a termék enzimatikus
meghatarozésa kiilonb6z6 szubsztrdthoz és mésodlagos aktivitdsaihoz és mikrobioldgiai stabilitdsa
korilmények kozott kapcsolddva a kivant borkészitési folyamathoz érdekében.

szél6fajtatdl fliggben. legmedfelelébb alapanyag kivélasztdsdhoz.

ENZIMEK KIVALASZTASA

Az enzimaktivitdsok keveredésére irdnyuld kutatdsunk abbdl indul ki, hogy az alapanyagok kivalasztasat az adott
sz6l6fajtahoz és azokhoz a tulajdonsdgokhoz kell igazitani, amelyeket a kész borban szeretnénk elérni. Csak igy
lehet a legjobban kifejezni a folyamat minden fazisat, és fokozni a bor valddi potencidljat.

AZ AEB ELJARASA AZ ENZIMEK KIVALASZTASARA

A technolégiai Biokémiai reakciok Kis Iéptékii valogatott Nagyléptékii
igény azonositdsa és potencidlis enzimvizsgalat, gyakran kisérletezés az
azonositasa és enzimek kivalasztasa. egyetemi kisérleti enzimes kezelés
a szoloéfajta(k) A biokémiai reakcidkat az laboratériumokkal borminéségre
kivalasztasa adott folyamatban és sz(irési egyittmdkodve, gyakorolt
fézisban azonositjdk; az hatékonysaganak hatékonysagénak
enzimeket a kivant reakcidkat meghatarozésa igazolaséra a fajta
katalizal6 képességiik és és az enzimes aroma kifejezése,
a borkészitési folyamattal kezelés feltételeinek a szinkivonds
valé kompatibilitdsuk alapjan optimalizélasa és a stabilitas

vélasztjak ki. érdekében. szempontjabal.




® AZ ENZIMEK ALKALMAZASANAK
ELONYEI A BORKESZITESBEN

#

A SZIN, az AROMAK
és a KULONBOZO
TANNINOK nagyobb
mértéki kivonasa

SZERKEZETESEBB és
KARAKTERESEBB borok

GYORSABB
tisztitasi folyamat

TISZTABB
és kellemesebb bor a
vizuadlis vizsgalat soran

STABILABB

bor az idé muldsaval
(kisebb a lerakédasok
valdészinlisége)




ENZIMEINK
ELONYEI

GYORSABB és
HATEKONYABB sziirés
(poliszacharidok és
hosszu szénlancu
szénhidratok
mennyiségének
csokkentése, amelyek
eltomithetik a szliréket)

+ TISZTABB és
STABILABB bor

AROMA JEGYEK jobb
megorzése

Nagyobb fehérje és szin
STABILITAS



A BORASZATBAN LEGGYAKRABBAN
ALKALMAZOTT ENZIMATIKUS
TEVEKENYSEGEK ES
HATASMECHANIZMUSOK

A PEKTIN SZEREPE

A pektin a természetben jelen Iévé rendkivil 6sszetett makromolekula, amelyet a
sz616 az érettségi foktdl fliggden valtozé mennyiségben tartalmaz. Gyakorlatilag egy
szerkezeti poliszacharid, amely a sz616 érése sordn a bogydban Iévé endogén enzimek
hatdsdra lebomlik, és a préselési mliveletek soran a mustban felszabadul, ami
viszkozitas novekedést okoz, és megneheziti az lilepitési és deritési miiveleteket.

A pektin koncentracidja és 0sszetétele a szél6fajtatol fliggéen valtozik, ugyanazon
sz6l6fajtandl pedig az érési szakasztdl, az egészségi dllapottdl és az éghajlati trendtdl
figgéen. Emiatt a boraszatban hasznalt pektolitikus enzimek gyakran a harom 6
pektolitikus tevékenység keverékei:

Pektinliaz (PL): Poligalakturonaz (PG): Pektin-metil-észteraz (PME):
véletlenszerlien megszakitja a pektinldncot, hidrolizalja az észterezetlen megszakitja a galakturonsav
kisebb polimereket képezve. Ez a tevékenység galakturonsav monomerek és a COOH-csoport kdzotti
lehetévé teszi a must viszkozitdsanak gyors kozotti kotést. észterkotést, és lehetévé teszi
csokkentését. a PG hatésat.

EGYEB ENZIMATIKUS TEVEKENYSEGEK

Enzimek, amelyek katalizaljak a Enzim, amely képes lebontani a Enzimaktivitas, amely
celluléz glikozidos kétéseinek glikdn molekulat. kulcsszerepet jatszik a sz6l6ben
hidrolizisét és elésegitik a héj jelen 1évé aromaés prekurzorok
sejtfaldnak lebontasat. Tulajdonsagok: kivondsaban a gliikézzal
Javitja a derités hatékonysagat valé kotés felhasitdsa révén,
Tulajdonsagok: és pozitivan hat a borok amely csapdaban tartja. Az
Noveli a préselési hozamot. szlrhetéségére. aromds prekurzorok nem
Javitja a szin- és az aromék Felgyorsitja az élesztésejtek illékony molekuldk, hanem
kivondasat az aztatas soran. autolizis folyamatait, az enzimatikus hidrolizisnek
Javitja a fajta tanninok nukleinsavakat és kdszonhetéen azza valnak.
felszabaduldsat, amelyek mannoproteineket szabadit fel,
befolyasolhatjdk a bor végsé amelyek hasznosak a borok Tulajdonsagok:
szerkezetét és érlelési fehérje- és borkdéstabilitdsa, Az aromdas komponens
potencialjat. valamint aromds 6sszetevbinek nagyobb felszabaduldsa.

fokozasa érdekében.




VALASSZON

ENZIMET BORAHOZ

ALKALMAZAS

Termék

Javasolt
adagolas
Aztatas
Statikus
derités/Ulepités

Szinkivonas

Flotalas

Sziirhetéség

javitasa

acioé

Finomitas
Fajtaaromas
jellemzés

Termovinifik:

Valasz a
klimavaltozasra

Botrytis
elleni kezelés
redukcidja

Erett sz616
feldolgozdsa

Brettanomyces
elleni kezelés
Oxidalhaté polifenolok

[l Enzimek kizardlag vorésborokhoz
Enzimek kizarélag fehérborokhoz
Potencidlisan haszndlhaté enzimek minden tipushoz

FEDEZZE FEL AZ AEB ENZIMEK
TELJES VALASZTEKAT

ENDOZYM Aromatic 1-5 g/hl ° °

ENDOZYM Cat-0 1-4 mi/hl ° ° °
ENZYLIA Opera 2-5 mi/hl ° ° ° °

ENDOZYM Thiol 2-4 mL/hL °

ENDOZYM E-Flot 2-4 mL/hL °

ENDOZYM Muscat 1-3 g/hl ) °

GAEB



AZ ENZIMEK: EGY
FENNTARTHATO
VALASZTAS

Mint AEB folyamatosan elkotelezettek vagyunk a fenntarthaté
boraszati gyakorlatok elé6mozditasa mellett.

Az enzimek kulcsszerepet jatszanak a termelés kornyezeti
hatasainak csokkentésében, a hulladék, az energiafogyasztas
minimalizalasaban, a hozam, a minéség és a hatékonysdag
maximalizaldsaban.

Az enzimek természetes, biolégiailag lebomlé anyagok, amelyek
nem halmozdédnak fel a kérnyezetben, és nem jelentenek
kockazatot a munkavallalék vagy a fogyasztok egészségére
vagy biztonsdgara, valamint mikodésiikh6z nem igényelnek
nagy mennyiségu vizet, energiat vagy vegyi anyagokat. Kevesebb
id6 alatt és kevesebb eréfeszitéssel optimalizaljak a kivant
eredményeket.

NAGYOBB ALACSONYABB ALACSONYABB ALACSONYABB

A viz- és dram 0 = szennyezs |
GYORSASAG FoGya R KOLTSEG KIBOCSATAS

JOBB, STABILABB ES NAGYOBB
AROMAPOTENCIAVAL RENDELKEZO BOR

Enzimtermékeinket Ugy terveztik, hogy a lehetd
legfenntarthatébbak és biztonsdgosabbak legyenek, anélkill,

hogy a mindéség vagy a teljesitmény rovasdra menne. Szigoru
mindség-ellendrzési eljdrasokat alkalmazunk, technikai segitséget
és személyre szabott megolddsokat biztositunk a borkészitési
folyamat optimalizaldsa érdekében.

Az AEB enzimeket véalasztani a sz6l6ben rejlé lehetéségek
felszabaditasat, a kornyezetre, a gazdasagra és a tarsadalomra
gyakorolt pozitiv hatas elésegitését jelenti, egyszerre egy pohdrral.

TANUSITOTT MINOSEG

CERTIFIED
MANAGEMENT SYSTEMS

CQyY |  @m

CERTIQUALITY

UNI EN 1SO 9001:2015 Az AEB enzimek
UNI EN ISO 14001:2015 természetesen mentesek
UNI ISO 45001:2018 genetikailag médositott
UNI EN ISO 22000:2018 MO
allergénektdl.
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