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BORT KESZITENI A TERMESZET

A BOR HAROM BIOLOGIAI
TEMAKOR TALALKOZASA:

A SZOLO, AZ EGYETLEN
NYERSANYAG, A
MIKROORGANIZMUSOK,
AMELYEK ATALAKITJAK ES

AZ EMBER, AKI FELDOLGOZZA
ES KOSTOLJA A BORT.

A természetes mikroorganizmusok szelekcidja és
prevalencidja, reaktivdlas, tdpanyagellatas hdrom
Iépésben, flotacié, mikro-oxigénezés, kénmentes
borkészités, seprén vald érlelés azok a technikdk,
amelyeket az AEB mindig is javasolt, €s amelyekben a
"BlO-érzékenység" a leginkabb kifejezédik.

Az AEB csoport szdmara a BIO filozofidja a
biotechnoldgidk ésszerl alkalmazdasa kellemes borok
eldallitdsahoz, tiszteletben tartva a nyersanyagot azzal
az alapvetd céllal, hogy csokkentsék vagy felszamoljak
a kénfelhasznaldst. Pontosan ez a cél kell, hogy a BIO
bortermelés hajtdereje és sikere legyen.

SZABALYAINAK TANULASA,
ISMERETE ES ALKALMAZASA

AZ AEB BIO TERMEKKINALATA
LEHETOVE TESZI A TOVABBI
ELOREHALADAST EGY SZINTEZISSEL
KAPOTT KEMIAI ANYAGOK ES
GENETIKAILAG MODOSITOTT
MIKROORGANIZMUSOK NELKULI
SZOLESZET-BORASZAT
LETREHOZASARA.

2012. augusztus 1. 6ta a bioborok cimkéjén az ,6koldgiai”
kifejezés szerepel, az EU bio logdjdval.

A mlltban a borokat csak Ugy lehetett felcimkézni, hogy
"Okoldgiai sz8l6bd| készilt". A 2018/848/EU rendelettel és az azt
koéveté mdédositdsokkal Iétrehozott jelenlegi jogszabalyi keret és
a kapcsolddo végrehajtdsi rendelet, az 2021/1165/EU rendelet
részletes szabdlyokat dllapit meg a biobor készitésre
vonatkozodan.

A tagéllamok fokozatosan végrehajtottdk az Uj jogszabdlyt
nemzeti szinten, és az Eurdpai Bizottsdg azon dolgozik, hogy a
bioborokat bevonjék a harmadik orszdgokkal kotott
elengedhetetlen, hogy a harmadik orszdgokban mikodd és az
EU-ba iranyuld importot tanusitd ellenérzé szervek tanusitasi kdre

a bioborra is kiterjedjen.




AZ OKOTERMELESSEL NEM
OSSZEFERHETO BORASZATI

GYAKORLATOK

Az Uj végrehaijtasi szabalyok tiltjdk az alabbi gyakorlatokat bioborok esetében:

RESZLEGES
KONCENTRACIO
HUTESSEL
w’_
KEN-DIOXID
ELTAVOLITASA

fizikai eljarasokkal.

ELEKTRODIALIZISES
KEZELES a bor borké

stabilizalasanak biztositasara.

i

BOR RESZLEGES
ALKOHOLCSOKKENTESE.

KEZELES
KATIONCSERELOKKEL

a bor borké stabilizalasanak
biztositdsara.

L

A 2019/934/EU
RENDELETBEN
FELSOROLT OSSZES
UJ FIZIKAl MODSZER

tilos, ha nem szerepelnek a
2018/848/EU rendeletben*.

o
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* A hdkezelések soran a hémérséklet nem haladhatja meg a 75°C-ot, és a centrifugdldshoz és szliréshez sziikséges pdrusok mérete

nem lehet kisebb 0,2 mikrométernél (VI. rész, 3. cikk, 3.3. bekezdés).




A BIO
SZABALYAI

ADALEKANYAGOK HASZNALATA r

A 2018/848/EU rendelet és az azt kdveté médositasok és a 2021/1165/EU rendelet meghatarozzék az
alkalmazasi teriiletet, a borkészitésben felhasznalhatd termékeket és anyagokat, valamint a megengedett
boraszati eljarasokat. ; _

Minden természetes eredet(i termék és anyag megengedett: névényi, vagy mikrobioldgiai (feltéve, hogy
nem GMO) és asvanyi anyag. Elényben kell részesiteni az 6koldgiai alapanyagokbdl szarmazd
adalékanyagok és technoldgiai segédanyagok hasznalatat. 3

A Bizottsdg engedélyezheti bizonyos termékek és anyagok haszndlatat az 6koldgiai termelésben,
beleértve az engedélyezett.termékeket és anyagokat a korldtozott listdakon, ha nem allnak rendelkezésre
engedélyezett alternativ termékek vagy anyagok.

A szdban forgd termékeknek €s anyagoknak a természetben kell elé6fordulniuk, és csak mechanikai,
fizikai, bioldgiai, enzimatikus vagy mikrobidlis folyamatokon mehettek keresztiil.

A kovetkezGkben nehany anyag, amelyeknek bioldgiai nyersanyagokbdl kell aliniuk, ha rendelkezésre
dlinak: zselatin, buzdabdl vagy borsébdl nyert novényi fehérjék, halenyv, iojésfehérje, tanninok,
akdcmézga (gumiardabikum) és éleszt6torzsek.

A potencidlisan veszélyes anyagok, nem esszencidlis és szintetikus adalékanyagok tilosak, vagy ha nincs
alternativa, korlétqzottak.

SZULFITOK HASZNALATANAK KORLATOZASAI

Mint fentebb emlitettiik, sok onan' anyag megengedett a hagyomdnyos borokban, amelyek nem
engedélyezettek az 6koldgiai borokhoz. A szakérték hosszi megbeszéléseket és nehéz targyalasokat
folytattak, hogy megaéllapodjanak a szulfitok biobor eléallitdsahoz valé felhasznéldséra vonatkozé korlgtozasi
rendszerérdl.




BOR TIPUSA

SO, HATAR

SO, KORLATOK
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CSOKKENTESE

A 606/2009/EK 2019/934/EU 2021/1165/EU Rendelet
rendelet szerinti FELHASZNALT Bioborban
kategoridk RENDELETE, B rész 3 =
Abszolut ‘ Relativ (%)
100 mg/l — maradék cukor* <2g/I -50 mg/l |-33%
Maradék cukor* <5g/I 150 mg/I p "
120 mg/l — maradék cukor* >2g/l és <5¢g/l -30mg/l |-20%
Maradék cukor* >5g/I 200 mg/l 170 mg/I -30mg/l |-15%
- 150 | — dék cukor* <29/l -50 I |-25%
Maradék cukor* <5g/I 200 mg/I Bl Smeredek oikplifge/ mg/
120 mg/l — maradék cukor* >2g/l és <5¢g/I -30mg/l |-15%
Maradék cukor* >5g/I 250 mg/l 220 mg/l -30mg/l |-12%
Paragrafus 2 ¢ 300 mg/I 270 mg/l -30mg/l |-10%
Paragrafus 2 d 350 my/l 320 mg/I -30mg/l |-8,6%
Paragrafus 2 e 400 mg/I 370 mg/I -30mg/l |-7,5%
Paragrafus 4 — idgjarasi
viszorlyok +50 mg/I (ugyanaz a CMO + 40 mg/l)
Maradék cukor * <5g/I 150 mg/I 120 mg/I -30 mg/l |-20%
Maradék cukor * >5g/I 200 mg/l 170 mg/I -30mg/l |-15%
Paragrafus 1a — minéségi 185 may/l 155 ma/l
pezsgbéborok ; 9 9 .
- -30mg/l |-16%
Paragrafus 1b —
minéségi pezsgéborok 283 r_ng/l ol
Paragrafus 2 — idgjarasi
ViSZORYEK +40 mg/l (ugyanaz a CMO + 40 mg/l)

*Maradék cukor = a gliikdz és a fruktéz &sszege (2019/934/EU FELHASZNALT RENDELETE, B rész).
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AUXILIA

Elesztésejtfal nagyon érett sz616bdl vagy nagyon

tiszta mustbal késziilt borokhoz.

Auxilia idedlis masodlagos erjesztésre szant alapborok
készitéséhez.

Javitja a nehéz erjedések befejezését és csokkenti az
éleszt6k altali illdsavassag kialakuldsat.

Az erjedésgatld anyagok abszorpcidjaval javitja a pezsgd
alapborok erjeszthet6ségét is.

Ez a termék iz szempontjdbdl semleges, és képes elbsegiteni
a seprén torténd érlelést.

AUXILIA® AROME

Tanusitott bio autolizdtum mustokhoz, alapborok
készitéséhez és masodik erjesztéshez.

Auxilia Arome egy alapborok elsédleges erjesztésére a
Ikalmas tdpanyag, mely tanusitott bio autolizatumokbal all.
Hatasa csokkenti az élesztére nehezedd stresszt, aminek
kovetkeztében csokken az illésav termelédése.

Az aminosavak jelenlétének kdszonhetden javitja a borok
erjeszthetéségét is.

Az iz szempontjdabdl semleges Auxilia Arome mind mustok,
mind pezsgdk alapborainak készitésére haszndlhato.
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LEVULIA® ALCOMENO

Alacsony cukoratalakito élesztd.

A Levulia Alcomeno szamara kivalasztott torzs a

Lachancea thermotolerans.

Jellemzdi befolydsoljdk a kapott borok érzékszervi
tulajdonsdgait, és nagy hatdssal vannak az analitikai értékekre
a cukor és az alkohol kdz6tti nagyon alacsony konverzids
index, valamint a magas tejsavtermelés miatti 6sszes A
savtartalom ndvekedése miatt.

Levulia Alcomeno az ideadlis élesztd tulérett sz616 vagy nagyon
forrd terliletekrdl szarmazo sz4l6 erjesztésére, alacsony teljes

savtartalommal. Az érzékszervi profil és az érzékelt aromas ‘
jegyek a fajtdahoz kapcsolddnak.

LEVULIA® PROBIOS

Bio LSA és kifejezetten elegans pezsgéborok készitésére alkalmas.

Levulia Probios egy bioéleszté torzs, amelyet Champagne-ban izolaltak és
szelektaltak. A CIVC (Comité Interprofessionnel du Vin de Champagne)
tesztelte és hitelesitette. Az alkoholos erjesztés sordn haszndlt Levulia
Probios biztositja az 6sszes cukor elfogyasztasat, valamint az alacsony
illdsav- és habképzddést.

A masodik erjesztésben garantalja az erjedés jo Ujrainduldsat és az alkohollal ——— .
szembeni j6 ellendlldst; ezen tll alkalmas szaporitdsra a pied de cuve-hez. - —~- i
Ezt az élesztét csendes fehérborokhoz is hasznaljdk: erjesztési adottsagai
garantdljdk a szdraz, finom és aromas borok eldallitasat, tiszteletben tartva a
teriilet- és fajtajellemzdbket, korldtozva a nemkivanatos éshonos fldra

terjedését.
Csendes vorosborokban viszont j6 SO, ellendllast mutat SO,-dal vald aztatas | =
esetén, j6 élesztészaporitd képességgel rendelkezik, ami korlatozza az |

etil-acetat eltéréseit.

A kompatibilis boraszati termékekrél a www.aeb-group.com weboldal
LINEA BIO részében tdjékozédhat.




" PRIMAFLORA® VB BIO & VR BIO

A mustok mikrobioldgiai védelmének uj koncepcidja.

Két specidlis készitmény a mustok bioldgiai védelmére: a VB BIO
idealis fehér és rozé mustokhoz, mig a VR BIO kifejezetten voros
mustokhoz tanulmanyozott.

Tartalmaznak egy nem-Saccharomyces torzset, a Metschnikowia
pulcherrima fajt, amely a szél6ben természetesen eléfordul.

A Primaflora termékek hozzajarulnak a borok izének és
aromajanak Osszetettségéhez.

Képesek korlatozni az SO, kombinacidt a fermentacié végén, és
megakadalyozni a SO, rezisztens torzsek szelekcidjat. Végul
hozzdjdrulnak a teriilet kifejezédésének tisztasdaganak
megdrzéséhez, megdrzik a természetes enzimrendszereket és
korlatozzak a rossz gydgynovényes izek kivonasat.
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Ezaz anyag csak tdajekoztato jellegu és a rajta szerep/o eldirdsok tekinteteben
naprakesznek teklntendo

Ez az anyag vditozhat a jelen verzio utdn kiadott jogszabdlyi vdltozdsok miatt.



Referencia: BIOLOGIAI_VONAL_AEB_DEP_HU_6220725
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