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LEVULIA PULCHERRIMA egy mikrobioldgiai Skoldgia kutatdsi programbdl szarmazd éleszt6 torzs, amely
lehet6vé tette kilonféle nem-Saccharomyces élesztéfajok izoldldsat. Ezt a Burgundia kiilénbdzd terlleteirdl szarmazd
szelekciét a dijoni Institut Universitaire de la Vigne et du Vin (IUVV) egylttmkodésével végezték.

LEVULIA PULCHERRIMA a Metschnikowia pulcherrima fajhoz tartozik, a sz8l8 héjan természetesen jelen 1évé
éleszt8 torzs, amely az alkoholos el8erjesztés fazisatdl kezdve hozzdjarul a bor érzékszervi Gsszetettségéhez, fokozva
annak tipikus aromait.

Metabolikus szempontbdl ez a faj képes a bordszat szamara értékes vegylletek elallitdsira, mint az észterek (Bisson
et Kunkee, 1991), tiolok (Zott ed al,, 201 I') és kevés nemkivanatos vegylletet, példdul ecetsavat dllftanak el6 (Zohre ed
Erten, 2002; Jolly e 2003; Zott ed al,, 201 1).

LEVULIA PULCHERRIMA idedlis minden tipust aromds sz6l6fajtdhoz, amely terpénes és/vagy tiolos. Lehetévé
teszi aromds, Gsszetett, komplex és gylimdlcsds fehér vagy rozé borok el&dllitasat.

LEVULIA PULCHERRIMA legaldbb 8 V/V%-ig képes biztositani az alkoholos erjedést. Szekvencidlis beoltdséval
alkalmazzak a Saccharomyces cerevisiae élesztével, mint a FERMOL Candy vagy a LEVULIA ESPERIDE.

OSSZETETEL ES TECHNIKAI JELLEMZOK

* Torzs: Metschnikowia pulcherrima. Bio el&allitds
* EI6 sejtek > 10.°CFU / g

Bordszati felhaszndldsra. Megfelel a Nemzetkdzi Bordszati Kodex el&irdsainak.

Erjesztési tulajdonsdgok:
* Alkohol tolerancia: 8 V/V%.

Technikai jellemzdk:
* Alkoholtartalom csdkkentése.
* Gyenge illésav termelés.

|z jellemz&i:
* Borok fokozott aromds Osszetettsége.
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ADAGOLAS
* 20 —-30 g/hl.

ALKALMAZAS

* Tegye egy tiszta edénybe az élesztét 10-szeres mennyiségli 25-30°C-os vizbe (nem kldrozott) és dvatosan keverje
Ossze.

* Varjon 20 percet, miel6tt azonos mennyiségl mustot adna hozza a beoltandd tartélybdl.

* Ismételje meg ezt a miveletet, amig az éleszté és a must hémérséklete kozotti killonbség kevesebb, mint 10°C lesz.
* Adja hozzd az éleszt6t a tartdlyhoz és kevertetéssel homogenizalja.

* Vdrjon 24 — 72 érat, miel6tt elvégezné a beoltast a Saccharomyces cerevisiae torzzsel.

TOVABBI INFORMACIOK

* Nehéz erjesztési korilmények esetén: magas TAVP, szélséséges hémérséklet, alacsony zavarossdg, megvaltozott
szlret, stb, javasoljuk FERMOPLUS Energy Glu (5 g/hl) alkalmazasdt az éleszt6 rehidratdld vizében.

* Az élesztbkészitmény jobb nyomon kdvetése és homogenizaldsa, valamint az emberi hibdk korldtozdsa érdekében
javasoljuk a REACTIVATEUR haszndlatat.

TAROLAS ES CSOMAGOLAS

Eredeti, lezdrt csomagoldsban hlivds, szdraz, szagtalan helyen, fénytdl tavol tdrolandéd, lehetéleg 4-7°C kdzétt. Ne
fagyassza. Tartsa be a csomagoldson feltlintetett lejarati id6t. Felnyitds utdn gyorsan haszndlja fel.

* 500 g-os tasakok |0 kg-os kartonokban (20 x 500g)
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