GALLOBREW

-» DESCRIPCION TECNICA

Gallobrew es un tanino puro de agalla que no cede notas amargas a la cerveza. Su alta reactividad con
los enzimas, lacasa y lipoxigenasa favorece el dptimo proceso de clarificacion del mosto, preservando el
patrimonio polifendlico de la cerveza evitando la oxidacion.

No provoca alteracidon del color, elimina las trazas de notas de reduccion y otros defectos olfativos.

-» COMPOSICION Y CARACTERITICAS TECNICAS

Tanino galico

-> DOSIS DE EMPLEO

7,5 - 10 g/hL de mosto en el depdsito de mezcla

-> FORMA DE EMPLEO

Disolver en 10 partes de agua o directamente en el depdsito de ebullicién del mosto durante unos
minutos antes de transferirlo al Whirlpool; se recomiendo utilizarlo en dos veces.

-» CONSERVACION Y CONFECCION

Conservar en lugar fresco y seco al abrigo de la luz y el calor directo.

Paquete de 1 kg neto
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AEB IBERICA S.A.U.  Av. Can Campanya, 13, 08755 e Castellbisbal, BCN (ES)
Tel: +34 937 72 02 51 e aebiberica@aebiberica.es
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