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Hiermit erkldren wir, daf die unten bezeichneten Produkte von der Qualititssicherungsabteilung der AEB S.p.A. durch QSM Stichproben und Screening
Methoden kontrolliert wurden, entsprechend UNI EN ISO 9001:2008. Materialien fiir den Lebensmittelkontakt entsprechen HACCP - Codex alimentarius.

Fiir das bezeichnete Produkt erkldrt das Qualitdtskontrollmanagement das alle der unten aufgefiihrten Daten die dazugehdrigen Spezifikationen einhdlt. Das
Produkt ist hergestellt und gekennzeichnet entsprechend der giiltigen Vorschriften, mit besonderem Bezug auf den énologischen Sektor, fiir welchen die
Ubereinstimmung mit dem Codex Oenologique International des OIV in seiner iiberarbeiteten Version und die EU Verordnung 606/2009 mit den dazugehérigen
Anhdngen gewdhrleistet wird.

Produkt: FPM

Technische Daten: Eichenchips DE_0130718

Parameter Mafeinheiten MeRintervall §
Aussehen sensorisch Franzosische.... ;%
Grosse sensorisch mittlere Toastung é‘g
Toastung sensorisch mittlere Toastung g
Krankheitserreger (wie Salmonellen spp) ufc/25 g wachstumsfrei i"
Reinheit der Rohmateralien (Oenologischer Codex) Bestatigung konform mit aktuellen Gesetzen é
Allergene* Bestatigung Allergenfrei. Reg. UE 1169/2011 5
Vegan Bestatigung Geeignet fiir vegane und vegetarische Verwendung

Halal Bestétigung Verfiigbare Ersatzerklarung

Biologisch Bestatigung kompatibel gemaR der Reg. UE 203/2012 &
GMO Bestétigung konform mit Reg. CE 1829/2003 und 1830/2003 ga
Palmél Bestétigung Palm Oil Free £
Nanomaterialien Bestatigung konform mit Reg. UE 1169/2011 Art.2

MOSH MOAH Bestétigung Abwesend/Konform mit Reg. UE 2017/84

*Verarbeitet werden; Fischgelatine und Hausenblase sind kennzeichnungspflichtig frei fiir die Klarung von Wein und Bier

Die spezifischen Parameter werden per Produktionscharge oder Probennahme ermittelt. Dabei werden die analytischen Daten und die Angaben aus der Literatur als Teil des
angewendetetn Kontrollsystems unter Beachtung von festgelegten Zeitabstanden zu Grunde gelegt.

Die in dieser Broschiire von der Firma AEB S.p.A dargestellten Informationen entsprechen dem neuesten Stand zum Zeitpunkt derVerffentlichung und sind so genau und verlsslich wie méglich. Sie beziehen sich auf die explizit erwahnten spezifischen Materi alien und kénnen

nicht auf die selben Materialien libertragen werden, wenn diese mit anderen Materialien kombiniert oder anderen

Die obenstehenden Daten sind Ergebnis unserer Qualitétssicher . Alle Werte entsprechen dem Durchschnitt aller Produktionschargen. Der Kaufer wird dadurch nicht von ejgenen
Qualitdtskontrollen befreit, noch werden bestir Prod j haften oder die Eignung fiir eine bestimmte Anwendung zugesichert.
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AEB SpA — azienda con sistema di gestione per la qualita certificato UNI EN ISO 9001:2008 da Certiquality "\\\\\ i

AEB SpA — Gesellschaft mit Qualitdtsmanagement-System zertifiziert nach UNI EN ISO 9001: 2008 durch Certiquality

FPM_CDS_DE_0130718_OENO_DE




