FERMO RO3

-» DESCRICAO TECNICA

Fermo R0O3 é uma Levedura Seca Ativa (LSA) selecionado de modo especifico para a fermentagdo em
garrafa e em fusto. Possui uma boa resisténcia ao alcool, uma dindmica de fermentagdo rapida e uma
elevada atitude na sedimentacdo. Fermo R03 metaboliza somente os aglicares simples, o que facilita a
dosagem dos acglUcares e a padronizacdo da cerveja refermentada. A levedura fica compacta na base da
garrafa ou do fusto, o que é ideal para o rendimento e a qualidade.

Organolepticamente neutra, a levedura permite a conservagdo das caracteristicas da fermentagao
principal ou das matérias primas, que sejam os maltes especiais, o lUpulo as iguarias utilizadas.

Uma elevada vitalidade desta cepa garante o sucesso da fermentacdo em garrafa e a qualidade do
produto terminado (Alc., CO,, pH, O,).

-» COMPOSICAO E CARACTERISTICAS TECNICAS

Parametros fisicos e microbiologicos
Substancia seca (%): 95 (+/-1)

Células vivas (ufc/g): 2.0 10%°
Leveduras indigenas (ufc/g): Abs.
Bactéris acéticas (ufc/g): Abs.

Bactérias laticas (ufc/g): <1.0 10°

E.coli (ufc/g): Abs.

Os laboratérios AEB sdo equipados com biofermentadores para analizar todas as cepas e os lotes.

-> DOSES RECOMENDADAS

Calculo em base ao acucar adicionado
Cerveja filtrada: 5-7 g/hL Press3o y
Cerveja nao filtrada: 4-5 g/hL Dosagem Cco Alcool

IPA ou cerveja >7,5%: 8-10 g/hL : (25°C) |
3 g/L 1.44 g/L X 0.18% |
5 g/L 2.40g/L | 0.70 bar 0.30%
7 g/L 3.36 g/L 1.30 bar 0.35% '
9 g/L 4.32¢g/L | 2.00bar 0.50%
12 g/L 576 g/L | 3.00 bar 0.60%
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FERMO R0O3

-> MODO DE APLICAR

Reidratacao
Adicionar 10-20 vezes o peso em agua estéril, preferencialmente entre 18°C e 20°C. Deixar 20 minutos
em leve agitagao.

Fermoplus GSH pode ser adicionado a escolha como nutriente para otimizar a vitalidade das células.
ReactivateuOr 60/B foi estudado para permitir alcancar as melhores condig]des de reidratacgao.

-> INFORMAGOES ADICIONAIS

Vantagens do uso de leveduras secas em cervejaria

A gestdo de varias cepas de levedura e a sucessiva propagagdo sao elementos importantes na cervejaria.
Além disso existem notaveis riscos de contaminagado, especialmente em propagacdo. Usar uma Levedura
Seca Ativa (LSA) selecionado comporta numerosas vantagens: reducao dos riscos de contaminacdo, baixa
laténcia de fermentacgdo, disponibilidad apos 2 hora de reidratacgdo.

-» CONSERVAGCAO E EMBALAGENS

Armazenagem ideal entre 4°C e 10°C em ambiente seco.

Sacos de 500 g.
Caixas de 10 kg.

GAEB

AEB BIOQUIMICA LATINO AMERICANA S/A e Rua Tavares de Lyra, 3728 Afonso Pena,
83065-180,S80 José dos Pinhais — PR (BR) « +55 4138885200 - aeb@aeb-brasil.com.br « www.aeb-group.com

Referencia: FERMO_R03_TDS_PT_0010416_BEER_Brazil




