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Declara-se que:
¢ O produto abaixo indicado é controlado pelo Servigo de Controlo de Qualidade da AEB S.p.A através de procedimentos de amostragem e
monitoramento previstos pelo Sistema de Gestdo de Qualidade Empresarial conforme UNI EN ISO 9001.

e As atividades de produgdo, distribui¢do e servicos da AEB S.p.A sdo realizadas em conformidade com as obrigagbes do HACCP e obrigagdes do
Reg. 178/2002 e suas normas de aplicagéo (Reg. 852/2004, Reg. 853/2004, Reg. 854/2004) e certificado UNI EN I1SO 22000.

* As embalagens primdrias (MOCA) estdo em conformidade com os Reg. 1935/2004, Reg. 10/2011 e sucessivas modificagées, relativos aos
materiais e objetos destinados a entrar em contato com os alimentos.

* A rotulagem estd em conformidade com o Reg. 1169/2011 relativo a prestagdo de informagdo aos consumidores sobre os géneros
alimenticios e Reg. CE 1272/2008 (CLP - Classificagdo, rotulagem e embalagem de substdncias e misturas).

® Todos os nossos produtos estéo em conformidade com as diretrizes da FAO / OMS - JECFA — FCC.

Por esse meio certificamos que o nosso produto estd em conformidade com:

e Codex Oenologique International

* Reg. 606/2009 relativo as categorias de produtos vitivinicolas, as prdticas enoldgicas e as restricées que lhes sdo aplicdveis.
* Reg. 1333/2008 e sucessivas modificagées, relativo aos aditivos alimentares.

® Reg. 231/2012 relativo as especificagbes para os aditivos alimentares.

® Reg. 1881/2006 sobre os tores mdximos de certos contaminantes presentes nos produtos alimenticios

Produto: ENDOZYM ANTIBOTRYTIS

Especificagdo:  Coadjuvante tecnol6gico PT_2140819
Parametro u.d.m. Intervalo

Aspeto sensorial P6 castanho claro

pH Colog H+ 35-6

Metais pesados (como chumbo) mglkg <30

Patogénicos (como salmonela spp) cfu/25 g Auséncia de crescimento

Pureza matéerias-primas (adTﬁvos € coadjuvantes

tecnologicos) Declaragao (Certificagdo) ~ Conforme legislacéo em vigor

Alergénicos® Declaragao (Certificagdo) ~ Alergénios* ndo presentes. Reg. UE 1169/2011
OGM Declaragdo (Certificagdo) ~ Free (Reg. CE 1829/2003 e 1830/2003)

Vegan Declaragao (Certificagdo) ~ Adequado para uso vegan e vegetariano
Radiagdes ionizantes Declaragao (Certificagdo)  Conforme com a directiva 1999/2/CE

to da AEB S.p.A. e s30 as mais precisas e confiav eis a data da sua emissdo. Tais informages referem-se unicamente ao material indicado e podem néo ser vélidas se o material for utilizado de modo impréprio ou em conjunto com outros ou processo. E do utilizador a

*Gelatina e cola (de peixe) estdo isentas da obrigagdo de rotulagem, para a clarificagdo de vinho e cerveja
Os parametros de especificacdo indicados sdo avaliados por lote ou por amostra, considerando os dados analiticos e a literatura dos materiais adotados, no ambito

do sistema de controlo em vigor para o cumprimento dos intervalos de conformidade definidos.

Os dados declarados representam o resultado da atividade do Controlo de Qualidade. Os valores indicados expressam a média do produto sobre a totalidade dos lotes produzidos. Esta ficha
ndo exime o comprador dos seus proprios controlos nem certifica propriedades particulares para aplicagoes especificas.
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AEB SpA — azienda con sistema di gestione per la qualita certificato UNI EN ISO 9001:2015 da Certiquality

o melhor do

As informagdes fornecidas neste

responsabilidade de assegurar-se da adequagdo e abrangéncia, para uso préprio, das informagdes aqui contidas. A presente especif icagdo pode ser objeto de alteragdes sem aviso prévio..
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