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~> DESCRIPCION TECNICA

Cultivo starter de bacterias lacticas para la industria lactea. Desarrolla una acidificacion rapida en yogurt
y leches fermentadas.

~»> COMPOSICION Y CARACTERISTICAS TECNICAS

Streptococcus salivarius subsp. thermophilus, Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus.

-> DOSIS DE EMPLEO

400 unidades cada 2000 L. de leche.

-> FORMA DE EMPLEO

Adicionar el contenido del sobre en la leche durante el llenado de la tina, de manera que el cultivo se
adapte al medio por un tiempo de treinta minutos antes de adicionar el cuajo.

~» CONSERVACION Y CONFECCION

Conservar el producto en lugar seco y fresco y se aconsejan temperaturas entre +2 y 5 °C.

Sobres de aluminio revestidos en polietileno de 200, 400, 1000, 2000 unidades.
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