
AEB ARGENTINA S.A. • Carril Rodríguez Peña 2431, General Gutiérrez, M5511GEW, Maipú, Mendoza (AR)
+54 261-4979144/8258 • recepcion@aebargentina.com.ar • www.aeb-group.com

R
ef

er
en

ci
a 

B
IO

LA
C
T
_
M

0
4
_
T
D

S
_
E
S
_
0
2
9
0
3
1
6
_
FO

O
D

_
A
rg

en
ti
n
a

FICHA TÉCNICA

�� DESCRIPCION TECNICA

Biolact M04 es un cultivo láctico compuesto por varias cepas de la especie Leuconostoc mesenteroides 
subsp. cremoris para la utilización en la industria láctea, en particular para la elaboración de 
quesos.                                                                                                                                                                                                                                               

De gas y aroma:
Por su carácter heterofermentante Biolact M04 desarrolla una alta producción de CO2 y compuestos  
aromáticos. 
Por estas características Biolact M04 estandariza la calidad y las propiedades organolépticas de los 
quesos. 
Biolact M04 es recomendado para todo tipo de quesos con formacion de gas de masa semidura.
Tambien puede ser aplicado para elaboracion de mantequillas y cremas de leche fermentada.

Mejora las características organolépticas de los quesos:
Los quesos elaborados con Biolact M04 presentan desarrollo de aroma típico y formación de ojos en los 
quesos cuando así se desee. Se recomienda su utilización en quesos de delicado aroma.

�� COMPOSICION Y CARACTERISTICAS TECNICAS

Bacterias lácticas sobre soporte inerte.

�� DOSIS DE EMPLEO

200 unidades (U), cada 1000 L. de leche.

�� FORMA DE EMPLEO

Adicionar el contenido del sobre en la leche durante el llenado de la tina, de manera que el cultivo se 
adapte al medio porun tiempo de treinta minutos antes de adicionar el cuajo.

BIOLACT M04
Cultivo lactico liofilizado seleccionado
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FICHA TÉCNICA

�� CONSERVACION Y CONFECCION

Conservar el producto en lugar seco y fresco y se aconsejan temperaturas entre + 2 y 5 ºC.

Sobres de aluminio revestidos en polietileno de 200, 400, 1000, 2000 unidades.

BIOLACT M04


