
 
 

NUESTRAS COLABORACIONES 

 

País Institución Área de investigación 

ITALIA 

 
CNR 

• Caracterización técnica de 
preparaciones enzimáticas 

• Experimentación con agentes filtrantes para 
aceite de oliva 

Università degli Studi di Bari Aldo Moro • Biotecnología enológica 

Università Federico II (Napoli) • Derivados de la madera 

Scuola di Agraria-GESAAF (Università di 
Firenze) 

• Crianza sobre lías con adición de enzimas 
(élevage sur lies) 

Università degli Studi di Torino 

• Microoxigenación y experimentación con 
enzimas para la fijación del color 

• Caracterización de taninos 
• Compuestos polifenólicos: extracción y 

estabilización 
• Extracción de componentes aromáticos de la 

madera 
• Estudio de preparaciones enzimáticas para 

extracción polifenólica 

Università degli Studi di Verona • Interacción entre levaduras y bacterias 

Parco Scientifico e Tecnologico di Sicilia 
(Caltanissetta) • Selección de levaduras 

Università di Modena e Reggio Emilia 
(UNIMORE) • Selección natural de levaduras e hibridación 

Università Cattolica del Sacro Cuore 
(Piacenza) • Lactobacillus plantarum 

Università degli Studi di Firenze • Cepas de no-Saccharomyces cerevisiae 

Università degli Studi della Basilicata • Multiplicación de biomasa 

Alma Mater Studiorum Università di 
Bologna 

• Desarrollo de formulaciones de origen natural 
capaces de prevenir la contaminación de 
alimentos en superficies de procesamiento 

FRANCIA 

INA Paris-Grignon • Hibridación, biblioteca de cepas y control 
molecular en levaduras 

ENSBANA (Agrosup Dijon) • Producción de glucanasa y pectinasa 

INRA (Dijon) • Selección de nuevas actividades enzimáticas 

Bureau National Interprofessionnel du 
Cognac 

• Levaduras para la fermentación del 
Coñac 

Centre du Rosé 
• Pruebas de nuevas levaduras 
• Control con Microsafe de la oxigenación durante 

la crianza de los vinos rosados 



   ENSIACET (Toulouse) • Contaminación del vino (Brettanomyces) 

Université de Montpellier • Pruebas aromáticas y enzimáticas 
• Derivados de levaduras 

Chambre d’Agriculture de Gironde • Control de levaduras, enzimas y nutrientes 

Institut Francais de la Vigne et du Vin 
(Nantes e Bordeaux) 

• Pruebas de vinificación 
• Mejoras y nuevas cepas de levadura 
• Banco genético 

INRA - Centre Rennes • Controles enzimáticos 

Université de Bourgogne Franche-Comté 
Institut Universitaire de la Vigne et du Vin 
(IUVV) Jules Guyot 

• Fermentación alcohólica 
• Pruebas de bioprotección 
• Mejora de la bioprotección de levaduras 

University of Reims Champagne-Ardenne • Selección de levaduras y enzimas  

AUSTRALIA 

The Australian Wine Research Institute 
(Urrbrae) 

• Experimentación con agentes filtrantes para 
aceite de oliva 

The University of Adelaide • Experimentación con levaduras, enzimas y 
aminoácidos para la producción de aromas 

BÉLGICA Université Catholique de Louvain • Antioxidantes 

REINO UNIDO The University of Manchester • Selección e hibridación de cepas enológicas 

 


