PERLAGE BB

Levedura para vinhos espumantes, frisantes e refermentacoes

-> DESCRICAO TECNICA

Perlage BB tem uma excelente capacidade fermentativa e permite obter vinhos de grande fineza. As
suas baixas exigéncias nutricionais, o seu poder alcooligeno e o seu carater criotfilo fazem uma levedura
ideal para a producdo de bases espumantes; a sua velocidade de multiplicacdo e a sua resisténcia em
condigdes dificeis (baixo pH, baixas temperaturas, teores elevados de alcool, pressdo) o tornam muito
adequado para a tomada de espuma e para a retomada de fermentacao.

Perlage BB produz baixissimas quantidades de etanal e de SO2 mesmo em casos de mostos fortemente
limpos de borras ou derivados de uvas botritizadas e gragas as suas propriedades autoliticas libera
rapidamente uma grande quantidade de polissacarideos, peptideos e aminoacidos que favorescem a
FML. Perlage BB ¢é particularmente indicado para as fermentacdes e para as tomadas de espuma de
vinhos provenientes de variedades de baga branca como Chardonnay, Pinot Bianco, Prosecco, Riesling,
MullerThurgau; exalta as notas frescas, acidas, sulfuradas que originam vinhos ao olfato ligeiramente
fechados, mas ideais para a obtencdo em segunda fermentacao de vinhos florais, agradavelmente
frutados, harmonicos e resistentes.

-» COMPOSICAO E CARACTERISTICAS TECNICAS

Levedura Saccharomyces cerevisiae. Contém monostearato de sorbitano (E491).

-> DOSES RECOMENDADAS

10-30 g/100 kg de uva esmagada ou por hL de mosto.

-> MODO DE APLICAR

Reidratar em 10 partes de agua (max. 38°C), acucarada, durante 20-30 minutos. Recomenda-se a
adicdo, na agua de reativagao, de produtos da linha Fermoplus Energy GLU 3.0, na proporcao de 1:4 do
peso da levedura. Ensaios realizados demonstraram que, com produtos da linha Fermoplus Energy GLU
3.0 o numero de células aumenta em cerca de 30% apds 6 horas da reativagao.

-> INFRMAGCOES ADICIONAIS

Estirpe selecionada na zona do Champagne (Franga) e depositada na colecao de estirpes na Universidade
de Louvain, Bélgica

-> CONSERVAGCAO E EMBALAGENS

E aconselhdvel manter a temperaturas inferiores a 20°C.

Pacote de 500 g em caixas com 10 kg.
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