
SCHEDA TECNICA 

ENDOZYM® Opera 
Preparato enzimatico liquido per l’affinamento e la valorizzazione 
aromatica dei vini. 

DESCRIZIONE TECNICA 
ENDOZYM® Opera è un preparato enzimatico specifico per l’affinamento dei vini. È composta da 
attività pectolitiche e da ß-1,3, ß-1,6-glucanasi che idrolizzano i colloidi che causano l’intasamento, 
ottimizzano l’autolisi dei lieviti e il rilascio di polisaccaridi, oltre ad attività secondarie quali le ß-
glucosidasi, che esaltano l’espressione degli aromi varietali del vitigno. Conferisce ai vini un profumo 
più intenso e complesso. Al palato, aumenta la sensazione di corposità e volume e lascia una bella 
persistenza aromatica. Inoltre, ENDOZYM® Opera facilita la chiarificazione e la filtrazione dei vini. 

COMPOSIZIONE E CARATTERISTICHE TECNICHE 
Preparato enzimatico a base di pectinasi derivate dall’Aspergillus niger (poligalatturonasi EC 
3.2.1.15, 6000 U/g; pectinasi EC 4.2.2.10, 25 U/g), proteasi acida derivata dall’Aspergillus niger 
(aspergillopepsina I, EC 3.4.23.18, 5000 U/g) e di betaglucanasi da Tricoderma reesei 
(betaglucanasi (β1-3, β1-6) EC 3.2.1.6, 2200 U/g). 

Prodotto conforme al Codex enologico internazionale. Per uso enologico. Per uso alimentare. 

DOSI DI IMPIEGO 
Da utilizzare in dosi comprese tra 2 mL/hL e 5 mL/hL al termine della fermentazione o nella fase di 
affinamento, preferibilmente a temperature superiori a 12 °C. 
Adeguare la dose di impiego in base al vitigno, al grado di maturazione, al percorso tecnico e alla 
temperatura. 

MODALITÀ D’USO 
• Diluire direttamente in una quantità di vino (se possibile non solfitato) o acqua demineralizzata 

pari a 10 volte il suo peso. 
• Aggiungere al mosto di colatura e omogeneizzare bene. 
• Per evitare la compattazione delle fecce sul fondo della vasca, si consiglia di omogeneizzare con la      
 frequenza necessaria. 
• Ridurre i tempi di allevamento di un quinto rispetto a quelli abituali. Gli effetti sono facilmente 

      

CONSERVAZIONE E CONFEZIONI 
Conservare nella confezione originale sigillata, al riparo dalla luce, in un luogo fresco e asciutto, 
privo di odori e a una temperatura < 20 °C. Non congelare. Rispettare la data di scadenza indicata 

  
• Flacone da 250 g 
• Flacone da 1 kg 
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