PROTAN Q SC

Tanino proantocianidinico de baixa intensidade corante obtido do quebracho EGM;O
para vinificacao e acabamento

-» DESCRICAO TECNICA

A adicdo de taninos nas fases iniciais da vinificacgdo € o primeiro passo para obter vinhos mais
longevos, com uma estrutura tanica equilibrada e onde sdo preservados e exaltados os patrimonios
polifendlico e aromatico da uva. Ja durante a obtencdo do mosto, com a rotura dos bagos, ocorre a
extracdo em solucdo aquosa da substancia corante e dos taninos provenientes da pelicula. Mas para
que fiquem estabilizados é necessaria a incorporacdo de taninos exdgenos, condensados ou
hidrolisaveis, que possam, com diferentes mecanismos, neutralizar a acdo degradativa do oxigénio.
Além dos produtos da linha Fermotan, a AEB propGe para a fase fermentativa Protan Q SC, tanino de
guebracho de baixa intensidade corante, obtido através de um processo Unico de descoloragdo das
tonalidades vermelhas tipicas dessa espécie vegetal. Mesmo sendo extraido de madeira, possui a
mesma natureza quimica de um tanino condensado. Sua caracteristica é a de se ligar as antocianas e
aos taninos da uva num processo de polimerizacdo e, se adicionado ainda na fase de obtencdo do
mosto protege da acdo do oxigénio os compostos polifendlicos presentes na pelicula e nos bagos.
Esse tanino de quebracho, com caracteristicas Unicas nesta espécie, pode ser usado também em
vinhos brancos onde exprime a sua agdo, mesmo em doses médio-altas, sem comprometer a cor.
Ensaios feitos nos indices de filtrabilidade dos vinhos tratados com esse tanino demonstraram
impactos 50% inferiores em relagdo aos taninos tradicionais. Protan Q SC pode ser adicionado em
conjunto com os taninos elagicos da linha Ellagitan e as aparas da gama Boisélevage.

-> COMPOSICAO E CARACTERISTICAS TECNICAS

Tanino de quebracho obtido por extracao especifica para preservar as propriedades antioxidantes.

Andlises de uma solucdo aquosa a 2 g/L:
IPT: 24

Intensidade corante: 0,45
Proantocianidinas ppm: 215

-> DOSES A USAR

De 10 a 50 g/hL. Pode ser adicionado de uma s6 vez ou em adigbes fracionadas ao longo da vinificagdo
consoante as necessidades.

-> MODO DE APLICAR

Adicionar diretamente no mosto ou vinho e homogeneizar.

-» CONSERVACAO E EMBALAGENS

Conservar na embalagem original, fechada, em local limpo, seco e sem odores.

Sacos com 5 kg.

GAEB

AEB BIOQUfMICA PORTUGUESA S.A. ¢ Parque Industrial de Coimbrdes, Lote 123/124, Fragosela, 3500-618 Viseu (PT)
Tel.: +351 232 470350 “Chamada para a rede fixa nacional” e aeb.bioquimica@mail.telepac.pt e aeb-group.com

© L

PT_0120618_OENO_Portugal

SC_TDS

PROTAN_Q

Referéncia:




