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LyseE+

 LEÍRÁS

A seprőn érlelés (sur lie) nagyon általános gyakorlat, mind a fehér-, mind a vörösborok esetében. Ez a 
művelet az egyik kulcsa a borokat kiemelésének és komplexitásuk fokozásának. Az élesztő autolízisének 
optimalizálása nagyszerű ízhatást biztosít.
LyseE+ az új termék, amely inaktivált élesztő- és glükanáz enzimekből [exo (1,3) és (1,6) β-D-glükanáz] 
áll. Lágyságot, volument és testességet ad a bornak, valamint segít a szín stabilizálásában. A fi nomítás 
végén a természetes sejtfalaknak köszönhetően elősegíti a derítést.

Továbbá a LyseE+ termékben jelen lévő inaktív élesztő specifi citása elősegíti olyan termékek képződését, 
amelyek segítik az íz komplexitásának javítását azáltal, hogy hozzájárulnak intracelluláris komponenseik, 
például aminosavak, peptidek és poliszacharidok felszabadulásához az élesztők által.

Összetevőinek köszönhetően LyseE+, a seprőn érlelés során lehetővé teszi a borok eltarthatóságának 
meghosszabbítását és a fajtajellemzők, különösen az illékonyabbak megőrzését.

 ÖSSZETÉTEL ÉS TECHNIKAI JELLEMZŐK

Hozzáadás után a LyseE+ kevés keverést igényel, mielőtt a lízis elindul, és minden jótékony vegyületét a 
táptalajba bocsátja.
Inaktivált élesztőből és glükanáz enzimekből [exo (1,3) és (1,6) β-D-glükanáz] álló termék.

LyseE+ a kezelés végén bársonyos, harmonikus és testes ízt kölcsönöz a bornak. Növeli a borok aromájának 
intenzitását és tartósságát, és hosszú távon fenntartja azt. Megőrzi a színt, elkerüli a nem ideális seprővel 
való hosszan tartó érintkezéssel járó kockázatokat, és akár 50%-kal csökkenti a fehérje stabilizálásához 
szükséges bentonit adagját.

Inaktív élesztő hozzáadott enzimmel
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 ADAGOLÁS

Ajánlott adag: 10 - 30 g/hl.  

 ALKALMAZÁS

Adja hozzá az alkoholos erjedés elején, és hagyja hatni. 
A legjobb eredmények a korai hozzáadással érhetők el.
Finomításhoz használva, adja hozzá az alkoholos erjedés háromnegyedénél és hagyja hatni. Ebben az 
esetben az ajánlott érintkezési idő 1 és 9 hónap között változik, a kívánt mennyiségtől függően.
Esetleges óvintézkedések: ne keverje, ha kevesebb, mint 15 nap van hátra a membránszűrési fázisig.

 TÁROLÁS ÉS CSOMAGOLÁS

Tárolása hűvös, száraz helyen, közvetlen fénytől és hőtől védve.

Nettó 1 kg-os csomagok 5 kg-os kartonokban.

LYSEE+

1. kép: Összehasonlítás az inaktivált élesztő 
önmagában történő használata és a LyseE+-szal 

kombinált alkalmazás között.

2. kép: Poliszacharidok felszabadulása.

Összes poliszacharidÖsszes poliszacharid

Azonnali+ 9,5 g/hl Azonnali+ 9,5 g/hl 
INAKT.INAKT.

Aromák intenzitásaAromák intenzitása

TömörségTömörség

TartósságTartósság

Azonnali (Inak.)Azonnali (Inak.)

LYSEE+LYSEE+ÍzletesességÍzletesesség

Harmón-Harmón-

LYSEE+LYSEE+
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