TERMEKLEIRAS

Nem-Saccharomyces és Saccharomyces Cerevisiae keverék a borok vira-
gos aroma komplexitdsanak javitasara
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-» LEIRAS

SNS FERM Le Fleur nem-Saccharomyces és Saccharomyces Cerevisiae élesztOk keveréke; Torulaspora
delbrueckii, Lanchancea thermotolerans és Saccharomyces Cerevisiae fajok kozotti tarsulas.

A kétnem-Saccharomyces torzs egy olyan kutatasi program eredménye, amelyet a mustok biodiverzitasara
alapoztak, és amely lehet6vé tette a nem-Saccharomyces kilénb6zd fajainak kivalasztasat. Ezt a
szelekciot Burgundia kulénb6z6 terileteirél a Dijoni Egyetem IUVVB (Franciaorszag) kutatdcsoportja
készitette.

A Saccharomyces Cerevisiae térzs a Francia Sz0lészeti és Boraszati Intézet (IFV Nantes) szelekcidjanak
eredménye. Ezatérzs kozvetleniil a fermentacios fazisban térténd rehidratalas utan felhasznalhatd anélkdl,
hogy a Saccharomyces cerevisiae egymast kévetd beoltasara lenne szliikség. Ez a szempont nemcsak
gyorsabba és kevésbé kritikussa teszi a mlveleteket, hanem lehetdvé teszi a nem-Saccharomyces fajok
szamara, hogy fokozatosan és jelentés mértékben szabaditsak fel a hozzajuk kapcsolédd metabolitokat.
Gyors megtelepedésének koszonhetéen az SNS FERM Le Fleur képes versenyképes lenni a nemkivanatos
Oshonos flora gatlasaval.

Tovabbd SNS FERM Le Fleur figyelemre mélté képességgel rendelkezik az illdsavat termeld fajok
fejlédésének korlatozasara. Az erjedés els6é napjaiban a Torulaspora delbrueckii és a Lanchancea
thermotolerans fajok enzimkészletének, valamint a tiolok és aromas vegylletek felszabaduldasanak
koszonhetden csokken a cukor és az alkohol kozotti atalakulasi index, ami viszont lehetévé teszi a kész
bor alkoholtartalmanak koérilbelll 10%-o0s csokkentését. Ezért alacsonyabb pH-érték és jelent6s dsszes
savtartalom tapasztalhatd, ami az alkohol helyett tejsav termel6déséhez kapcsolodik. Ez a sajatossag
jobban megmutatkozik magasabb hémérsékleten, 22 és 26°C kozott.
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A nem-Saccharomyces és a Saccharomyces kozo6tti szinergia érdekes jellemz6i kozott megtalalhato az
el6bbi autolizise, amely fokozatosan tdpanyagokat szabadit fel aminosavak és méregtelenitdé adszorbens
héjak formajaban a taptalajba. Ez a hatds tovabb csokkenti a fanyarsagot, kerek és telt izérzetet
kolcsénbzve a boroknak a membran poliszacharidok felszabadulasanak kdszénhetden.

FERMOPLUS Non Sacch hasznalata er6sen ajanlott a legjobb fermentacios teljesitmény elérése érdekében.

SNS FERM Le Fleur kilonb6z6 sz6l6fajtakhoz alkalmas, mind terpéneshez, mind tioloshoz (Sauvignon
Blanc, Chardonnay, Gewdlrztraminer, Colombard, Riesling, Muscat, Sémillon stb.). Jelentésen javitja a
borok aromakifejezését azaltal, hogy fokozza azok illatprofiljat.

-» OSSZETETEL ES TECHNIKAI JELLEMZOK

Torzs: Torulaspora delbrueckii, Lanchancea thermotolerans, Saccharomyces Cerevisiae.
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GAEB

AEB HUNGARIA KFT e Klapka utca 13-15, 8630 Balatonboglar (HU) - Tel: +36 85 352 969 - info@aeb-hungaria.hu » www.aeb-group.com




TERMEKLEIRAS

SNS FERM Le Fleur

-» FERMENTACIOS TULAIJDONSAGOK

Alkohol tolerancia: 13.5% Vol.

Optimalis fermentacids hémérséklet: >15 °C
Alacsony illédsav termelés

Teljes savassag névekedése

Borok pH-értékének csokkentése.

-> ADAGOLAS

20 - 30 g/hl.

-» ALKALMAZAS

Rehidratdlas 10 rész meleg, cukros vizben 25-30°C-on 20-30 percig.
Javasolt a reaktivald vizhez a FERMOPLUS Energy Glu 3.0 csalad tapanyagainak hozzdadéasa, 1:4
aranyban az élesztével.

-» TAROLAS ES CSOMAGOLAS

Ajanlott hosszu ideig 20°C alatti hémérsékleten tarolni.

Nettd 500 g-os csomagok 5 kg-os kartonokban.
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