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FERMOL® Amyl

Élesztőkeverék, ideális tiolok és észterek előállításához

 LEÍRÁS

Az AEB által kínált élesztők szigorú szelekció eredményei, amelyeket rangos kutatóintézetekkel 
együttműködve végeztek.  Egy friss tanulmány eredménye a FERMOL Amyl élesztőkeverék, amely az 
IRC7LT gén jelenlétének köszönhetően lehetővé teszi a fajták tioljainak legjobb kifejeződését.

A szelektált élesztőkeverék lehetővé teszi a szőlőben jelenlévő aromás prekurzorok kiemelését is, acetát-
észtereket felszabadítva.

FERMOL Amyl egy többtörzses készítmény szabályos és tökéletes erjesztéshez. Ez az élesztő a 
borok alkoholos erjesztésének egy új határát képviseli: különböző élesztőtörzsek egyidejű beoltása. 
Ez egy nagyon elterjedt technika, amely lehetővé teszi a Saccharomyces cerevisiae élesztőgombák 
kombinációját, amelyek a bor összetettségét növelik az erjesztő közegben jelen lévő különböző 
enzimatikus örökségeknek köszönhetően.

FERMOL Amyl nagy érdeklődésre tart számot az olyan fajtáknál, ahol a frissesség megőrzése mellett 
fokozni kívánják a gyümölcsös, tiol jegyeket és az aromás érzést. FERMOL Amyl alacsony almasavbontó 
képességgel rendelkezik (<8%), így lehetővé teszi az eredeti szőlő természetes frissességének 
megőrzését. Ezért alkalmas forró területekről származó mustok erjesztésére, vagy ahol a savasság 
fontos megkülönböztető érték. FERMOL Amyl törzseinek tápanyagigénye közepes.

Az ezzel az élesztővel készült borok összetett, piros gyümölcsökre, amilsavas utóízre, guava és gránátalma 
gyümölcsös jegyeire emlékeztető jegyeket tartalmaznak.

 ÖSSZETÉTEL ÉS TECHNIKAI JELLEMZŐK
Aktív száraz élesztő (LSA), Saccharomyces cerevisiae r.f. cerevisiae keverék.

 ADAGOLÁS
10 - 30 g/h.

 ALKALMAZÁS
Rehidratálás 10 rész meleg, cukros vízben 25-30°C-on 20-30 percig. Javasolt a reaktiváló vízhez a 
FERMOPLUS Energy család tápanyagainak hozzáadása, 1:4 arányban az élesztővel.

 TÁROLÁS ÉS CSOMAGOLÁS
Ajánlott hosszú ideig 20°C alatti hőmérsékleten tárolni.

Nettó 500 g-os csomagok 5 kg-os kartonokban.
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