TERMEKLEIRAS

Nem-Saccharomyces éleszt6 alacsonyabb alkoholtartalmu borok
el6allitasahoz a savprofil javitasa érdekében

-» LEIRAS

NS FERM Alcomeno egy nem-Saccharomyces éleszt6torzs, amely egy mikrobialis 6koldgiaval foglalkozo
kutatasi program eredményeként jott létre. A Burgundia kiilonb6z6 terlletein végzett szelekciot a Dijon-i
Vigne et du Vin (UVV) Egyetemmel egyittmikodve végezték.

NS FERM Alcomeno genetikai tulajdonsagainal fogva csokkenti a cukor alkoholld alakuldsat, és lehetové
teszi akar 2,5 V/V% alkoholtartalma borok eldallitasat.

NS FERM Alcomeno a Lanchancea thermotolerans fajhoz tartozik, a sz6l6szemen természetesen jelen 1évé
élesztOtorzs, amely az erjesztés elbtti fazistdl kezdve hozzajarul a bor érzékszervi komplexitasahoz.
Anyagcseréje jelentés mennyiségl szerves savat termel, példaul tejsavat, igy frissességet és egyensulyt
k6lcsondéz a bornak a szdjban. Ez a bor 6sszes savtartalmanak netté novekedését és pH-értékének
csokkenését eredményezi.

Analitikai szinten az NS FERM Alcomeno élesztével erjesztett borok az alkoholtartalom csékkenésében (1-
2%) és a tejsavtartalom novekedésében kilénb6znek. Ezek a fizikai-kémiai valtozasok a sz6l6fajtatol és a
borkészitési korilményektdl fliggenek.

A hémérséklet és a tapanyagellatdas modja befolyasolhatjak és modosithatjak a tejsavtermelést. A cukor
alkoholla alakuldsanak alacsonyabb foka és az ebbdl kdvetkezd Gsszes savtartalom ndvekedése jobban
kifejez6dik magasabb homérsékleten, 22 és 26°C kozott.

NS FERM Alcomeno akar 9-10 V/V% alkoholos erjedést is biztosithat.

FERMOPLUS Non Sacch haszndlata a szekvencidlis beoltasban tovabb javitja a fermentacio teljesitményét.
Egy Saccharomyces cerevisiae faj élesztéjével torténd beoltasi folyamatnak legaldbb 48 éraval az alkoholos
erjedés megkezdése utan kell toérténnie. Ennek a torzsnek a hozzaadasa 8 V/V% alkohol tartalom elérésekor
idedlis. A tejsav termelése a fermentacid korai szakaszaban torténik.

NS FERM Alcomeno bioprotekcidra és tényleges elsédleges alkoholos erjesztésre egyarant hasznalhato.

y

NS FERM Alcomeno segitségével elGallitott aromas jegyek kozott foként virdgos és aromas savas
jegyeket taldlunk, amelyek az anandszra és az apré piros gyuimolcsokre jellemzéek. NS FERM Alcomeno
enzimkészletének kOszOnhetéen terpéneket is felszabadit, ha jelen vannak a sz6l6ben, biztositva a
fajtajegyek kiemelését.

NS FERM Alcomeno képes gyorsan versenyezni az 6shonos élesztégombakkal a nemkivanatos 6shonos
fléra gatlasaval. Ez nagyon alacsony illésav tartalmu borokat eredményez.

NS FERM Alcomeno felelds a taptalaj savtalanitasaért (ecetsav csokkentése) is, ami idealissa teszi alacsony
SO:2 tartalmu vagy akar kén-dioxid nélkili borok eléallitasahoz.

NS FERM Alcomeno idealis nagyon friss és illatos rozékhoz és fehérborokhoz. Tovabba NS FERM Alcomeno
a legjobb vélasztas rozéborok készitéséhez kéksz6l6 mustjabal.

-» OSSZETETEL ES TECHNIKAI JELLEMZOK

Aktiv szaraz éleszto (LSA); Lanchancea thermotolerans.

Referenza: NS_FERM_ALCOMENO_TDS_IT_1120626_Ital
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TERMEKLEIRAS

NS FERM Alcomeno

-» ADAGOLAS
10 - 30 g/hl.

-» ALKALMAZAS

Rehidratdlas 10 rész meleg, cukros vizben 25-30°C-on 20-30 percig.

Javasolt a reaktivald vizhez a FERMOPLUS Energy Glu csaldd tapanyagainak hozzdadasa, 1:4 aranyban
az élesztovel.

Monokultiraban a cefrézés utan azonnal adja hozza.

Egyuttoltasban el6sz6r az NS FERM Alcomeno beoltasa torténik; korilbellil 24-48 o6ra elteltével adja
hozza a kivalasztott FERMOL éleszt6t (Saccharomyces cerevisiae).

-» SAVASSAG KEZELESE

A hOmérséklet és a tapanyagok mennyisége (100-150 ppm szerves nitrogén) befolyasolja a
tejsavtermelést. A magas hémérséklet és a 150 ppm aminosav-nitrogén érték egyenesen aranyos a
tejsavtermeléssel.

Homérséklet g/L

<16 °C 0,5-1 g/L
16-20 °C 1-4 g/L

20-24 °C 2-6 g/L
>25 °C 6-9 g/L

-» A TORZS KULONLEGES SAJATOSSAGAI

A hémérséklet és a tapanyagellatas befolyasolja a tejsavtermelést.

Kevesebb acetaldehidet allit el6, mint a Sc.

Deacetilizalhatja a kozeget.

Terpéneket, etil-laktatot, 2-feniletil-acetatot és magasabb szénatomszamu alkoholokat szabadit fel.
Extracellularis enzimaktivitdsok: észterdz, észterdz-lipaz, B-gliikoziddz, pektinaz, cellulaz.
Csokkenti az alkoholt (2-5%).

Almasavbontast végezhet a kdzegben (15-20%-0s csokkentés).

-» TAROLAS ES CSOMAGOLAS

Ajanlott hosszu ideig 20°C alatti h6mérsékleten tarolni.

Nettd 500 g-os csomagok 1 kg-os kartonokban.
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