TERMEKLEIRAS

SNS FERM Thiol

Nem-Saccharomyces és Saccharomyces Cerevisiae keveréke a borok aromas
komplexitasanak javitasa érdekében

-» LEIRAS

SNS FERM Thiol nem-Saccharomyces és Saccharomyces Cerevisiae élesztok keveréke, a Torulaspora
delbrueckii fajok és a Saccharomyces Cerevisiae fajok kozotti tarsulas.

A nem-Saccharomyces tOrzs egy olyan kutatdsi program eredménye, amely a mustok bioldgiai
sokféleségébdl indult ki, és lehetové tette a kilonb6zé nem-Saccharomyces fajok szelektalasat. Ezt a
szelekciét Burgundia kllonb6z6 terlleteir6l a Dijoni Egyetem kutatdcsoportja - IUVVB -
(Franciaorszadg) végezte. A Saccharomyces Cerevisiae PB2530 térzs a Sauvignon szdlémuston
szelektalt és azonositott torzs.

SNS FERM Thiol az AEB R&D részlegének gylimaolcse, kdzvetlentl felhaszndlhatd a rehidratalas utan a
fermentacios fazisban anélkil, hogy a Saccharomyces cerevisiae szekvencialis beoltasaval kellene
segiteni. Ez a szempont nemcsak gyorsabba és kevésbé kritikussad teszi a milveleteket, hanem
lehet6vé teszi a nem-Saccharomyces fajok szamara a hozzajuk kapcsolddé metabolitok fokozatos és
fontos felszabaditasat.

Belltetési sebességének készonhetéen az SNS FERM Thiol képes versenyezni a nem kivant 6shonos
flora gatlasaval. Ezen kivil az SNS FERM Thiol jelent6s mértékben képes korlatozni az illésavassagot
termel6 fajok kialakulasat. Az erjedés els6 napjaiban a Torulaspora delbrueckii fajok enzimkészletének
készonhetben tiolok és aromas vegyliletek felszabadulasara hat.

A nem-Saccharomyces komponens az autolizis révén fokozatosan aminosav formaban tapanyagokat,
és méregtelenitd adszorbens sejtfalakat szabadit fel a kézegben. Ez a hatds tovabb csokkenti a
fanyarsagot, és a membran poliszacharidok felszabaduldasanak koszonhetéen kerekséget és telt
izérzetet adva a boroknak.

A FERMOPLUS Non Sacch hasznaélata er6sen ajanlott a legjobb fermentacids teljesitmény elérése
érdekében.

SNS FERM Thiol a nem-Saccharomyces és Saccharomyces cerevisiae kozotti kapcsolatnak
koszénhetden korilbelll 0,5%-kal csokkenti a potencialis alkoholtartalmat.

SNS FERM Thiol kiilonb6z6 szél6fajtakhoz, terpéneshez és tioloshoz egyarant alkalmas (Sauvignon
Blanc, Chardonnay, Gewurztraminer, Colombard, Riesling, Muscat, Sémillon stb.). Jelent6sen javitja a
borok aromas kifejez6dését az egyensuly és a komplexitas javitasaval. Az aromas jegyek nagy
Osszetettsége és valtozatossaga optimalissa teszi mind fehér, mind vérésborokhoz.

-» OSSZETETEL ES TECHNIKAI JELLEMZOK

e ToOrzs: Torulaspora delbrueckii és Saccharomyces cereviasiae
e El6 sejtek > 10'° CFU/q.

FERMENTACIOS JELLEMZOK

e Alkohol tolerancia: 13.5 %Vol.

e Optimalis fermentaciés hémérséklet: >15°C
e Alacsony illédsav termelés

e Noveli az aromas illatot

e Noveli az iz volumenét és tartdéssagat

e POF (-) torzsek
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TERMEKLEIRAS

SNS FERM Thiol

-» ADAGOLAS

20 - 30 g/hl.

-» ALKALMAZAS

Rehidratalas 10 rész meleg cukros vizben, max. 25-30°C-on 20-30 percig. Javasolt Fermoplus Energy
Glu 3.0 hozzdadasa a reaktivalod vizhez 1:4 aranyban az élesztbvel.

-» TAROLAS ES CSOMAGOLAS

Tarolasa 20°C alatti h6mérsékleten javasolt.

Nettd 500 g-os csomagok 5 kg-os kartonokban.
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