TERMEKLEIRAS

Aromas fehér és rozé borokhoz szelektalt torzs

----------------------------------------------------------------

-» LEIRAS

Fermol Varietal Ester az idedlis torzs az aromas 6rokség noveléséhez.

Fermol Varietal Ester enzim készlete lehet6vé teszi kiilonb6z6 észterek felszabaduldsat. Fermol
Varietal Ester élesztOvel erjesztett borokban leginkabb az etil-oktanoatot (gylimadlcsés aroma), az
etil-3-metil-butanoatot (eper vagy piros gylimolcs) és az izoamil-acetatot (banan) talaljuk.

A sargabarack és Oszibarack jegyeinek tulajdonithatd észterek gyakran felszabadulnak, amikor a
torzset 15 és 16°C-on torténd borkészitésnél hasznaljak.

A 15,0%-0s alkoholnak és az alacsony homérsékletnek ellendllé térzs természetes szelekcid
eredménye ilyen borkészitési korilmények kozott. A szelekcio Szicilidban zajlott. A kifejezetten forro
régidban végzett szelekcid lehetévé tette e torzs azonositdsat, mivel nagyon egyszerl, de igen
markans aromakat hozott Iétre, amelyek n6velik a borok frissességét és illatat.

Fermol Varietal Ester B-glikozidaz aktivitassal rendelkezik, amely lehet6vé teszi bizonyos fajtakban
el6forduld terpének kimutatdsat még akkor is, ha azok kis mennyiségben vannak jelen.

Fermol Varietal Ester tapanyagigénye alacsony, ugyanakkor alacsony szintl hidrogén-szulfidot
termel, igy idedlis térzs a nagy tartalyokban tortén6 borkészitéshez, ahol a gazdasagi és szerkezeti
igények miatt a tapanyag-adagolas megvaldsitdsa nem mindig olyan pontos és egyszer(.

A legjobban értékelt szOl6fajtak, amelyekben ennek az élesztének a tulajdonsagait teljes mértékben
értékelik: Chardonnay, Trebbiano, Cortese, Uniblanc, Colombard, Falanghine, Insolia, Bacus,
Garganega, Verdejo stb.

Optimalis hémérséklet: 16°C

POF: negativ

Fenotipus: Killer

Almasav bonto képesség: kozepes

Réz rezisztencia: kdzepes-alacsony ellenallas 20ppm Cu?*-ig
Tapanyag igény: kdzepes

Alkohol tolerancia: <15.5%

Hidrogén-szulfid eldallitas: alacsony termeld

Ecetsav eldallitas: alacsony termeld

Glicerin* eloallitas: kozepes termeld

* szigoruan az erjesztési h6mérséklethez és a cukrok mennyiségéhez kétédik

-» OSSZETETEL ES TECHNIKAI JELLEMZOK

Saccharomyces cerevisiae éleszt6 (Ujraéleszthetd sejtek szama >101° UFC/qg).
Szorbitdn-monosztearatot (E491) tartalmaz.
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TERMEKLEIRAS

FERMOL Varietal Ester

Sargabarack/dszibarack

Narancsvirag Virdgos

Korte Banan

-» ADAGOLAS

10 - 30 g/hl.

-» ALKALMAZAS

Rehidratalas 10 rész cukros vizben, max. 38°C-on 20-30 percig. Javasolt Fermoplus Energy Glu 3.0
hozzdadasa a reaktivald vizhez 1:4 aranyban az élesztovel. Az elvégzett tesztek azt mutatjak, hogy
Fermoplus Energy Glu 3.0 tapanyaggal a sejtek szama koérilbelll 30%-kal né 6 6raval az Ujraaktivalas
utan.

_hungary

-» TAROLAS ES CSOMAGOLAS

Téaroldsa 20°C alatti h6mérsékleten javasolt.

Nettd 500 g-os csomagok 10 kg-os kartonokban.

Referencia: FERMOL_VARIETAL_ESTER_TDS_HU_0130524_OENO_Hun
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