TERMEKLEIRAS

-» LEIRAS

NS FERM Tiotoru a Torulaspora delbrueckiifajhoz tartozo6 élesztégomba. A mustok bioldgiai sokféleségébdl
kiinduld kutatasi program eredménye, amely lehetévé tette kilonb6z6 nem-Saccharomyces fajok
kivalasztdsat. Ezt a valogatast Burgundia kilonbozo terlleteirél végezte a Dijon-IUVVB Egyetem
(Franciaorszag) kutatdécsoportja.

NS FERM Tiotoru friss muston izolalt, szelektalt és tesztelt, az aromas komplexitdshoz vald pozitiv
hozzajaruldsa és az illd savakat termel6 fajok fejlddését korlatozé képessége miatt kerilt kivalasztasra.

NS FERM Tiotoru mind bioldgiai védelemre, mind tényleges els6dleges alkoholos fermentacidra
hasznalhaté.

A leginkabb termelt aromas jegyek kdzott megtaldlhatd a maracuja, a grapefruit és a paradicsomlevél.
Tekintettel az éleszt6 specifikussagara, lehetévé teszi, hogy ezt a tiszta és mély illatot helyezze el6térbe,
figyelembe véve az egyéb szagvegylletek korlatozott termelését, amelyek befolyasolhatjak. A profilban
tovabbi fajtajegyeket taldlunk, ha azok a fajta bels6 tulajdonsagaibdl szarmaznak.

NS FERM Tiotoru, mivel egy bizonyos tiol aromacsaladra erdsen orientalt éleszt6, ha szinte semleges
fajtakat erjesztenek, de nagyon Osszetett aromaju borokat szeretnének kapni, javasoljuk mas, eltérd
tulajdonsagu torzsekkel vald egylttes beoltast.

NS FERM Tiotoru fermentacios folyamata, FERMOPLUS Non Sacch fermentacios tapanyagként
hasznalva, lehetové teszi a fermentacid befejezését mas torzsek szekvencialis hozzaadasa nélkil. Ha
a must alkoholtartalma magas (12,5-13% feletti alkohol), akkor a FERMOL Chardonnay, Sauvignon,
Lime, PB 2033, Candy és mas torzsek szekvencialis hozzaadasat javasoljuk, hogy garantalni lehessen az
erjedés végs6 szakaszainak szabalyos és gyors lefolytatasat.

Bedgyazodasi sebességének kdszonhetéen az NS FERM Tiotoru képes gyorsan felvenni a versenyt a
O0shonos élesztégombakkal azaltal, hogy gatolja a nem kivant 6shonos flérat; vagyis a borok nagyon
alacsony illésav tartalmulak. Ez a tulajdonsag idealissa teszi alacsony SO, tartalmu vagy akar kénmentes
borok készitéséhez.

NS FERM Tiotoru kivaldéan alkalmas nagyon friss és illatos rozé borok készitésére is. A tropusi gylimolcsék
és citrusfélék tiszta aromas jegyei egyestlilnek a rozé borok aromas szlikségleteivel, amelyekre most
nagy a kereslet a piacon.

Az aktiv szaraz éleszt6k hagyomanyos technoldgiai modszerei szerint torténo eléallitas garantalja a térzs
aromas jegyeinek nagyon fontos kifejezését és a tokéletes fermentacids folyamatot, a termék hosszabb
eltarthatdsagaval és tartéssagaval parosulva.
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TERMEKLEIRAS

NS FERM Tiotoru

-» OSSZETETEL ES TECHNIKAI JELLEMZOK

Aktiv szaraz élesztok (LSA); Torulaspora delbrueckii.

-» ADAGOLAS

10-30 g/hL.

-» ALKALMAZAS

Rehidratalas 10 rész meleg cukros vizben, 25-30°C hémérsékleten 20-30 percig.

Javasolt a FERMOPLUS Energy GLU termékcsalad termékeinek hozzdadasa a reaktivald vizhez, 1:4
aranyban az élesztbvel.

Az elvégzett tesztek azt mutatjak, hogy a FERMOPLUS Energy Glu tapanyaggal a sejtek szama korlbelll
30%-kal n6 6 6raval az Ujraaktivalas utdn. Monokultiraban a cefrézés utan azonnal adjuk hozza.
Co-kulturaban oltsa be az NS FERM Tiotoru élesztét, majd kortlbelll 48 oraval kés6bb adja hozza a
kivalasztott éleszt6t a FERMOL termékcsaladbdl (Saccharomyces cerevisiae).

-» TAROLAS ES CSOMAGOLAS

20°C alatti hdmérsékleten 24 hdnapig, 5°C alatti hdmérsékleten 36 hdnapig tarolhato.

Nettd 500 g-os csomagok 1 kg-os kartonokban.
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