TERMEKLEIRAS

Metschnikowia pulcherrima éleszt8, idedlis sszetettebb aromaprofilil borok fuse (GMO)
eldallitasahoz FREE ) FREE

-» LEIRAS

NS FERM Bellissima a mustok bioldgiai sokféleségébdl kiinduld kutatasi program eredménye, amely
lehetOvé tette kilonb6z6 nem-Saccharomyces fajok kivalasztasat. Ezt a valogatast Burgundia kiilonb6z6
tertleteirdl végezte a Dijon-IUVVB Egyetem (Franciaorszag) kutatocsoportja.

NS FERM Bellissima friss muston izolalt, szelektalt és tesztelt, az aromas komplexitashoz valé pozitiv
hozzajaruldsa és az illd savakat termel6 fajok fejlddését korlatozé képessége miatt kerilt kivalasztasra.

NS FERM Bellissima mind bioldgiai védelemre, mind tényleges els6dleges alkoholos fermentacidra
hasznalhaté.

NS FERM Bellissima a Metschnikowia pulcherrima fajhoz tartozé toérzs, noveli a magasabb rendl(
alkoholok és terpének (kilondsen a farnezol, nerol és geraniol) szintjét, igy édes és nyari gyimoélcsos
aromakat kélcsén6z a bornak. Ha Saccharomyces cerevisiae, példaul FERMOL Chardonnay, Aréme Plus
és mas élesztdkkel egyltt alkalmazzak, magas szinti magasabb rend( alkoholokat, etil-észtereket,
acetatokat (klilonosen fenil-acetatot és izoamil-acetatot) és terpéneket fejleszt, névelve az aromas profil
Osszetettségét és intenzitasat.

Az iz nagyobb testességet és volument mutat, ezeket az érzéseket igazolja a figyelemre mélté utdiz-
tartossag is.

NS FERM Bellissima fermentacidés folyamata, FERMOPLUS Non Sacch fermentacios tapanyagként
hasznalva, lehetové teszi a fermentacid befejezését mas torzsek szekvencialis hozzaadasa nélkll. Ha
a must alkoholtartalma magas (12,5-13% feletti alkohol), akkor a FERMOL Chardonnay, Sauvignon,
Lime és mas torzsek szekvencialis hozzdadasat javasoljuk, hogy garantalni lehessen az erjedés végso
szakaszainak szabalyos és gyors lefolytatasat.

Az aktiv szaraz éleszt6k hagyomanyos technoldgiai mddszerei szerint torténo eléallitas garantalja a térzs

aromas jegyeinek nagyon fontos kifejezését és a tokéletes fermentacios folyamatot, a termék hosszabb
eltarthatdsagaval és tartéssagaval parosulva.

-» OSSZETETEL ES TECHNIKAI JELLEMZOK

Aktiv szaraz éleszték (LSA); Metschnikowia pulcherrima.

-» ADAGOLAS

10-30 g/hL.
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TERMEKLEIRAS

NS FERM Bellissima

-» ALKALMAZAS

Rehidratalas 10 rész meleg cukros vizben, 25-30°C hémérsékleten 20-30 percig.

Javasolt a FERMOPLUS Energy GLU termékcsalad termékeinek hozzdadasa a reaktivald vizhez, 1:4
aranyban az élesztével.

Az elvégzett tesztek azt mutatjak, hogy a FERMOPLUS Energy Glu tapanyaggal a sejtek szama korlbell
30%-kal n6 6 6raval az Ujraaktivalas utdn. Monokultiraban a cefrézés utan azonnal adjuk hozza.
Co-kulturdban oltsa be az NS FERM Bellissima élesztét, majd korilbelll 48 6raval késdbb adja hozza
a kivalasztott élesztét a FERMOL termékcsaladbol (Saccharomyces cerevisiae).

~-> TAROLAS ES CSOMAGOLAS
20°C alatti hdmérsékleten 24 hdénapig, 5°C alatti hdmérsékleten 36 hdnapig tarolhato.

Nettd 500 g-os csomagok 1 kg-os kartonokban.
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