TERMEKLEIRAS

FERMOL® Co+

Eleszt6 fajtajelleges vorosborokhoz, komplex, kivaldo minéség(i

borok készitéséhez

-» LEIRAS

Az AEB Group altal javasolt élesztOk szigoru szelekcidk eredményei, amelyeket rangos
kutatdintézetekkel egylttmikodve végeztek. A javasolt éleszt6k széles skalaja kiemelkedik a sz6l6ben
jelenlévd prekurzorok kiemelésének, valtozé mennyiségl és aranyu fermentacids észterek és acetatok
el6allitdsdnak, valamint glicerin, savak és mannoproteinek szintetizalasanak képességével. Az 6sszes
kivalasztott éleszt6 magas technoldgiai tulajdonsagokkal rendelkezik, és rendkivil korlatozott
mennyiségben termelnek olyan vegylleteket, amelyek befolyasolhatjdk a bor mindségét.

FERMOL C6+ a forrd, szaraz terlletekrdl szarmazd kék széléfajtakhoz alkalmas torzs, ahol a sz616
potencialisan magas alkoholtartalmd. A nagy mennyiségl viz hidnya gyakran egyensulyhianyhoz vezet
a bogydn belll, ami olyan mikroelem koncentracidékat hoz létre, amelyek nem kedveznek a szabalyos
fermentacids folyamatnak, az APA szint nagyon alacsony, egyensulyhidany van a savképletben, mindez
nagyon nagy mennyiségl cukorral kombinalva.

FERMOL C6+ az ilyen tipusu szél6fajtak erjesztéséhez késziilt, garantalva az alkoholos erjedés
tokéletes elérehaladasat, mindezt nagyon alacsony illésav tartalommal kombinalva.

FERMOL C6+ masik jellemzdje az alkoholos erjedés tokéletes befejezése, kiilondsen, amikor az
alkoholtartalom meghaladja a 15-16%-ot. Ez az a pillanat, amikor sok toérzs gyakran olyan
anyagcserét mutat, amely nem alkalmas ezekre a fermentacidkra, a folyamat jelentGsen lelassul, és ez
kilénosen a fermentacio utolsd részét teszi bonyolultta.

A torzs genetikai jellemzG6i kozott megtaldljuk, hogy nagyon jol tlri a magas hdmérsékleten térténd
fermentaciot, 30°C feletti, ahol az élesztégombak gyakran, bar jé anyagcserével rendelkeznek,
hajlamosak az alkoholtdl megmamorosodni, ledlinak, az elakadt erjedéssel kapcsolatos Osszes
problémaval.

FERMOL C6+ metabolizmusanak érdekes mellékterméke a nagyon magas glicerintermelés. Egyes
vizsgalatok soran 11 g/l glicerinszintet értek el, egyértelmlien a 15%-nal magasabb alkoholtartalmu
boroknal.

gary

Szamos teszt igazolta, hogy a FERMOL C6+ élesztovel készilt borok alacsony illésav tartalommal
rendelkeznek; a 15% feletti alkoholtartalmu borok atlagos savtartalma 0,20 g/l koral van.

Almasav bontd hatasanak és jo glicerinszintetizalo képességének készénhetéen FERMOL C6+ lagy és
nagy volumenl borokat ad. Végul, az ezzel a torzzsel elGallitott borok nem egyformak, nagyon
kulénboznek egymastal.
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TERMEKLEIRAS

FERMOL® Co+

-» OSSZETETEL ES TECHNIKAI JELLEMZOK

Saccharomyces cerevisiae éleszt6 (Ujraéleszthetd sejtek szama >101° UFC/qg).

Szorbitdn-monosztearatot (E491) tartalmaz.

POF: semleges

Fenotipus: Killer

Almasavbonto képesség: magas

Réz rezisztencia: magas rezisztencia 20ppm Cu2+-ig
Tapanyag igény: kozepes

Alkohol tolerancia: <16.5%

Hidrogén-szulfid eléallitas: alacsony

Ecetsav el6allitas: alacsony

Glicerin eléallitas*: magas

* Szorosan 6sszefiigg az erjesztési h6mérséklettel és a
cukrok mennyiségével.

-» ADAGOLAS

10 - 30 g/hl.

-» ALKALMAZAS

MEGGY

DOHANY SZILVA

FEKETE EDESGYOKER
AFONYA

Rehidratalas 10 rész meleg cukros vizben, max. 38°C-on 20-30 percig. Javasolt a FERMOPLUS Energy
termékcsalad termékeinek hozzaadasa a reaktivalo vizhez, 1:4 aranyban az élesztovel.

-» TAROLAS ES CSOMAGOLAS

Taroldsa 20°C alatti hdmérsékleten javasolt.

Nettd 500 g-os csomagok 10 kg-os kartonokban.

Nettd 10 kg-os dobozok.
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