MALOLACT Plantarum Uno
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Bacteria para FML para graduaciones alcohdlicas elevadas y pH supe-
rior a 3.5

-» DESCRIPCION TECNICA

La fermentacidn malolactica consiste en la conversion del acido malico en acido lactico, gracias a la actividad
metabdlica de cepas de bacterias lacticas. Las consecuencias de esta fermentacion son la reduccion de la
acidez y la modificacién del aroma. A menudo, la fermentacidon malolactica se lleva a cabo no solo por los
efectos mencionados anteriormente, sino también para eliminar compuestos del vino que podrian generar
inestabilidad con el tiempo.

Se ha demostrado que cualitativamente la fermentacion malolactica inoculada mejora la calidad aromatica
de los vinos, evitando desviaciones no deseadas. La limpieza en boca es notablemente mejor y todo esto
ocurre sin un aumento de aminas biogénicas, que son caracteristicas de las fermentaciones con microflora
bacteriana indigena.

Las especies de bacterias que podemos encontrar en el mosto y luego en el vino pueden ser diferentes. Las
cepas de interés para el Grupo AEB son: Oenococcus oeni, la especie enoldgica mas eficaz que da origen

a una amplia gama de nuestras bacterias, y Lactobacillus plantarum, una especie interesante por sus
caracteristicas.

MALOLACT Plantarum Uno surge de un estudio realizado por el equipo de Investigacion y Desarrollo de
AEB en colaboracién con Bionova, productor exclusivo de nuestro Grupo. La eleccion de esta cepa se basa
en su gran resistencia y excelente rendimiento fermentativo.

Por qué elegir MALOLACT Plantarum Uno:
e Pertenece al grupo de Lactobacillus plantarum, por lo que es ideal para la co-inoculacion; ademas, posee
un metabolismo heterofermentativo facultativo, lo que significa que no produce acido acético a partir de
la glucosa y la fructosa. Esta caracteristica lo hace particularmente Util como iniciador en vinos con un pH
elevado, que son mas propensos a riesgos de fermentacion lactica no deseada y aumento de la acidez volatil
en caso de problemas fermentativos.
e Posee un repertorio enzimatico mas amplio que el clasico O. oeni y es capaz de influir en el perfil sensorial
del vino. Las actividades enzimaticas destacadas durante el screening para las selecciones fueron: la
B-glucosidasa, la esterasa y la proteasa, actividades que permiten aumentar significativamente el perfil
aromatico de nuestro vino. Ademas, la presencia de decarboxilasas inactiva los acidos fendlicos, lo que
resulta en una mejora importante del perfil aromatico con el tiempo.
e Esta cepa ha mostrado una buena actividad bacteriocinica, cuya actividad antimicrobiana se basa
principalmente en la produccién de péptidos o proteinas capaces de matar especies bacterianas
filogenéticamente cercanas.
e Su uso, en sinergia con otros microorganismos, reduce considerablemente los valores de Ocratoxina A, en
un total de mas del 50%, aproximadamente un 20% mas que el clasico Oenococcus oeni.
e Es capaz de tolerar niveles de sulfuroso de 50 mg/L.
e Su uso es ideal:

o En la co-inoculacién.

o Para la fermentacion de uvas pasas donde se presentan valores elevados de acido malico.

En vinificaciones sin sulfuroso como bioprotector del mosto contra otras especies bacterianas.

e Su velocidad de implantacion y su habilidad para completar la FML lo hacen ideal para combatir el
desarrollo de Brettanomyces.
e Es un productor bajo de:

o Aminas biogénicas.

o Diacetilo.

o Acido acético.
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MALOLACT Plantarum Uno

-» COMPOSICION Y CARACTERISTICAS TECNICAS

Cultivo de bacterias liofilizadas de Lactobacillus plantarum.

-> FORMA DE EMPLEO

La sensibilidad al alcohol de MALOLACT Plantarum Uno hace que su adicion al mosto sea ideal.

-» CONSERVACION Y CONFECCION

Producto estable bajo las condiciones de almacenamiento indicadas en cada envase (24 meses a -20
°C).

Bolsa para la inoculacién de 25 hectolitros netos.

Bolsa para la inoculacidon de 100 hectolitros netos.

Bolsa para la inoculacidon de 250 hectolitros netos.
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