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SOUPPLANE®

Komplex készítmény a borok kolloid stabilizálására.

BORÁSZATI JELENTŐSSÉG
SOUPPLANE® poliszacharidok folyékony készítménye, amely tisztított Verek (vagy Szenegál) gumiarábiku-
mon és inaktivált élesztőkön alapul. SOUPPLANE® speciális összetétele különleges molekuláris eloszlást ad, 
amely amellett, hogy kiváló «védő» kolloidot alkot, az a sajátossága, hogy csökkenti a keserűség érzékelését 
és kerekebbé teszi a bort anélkül, hogy az aromás tulajdonságait befolyásolná.
SOUPPLANE® stabilizáló hatása van a vörösborok színanyagának kiválása ellen. Ezen kívül védi a fehérje 
és fém kolloidokat (vas és réz kicsapódása). Javíthatja a borok borkőstabilitását az AMT 33 vagy az AMT 
40 termékkel együtt alkalmazva.

R
ef

er
en

za
: S

O
U

PP
LA

N
E_

T
D

S_
H

U
_3

21
03

24
_O

EN
O

LI
A

_H
un

ga
ry

Ricerca avanzata
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ÖSSZETÉTEL ÉS TECHNIKAI JELLEMZŐK
• Gumiarábikum (E414)
• Inaktivált élesztők
• Aszkorbinsav
• Kálium-metabiszulfi t
• Citromsav

A termék megfelel a Nemzetközi Borászati Kódex előírásainak. Borászati használatra.

ADAGOLÁS
• Fehér- és vörösborokhoz: 50 - 500 ml/hl.
• Pezsgőborokhoz:
    • Hagyományos módszer: 50 - 200 ml 100 palackhoz.
    • Zárt tartály: 100 - 350 ml/hl.



SOUPPLANE®
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ALKALMAZÁS
• Használat előtt alaposan keverje össze a terméket.
• Csendes borokhoz:
o Lehetőleg az utolsó palackozás előtti szűrés után adja a borhoz adagolópumpa segítségével (főleg nagyobb adagok 
esetén).
o Vagy közvetlenül a palackozás előtti szűrés előtt adja a borhoz.
• Pezsgőborokhoz, zárt tartály esetén: az utolsó szűrés után adagolószivattyú segítségével adagolja.
• Pezsgőborokhoz, hagyományos vagy ancestral módszer: expedíciós likőrhöz, ha ez megtörtént, közvetlenül szűrés 
előtt adja hozzá, egyébként fél nappal a degozsálás előtt és homogenizálja.

• Soha ne adja zavaros borhoz, és ne keverje derítőszerekkel.
• Adja hozzá rövid idővel (max. 1 óra) a palackozás előtti utolsó szűrés előtt.
• Részt vesz a borok stabilizálásában, de nem helyettesíti a klasszikus fehérje- és borkőkiválás elleni kezeléseket.

Eredeti zárt csomagolásban, fénytől védve, száraz és szagtalan helyen, 10 és 20°C közötti hőmérsékleten táro-
landó. Tartsa be a csomagoláson feltüntetett lejárati időt. Felbontás után gyorsan fel kell használni.

• 1 literes fl akonok 4 literes (= 4 x 1 l) kartonokban.
• 25 KG kannák.

TOVÁBBI INFORMÁCIÓK

TÁROLÁS ÉS CSOMAGOLÁS


