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ENDOZYM® Thermostep 1 & 2
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Specifikus pektolitikus enzimek termovinifikaciohoz

A termovinifikacido (melegitéses vordosborkészités) egy olyan boraszati kezelés, amely a voros szdl6
gyors és korlatozott munkaerdkoltség melletti feldolgozhatdsaganak koszénhetden vilagszerte sikernek
Orvend.

Ez egy olyan eljaras, vagy inkabb tobb eljaras, amely a zlUzott sz6l6 melegitésével vagy hlitésével lehetbvé
teszi a szin és egyéb vegylletek kivonasat a sz6lGbal.

El6nydk

A termovinifikacio f6 elényei a kovetkezOk:

- az antocianinok azonnali extrakcioja;

- a gombas betegségek altal érintett sz6l6ben nélkilozhetetlen enzimaktivitdsok megsemmisitése;
- a boraszok igénybevételének cstkkentése.

M(ikédés

A termovinifikacié a zuzott sz616 gyors felmelegitésébdl all, ami a héj szerkezetének ellazulasat és a
vakudlumok tagulasat, ennek kovetkeztében a szinezéanyagok gyors kivonasat eredményezi. Ez a
technika azonban idGvel ravilagitott néhany problémara, amelyek inkdbb a sz6l6 problémaibdl
adodnak, amely a sz6l6 szinének és polifenolos 6rokségének normalis extrakcids folyamatainak eltérd
sorrendje miatt szlikségessé teszi a beavatkozast olyan Uj termékekkel, amelyek optimalizaljak a
folyamatot és garantaljak a kitlizott cél elérését.

Amint az alabbi extrakciés diagramon lathatd, a szin gyors extrakciéja megy végbe, amely azonban
gyakran nem esik egybe mas polifenolos vegylletek extrakciéjaval, és jelent6sen megnoveli a nagyon
kicsi szuszpendalt szilard anyagok jelenlétét, amelyeket az alkoholos erjesztés el6tt el kell tavolitani.
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Hosszas kutatds utan arra a kovetkeztetésre jutottak, hogy egyetlen deritdé enzim nem elegendé6 az
ilyen kulénleges mustok deritéséhez, ahol pontosan a szilard anyagok er0s jelenléte, valamint a héj és
a pép kis részei nem teszik lehetové, hogy a PL és a PG a galakturonsav lancon és annak elagazasain
dolgozzon.

Emiatt az Endozym Thermostep 1 ,el6futarként” az Endozym Thermostep 2-vel szinergidban
tortén6é hasznalata lehetévé teszi a derités javitasat, ami pozitiv hatdssal van a fermentacio

mindségére.
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ENDOZYM® Thermostep 1 & 2

A kapott borok illatosabbak, frissebbek és tisztabb aromajuak, mint a nem deritett vagy rosszul deritett
termékek, ahol, ehelyett a fajta foldes és nem azonosithato illatat érzékelik, amit a piac nem fogad el,
mert gyakran erjedési eltérésekkel jarnak egydtt.

Az enzimmel kezelt borokban még a szin is jobb eredményt mutat, mint a nem enzimkezelt borokban,
10-15%-kal szinesebb, markansan lildsabb arnyalattal. Ez a kiilonbség mar az erjedés végén érezhetd,
de sokkal szembetlin6bb a bor érlelése soran, abban a fazisban, amikor a termovinifikaciébol nyert
borokat gyakran gyengébb mindséglinek tartjak, mint a klasszikus mddon készilt borokat.

Endozym Thermostep 1
Enzim celluldz aktivitassal B-glikanaz aktivitassal fokozva, amely elGsegiti a jelenlévd celluléz gyors
lebomlasat, és elGsegiti az agglomeralddott antocianinok felszabadulasat.

Endozym Thermostep 2

Pektolitikus enzimek keveréke, ahol a cellulaz/hemicelluldz komplex altal tdAmogatott PG és PL aktivitas
egyensulyat aknazzuk ki a folyamat felgyorsitédsa és a pektin teljes lebontasa, valamint a lebeg6 szilard
anyagok konnyen elkllonithetévé tétele érdekében, dekanterrel és flotacidval vagy mas deritési
modszerrel egyarant.

Endozym Thermostep 1 Endozym Thermostep 2

Enzim aktivitas Aktivitas/g Enzim aktivitas Aktivitas/g
PL (U/g) 3.100 PL (U/g) 10.000

PE (U/Q) 350 PE (U/g) 1.100

PG (U/g) 630 PG (U/g) 940

Total UP (U/g) 4.080 Total UP (U/g) 12.040

CMC (U/q) 100 CMC (U/g) 10

B-GLU (U/qg) 150

Az érték hozzavetbleges és nem jelent specifikaciot.

PL (Pektinlidzok): lebontja mind az eszterifikalt, mind a nem eszterifikalt pektineket. Ez az enzimek
alapvetl aktivitasa, ezaltal egy nagyon gyors deritést tesz lehetévé.

PE (Pektinészterazok): segiti a PG m(ikodését a pektin lebontasnal.

PG (Poligalatturonasi): csak a nem eszterifikalt pektineket bontja le. Olyan enzim aktivitast jelent,
mely a PL aktivitassal egyuttmikddve meghatarozza a mustok tisztazasi fokat és a bor szlirhet6ségét.
A PL és PG aktivitasanak kombinacidja lehetové teszi a magasabb szinmust hozamot rendkivil
gyorsan.

CMC (Cellulazok): egy magasabb enzimatikus aktivitassal rendelkez6 komplex, mely a pektindzokkal
egylttmuikodve lehet6vé teszi a szinanyag, a tanninok és az aroma prekurzorok felszabaditasat a
sz6l6szem héjabdl.

B-GLU (B-(1-3, 1-6) GlUkanazok): lebontjak a borokban és mustokban Iév6 B-gliikanokat, amelyek a
Botrytis cinerea altal fert6zott szGl6bOl vagy éleszt6sejtekbll szarmazhatnak. Nagy molekulasuly
jellemzi, a glukanazok gltukdz felszabadulasaval hidrolizaljak az 1,3-(1,6)-B-D-gliikanok B-1,3 és B-1,6
kotéseit.

Az enzim aktivitas komplex mértéke, mely minden készitményen feltlintetésre kertl, kifejezhetd, mint:
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ENDOZYM® Thermostep 1 & 2

Teljes UP (U/g), enzimatikus mértékegység, mely az egyenként mért PL, PG, PE aktivitas 6sszegébdl
adodik.

Endozym Thermostep 1 & 2 mentesek a kdvetkez6 aktivitasoktol:

CE (Cinnamil-észteraz): a nem tisztitott enzimek mukoédésekor van jelen, ez okozza az illé6 fenolok
kialakulasat, ezek olyan 6sszetevOk, melyek kellemetlen aromas jellegeket adnak a bornak, nagy
mennyiségben a 16 izzadtsagdra emlékeztetnek.

A feldolgozasi hdmérséklettdl és a sz6l6fajtatdl fliggben:
Endozym Thermostep 1: 2 - 4 g/hl. Minél vastagabb a héj, annal nagyobb az adag.
Endozym Thermostep 2: 2 - 4 g/hl. Minél vastagabb a héj, annal nagyobb az adag.

Higitsa kézvetlenll 20-30 rész nem szulfitalt mustban vagy ioncserélt vizben, vagy adja kézvetlenil a
sz6l6ho6z, zuzott sz616h6z vagy musthoz. Haszndlja a tartalyok feltdltésének elején vagy kdzben.

SOz BEFOLYASA
Az enzimek nem érzékenyek a kénesség boraszati szintjére, de a megfeleld eljaras, hogy ne engedjuk
kozvetlenll érintkezni a kénes oldatokkal.

AKTIVITAS ELLENORZESE

Léteznek kilonb6z6 modszerek az enzim aktivitas értékelésére. Az AEB altal hasznalt szisztéma egy
kézvetlen mérési modszer, mely a PL, PG és PE koncentracidhoz koététt; a harom aktivitas 6sszege
adja az UP/g egységét. AEB a szakemberek rendelkezésére bocsajtja a pektolitikus egység
meghatarozasanak modszerét és az aktivitas relativ diagramjait.

Endozym Thermostep 1 & 2 tarolasa eredeti zart csomagolasban, fénytdl tavol, hlvés és szaraz
helyen szagoktdl mentesen, 20°C alatti hémérsékleten. Ne fagyassza. Ugyeljen a csomagoldson
feltiintetett eltarthatdsagra. Gyorsan hasznalja fel az elsé felbontast kovetden.

4 kg-os kartonok, amelyek 2 flakon netté 1 kg-os Endozym Thermostep 1 és 2 flakon nettd 1 kg-os
Endozym Thermostep 2 terméket tartalmaznak.

Nettd 10 kg-os kannak.
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