TERMEKLEIRAS

-» LEIRAS

Arabinol Dolce az AEB Uj gumiarabikuma, amelyet forré koncentralasi eljarasokkal és poliszacharid
komplexacioval allitanak el6. A folyamat soran a viz g6z formajaban tavozik, majd az izomerizacionak és
polimerizacidonak tulajdonithatd kémiai reakcidok hosszu sorozata kdvetkezik.

Arabinol Dolce egy poliszacharid, amelyet az Acacia Seyal-bdl nyernek, kdzepes molekulatomegl
lancokkal. Arabinol Dolce ez egy olyan termék, amely segiti a kolloid stabilizalasat, és amely ennek az Uj
eljarasnak kdészonhetben pozitivan befolyasolja a borok érzékszervi mindségét, el6segitve a gazdagsag,
édesség és a testesség érzetének fokozasat.

Arabinol Dolce idealis olyan borokhoz, amelyekben az édes izérzetet fel kell erbsiteni, csokkentve a
maradék cukor iranti igényt.

A voroésborokban harmonizalja a nagyon tanninos szerkezetek fanyar és sarkos jegyeit.

A fehérborokban az innovativ el6allitasi technikdnak kdszénhetden lehetévé teszi az utdillat fokozasat az
érzékelés id6tartamanak novelésével.

Fiatal likérborokon csékkenti az alkohol hatasat és enyhiti az oldészer érzetét, amely ennél a klilonleges

terméknél a kostolds korai szakaszaban észlelhetd. Ennél az alkalmazasnal az Arabinol Dolce azt az
eredményt vetiti el6re, amely altalaban tobb éves érlelés utan érhet6 el.

-» OSSZETETEL ES TECHNIKAI JELLEMZOK

Gumiarabikum vizes oldata (akdcgumi) kalium-biszulfittal stabilizalva.

-» ADAGOLAS

20 - 150 g/hl.

-» ALKALMAZAS

Olyan palackozasra kész borokhoz ajanlott hozzaadni, ahol a szlirhet6ség optimalis. Arabinol Dolce
hozzdaddsa utan nem szabad deritést végezni.

-» TAROLAS ES CSOMAGOLAS

Tarolasa hlivos, szaraz helyen, kdzvetlen fénytdl és h6tol tavol.
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Nettd 20 kg-os kannak.
Netté 1000 kg-os IBC.
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