-» DESCRICAO TECNICA

Arabinol Dolce é a nova goma arabica da AEB, produzida através de processos de concentracdo a
quente e da formacdo de um complexo de polissacarideos. Durante o processo, a agua é eliminada sob
a forma de vapor, seguida de uma longa série de reagbes quimicas atribuiveis a isomerizagdo e a
polimerizagao.

Arabinol Dolce é um polissacarideo obtido da Acacia Seyal com cadeias de peso molecular médio.
Arabinol Dolce é um produto que ajuda a estabilizacdo coloidal e que gracas a este novo processo
influi positivamente a qualidade organolética dos vinhos, ajudando a aumentar as sensacgbes de
rigueza, dogura e corpo.

Arabinol Dolce ¢ ideal para vinhos nos quais se quer acentuar sensacdes doces, reduzindo a
necessidade de agucares residuais.

Nos vinhos tintos harmoniza as notas adstringentes e dsperas das grandes estruturas tanicas.

Nos vinhos brancos, gragas a inovativa técnica de produgdo, permite aumentar as sensacgdes retro
olfativas aumentando a duracao da percegao dos vinhos.

Nos vinhos licorosos jovens, reduz o impacto do alcool e alivia a sensacgdo de solvente percebida nas
primeiras fases da prova deste produto em particular. Nesta aplicagdao Arabinol Dolce antecipa o
resultado que normalmente é obtido apds anos de envelhecimento.

-» COMPOSICAO E CARACTERISTICAS TECNICAS

Solugdo aquosa de goma-arabica (goma de acacia) estabilizada com bissulfito de potassio.

-> DOSES RECOMENDADAS

De 20 a 150 g/hL.

-> MODO DE APLICAR

Recomenda-se adiciona-lo a vinhos prontos para engarrafamento, nos quais a filtrabilidade seja étima.
Apds a adicao de Arabinol Dolce, nao se devem realizar clarificagdes.

-> CONSERVACAO E EMBALAGEM

Conservar num local fresco e seco, protegido da luz e calor diretos.
Biddo de 20 kg.
IBC 1000 kg.
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