PROTAN LXP

Combinacion de taninos hidrolizables y proantocianidinicos para la vinificacién y
afinado de vinos blancos y rosados S

-» DESCRIPCION TECNICA

La adicion de taninos en las etapas iniciales de la vinificacion es el primer paso para obtener vinos mas
longevos, con una estructura tanica equilibrada y en los que se conservan y potencian las propiedades
polifendlicas y aromaticas de la uva.

Protan LXP es una combinacién de proantocianidinas con gran poder antioxidante.

Protan LXP potencia las notas aromaticas presentes en los vinos, aumenta la percepcion de las notas
dulces, tanicas, citricas y especiadas, permitiendo obtener vinos interesantes y acordes con las exigencias
del mercado.

Las peculiaridades polifendlicas de Protan LXP caracterizan, elevan y rejuvenecen los vinos blancos y
rosados.

Protan LXP es un excelente coadyuvante para todas las fases de la vinificacidon. Posee caracteristicas
ideales para su uso en fermentacion y afinado; se puede afiadir en combinacidon con taninos elagicos
Ellagitan y derivados de madera Boisélevage.

En afladas calidas es ideal en fermentacién, creando un contraste con los aromas orientados a la madurez,
gracias a la sensacién fresca.

-» COMPOSICION Y CARACTERISTICAS TECNICAS

Combinacion de taninos hidrolizables y proantocianidinicos

Analisis de una solucion acuosa con 2 g/L de Protan LXP:
IPT: 36

Catequinas ppm: 52

Proantocianidinas ppm: 125

Variacion del IC tras adiciones a un vino blanco con las respectivas dosificaciones:

0,08
1 g/hl 0,08
3 g/hl 0,09
10 g/hl 0,12

-> DOSIS DE EMPLEO

En vinos blancos de 1 a 15g/hL. En rosados de 3 a 20g/hL. Se puede afiadir todo de una vez o mediante
adiciones fraccionadas a lo largo de toda la vinificacién, segun las necesidades.
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PROTAN LXP

-> FORMA DE EMPLEO

Afadir directamente al mosto o vino y homogenizar.

EXALTACION PULZOR
DE LAS NOTAS
AFRUTADAS
DEL VINO REGUSTO
ESTRUCTURA ASTRINGENCIA
TANICIDAD NOTAS
CITRICAS
AMARGO

-» CONSERVACION Y CONFECCION

Conservar en lugar fresco y seco al abrigo de la luz y el calor directo.
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Paquetes de 1 kg netos en caja de 4 kg

Referencia: PROTAN_LXP_TDS_ES_0280223_OENO_S

GAEB

AEB IBERICA S.A.U.  Av. Can Campanya, 13, 08755 e Castellbisbal, BCN (ES) e Tel: +34 937 72 02 51
aebiberica@aebiberica.es ¢ www.aeb-group.com




