TERMEKLEIRAS -

FERMOL® Perle

Elesztd pezsgd alapokhoz, pezsgdkészitéshez charmat és champenoise 2

\, (GMO)
modszerrel FREE

-» LEIRAS

Fermol Perle egy éleszt6térzs, amelyet a Modenai és a Reggio Emiliai Egyetemmel egyuttm(ikodve
valasztottak ki a stressz-rezisztencia adaptiv evollcidjarél szél6 specifikus tanulmanyt kévetéen. A gyenge
szerves savakkal és a szén-dioxid hasonlé hatasaval szembeni ellenallds egy rezisztens és robusztus
torzset hataroz meg az erjesztési igényekhez autoklavban és palackban torténd Ujraerjesztéseknél.

A kisérleti szakaszban a szelekcids folyamatot magas nyomasra, 8-10 bar-ig emeltik, kivalasztva a
legjobban teljesitd torzset.

Azok a fajtdk, amelyeknél nagyon hasznos: Glera, Chardonnay és Pinot nero, melyeknél a sajatos
fajtagylimolcsos jegyeket kivanjuk fokozni, technoldgiai és gyors erjesztésekben.

Modern pezsg6borok készitésekor hasznaljak, ahol finom és elegans illatot kivannak Iétrehozni. Az idedlis
fermentacios homérséklet 14-20°C kdzott van, hogy sajatossagait teljes mértékben kiemelje; megfeleld
aminosav tadpanyagellatds mellett fokozza az észterek és acetatok termelédését.

Ennek a torzsnek a tapanyagigénye altalanos koérilmények kozott alacsony; a tapanyagellatasnak
O0sszefliggésben kell alinia az élesztot érintd stresszes jelenségek tipusaval és mennyiségével.
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jegyeire, az apro pékslteményekre vezethetd vissza.

-» OSSZETETEL ES TECHNIKAI JELLEMZOK

Saccharomyces cerevisiae éleszt6. (Gjraéleszthetd sejtek szama >101° UFC/q).
Szorbitan-monosztearatot tartalmaz (E491).
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POF: negativ Fenotipus: Killer

Almasavbonto képesség: kdzepes

Réz ellenallas: magas rezisztencia egészen 20 ppm di Cu2+
Tapanyagigény: kézepes-alacsony

Alkohol tolerancia: <14,5%

Hidrogén-szulfid termelés: kozepes

Ecetsav termelés: alacsony

Glicerin termelés*: magas

* szorosan Osszefligg az erjesztési hdmérséklettel és a cukrok mennyiségével

Referencia: FERMOL_PERLE_TDS_HU_0090223_OENO_Hun
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GYUMOLCSOS
UTOILLAT )
INTENZITAS VIRAGOS
SAVASSAG FUSZERES
TEST BALZSAMOS
SZERKEZET FUSZERNOVENYES
ILLAT INTENZITAS
-» ADAGOLAS
10 - 30 g/hl.
-» ALKALMAZAS
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Rehidratalni 10 rész meleg cukros vizben, max. 38°C-on 20-30 percig. Javasoljuk Fermoplus Energy Glu
3.0 hozzdaddsat a reaktival6 vizhez 1:4 ardnyban az élesztével.

-» TAROLAS ES CSOMAGOLAS

Tarolasa 20°C alatti hémérsékleten javasolt.

Nettd 500 g-os csomagok 10 kg-os kartonokban.
Nettd 10 kg-os dobozok.
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