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TANIQUERC Boiseè
Mistura de taninos de carvalho tostado, Quebracho e Acácia para
o afi namento dos vinhos tintos.
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 DESCRIÇÃO TÉCNICA

Taniquerc Boiseè permite acentuar os tons violáceos dos vinhos tintos, impedindo a sua evolução para 
nuances alaranjadas e permite restabelecer o equílibrio correto entre antocianas e taninos. 
A estrutura polifenólica do Taniquerc Boiseè confere-lhe uma elevada afi nidade com as antocianas 
presentes. Os taninos condensados libertados do Taniquerc Boiseè combinam-se diretamente com 
estes compostos originando vinhos com uma cor mais estável. 
Graças à sua elevada capacidade de fi xar o oxigénio, Taniquerc Boiseè consegue evitar fenómenos 
de oxidação. A sua particular ação sobre as proteínas permite eliminar parcialmente as oxidases e de 
limitar, portanto, os seus efeitos nocivos.
Utilizado na segunda fase da fermentação e combinado com a oxigenação, Taniquerc Boiseè dará 
vinhos com uma estrutura tânica mais macia, menos adstringente mas também com maior volume de 
boca. 
Taniquerc Boiseè é o coadjuvante ideal para os vinhos destinados ao envelhecimento, confere-lhes 
notas “boisées”, que desenvolvem a complexidade do bouquet, evidenciando notas a baunilha, alcaçuz 
e madeira tostada.

 COMPOSIÇÃO E CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS
Taninos de carvalho, Quebracho e Acácia.
Análise de uma solução aquosa com 2 g/L de Taniquerc Boiseè: 
IPT: 33
Catequinas ppm: 36
Proantocianidinas ppm: 101

 DOSES RECOMENDADAS
15-40 g/hL para vinhos estruturados

 MODO DE APLICAR
Adicionar diretamente ao vinho e homogeneizar.

 CONSERVAÇÃO E EMBALAGENS
Conservar em lugar fresco e seco afastado da luz e calor diretos.

Pacotes de 1 kg em caixas de 5 Kg.
Pacotes de 1 kg em caixas de 1 Kg.


