TERMEKLEIRAS

-» LEIRAS

Fermoplus Non Sacch egy 6sszetett tapanyag, 100%-ban szerves élesztGsejtfal és autolizalt éleszto
alapu, aminosavakban és nyomelemekben gazdag.

Az AEB csoport, amely folyamatosan foglalkozik a kutatédssal, tanulmanyozta a legjobb készitményt, hogy
lehetOvé tegye a nem Saccharomyces élesztOk erjesztését még a meghatarozott fizioldgias alkoholos
fokozaton tul is, az LSA-k ezen kiilénleges csoportja esetében.

A Metschnikowia pulcherrima és a Torulaspora delbruecki fajhoz tartozd térzsek, amelyek a sz6l6
héjan természetes modon jelen vannak, az alkoholos el6erjesztési fazistdl kezdve hozzajarulnak a bor
érzékszervi komplexitasahoz, fokozva a fajtaaromat.

Metabolikus szempontbdl ezek a fajok képesek boraszati szempontbdl érdekes vegytleteket, példaul
észtereket (Bisson és Kunkee, 1991), tiolokat (Zott és mtsai, 2011) termelni, és kevés nemkivanatos
vegylletet, példaul ecetsavat (Zohre és Erten, 2002; Jolly és 2003; Zott et al., 2011).

Fermoplus Non Sacch teljes mértékben integralddik az élesztOvel torténd egylttoltas technikajaba,
ahol non Saccharomyces torzseket hasznalnak, majd azt kévetéen Saccharomyces térzseket. Konnyen
asszimilalhatd komponenseinek kdszonhetden javitja a fermentacios kinetikat, lehetdvé téve a kdnnyen
asszimilalhatd nitrogén visszatartasat még a Saccharomyces cerevisiae beoltasi fazisaiban is.

OSSZETETEL ES TECHNIKAI JELLEMZOK

Elesztd sejtfal, élesztd autolizatum.

Fermentacios teszt Levulia Torula és Levulia Pulcherrima, valamint
Fermol Blanc tiszta beoltasaval.
g/L cukrok
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250 —#— Levulia Torula +Fermoplus NON SACCH
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1. kép- a cukorfogyasztas kinetikdja tiszta beoltassal és 16°C-on végzett fermentacidval.
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FERMOPLUS® Non Sacch
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2. kép: Levulia Torula és Levulia Pulcherrima altal eléallitott 3-merkaptohexanol kiilénbézé tapanyagokkal.

gray

3-MHA

® 15
c
10
5 - I
0

LevuliaT orula INT LevuliaT orula FN on  LevuliaP ulcherrima LevuliaP ulcherrima
Sacch INT NonS acch

3. kép: Levulia Torula és Levulia Pulcherrima altal eléallitott 3-merkaptohexil-acetat kiilbnbéz6 tapanyagokkal.
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FERMOPLUS® Non Sacch

-» ADAGOLAS

20 - 50 g/hl.
Fermoplus Non Sacch felszabadit 5.1 ppm* APA-t 10 g/hl adagolds mellett.

-» ALKALMAZAS

Oldja fel a mustban, és adja hozza a Non Saccharomyces élesztotorzzsel torténd beoltas el6tt. A
készitményt Levulia Torula és Levulia Pulcherrima szamara optimalizaltak.

-» TAROLAS ES CSOMAGOLAS

Tarolasa hlivos, szaraz helyen, kdzvetlen fénytdl és hétdl tavol.

Nettdé 1 kg-os csomagok.

* Spektrofotometrias enzim analizissel kapott eredmény.

Spektrofotometrids médszereket alkalmaznak, amelyek kilén azonositjak az APA alkotdrészeit: ammaoniumion és nitrogén az alfa-
aminosavak elsddleges csoportjaibdl, szerves nitrogén. A szerves nitrogén elemzése, az N-OPA technika, nem specifikus a prolin
aminosavra, mivel masodlagos csoportok jelenléte miatt nem detektalhatd; ez egy olyan aminosav, amelyet az éleszt6 nem képes
gyorsan asszimildlni. Ezek az értékek eltérhetnek az 6sszes Kjeldahl nitrogén modszerrel (TKN, Total Kjeldahl Nitrogen) kapott
eredményektdl, amelyek azonositjdk az dsszes jelenlévl nitrogént. A mérési és gyartasi hibak tartomanya +-10%.
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