TECHNISCHES DATENBLATT

~> TECHNISCHE BESCHREIBUNG

Die von der AEB Group angebotenen Hefen sind das Ergebnis strenger Auswahlverfahren, die auch in
Zusammenarbeit mit renommierten Forschungsinstituten durchgefiihrt wurden. Die breite Palette der
angebotenen Hefen zeichnet sich durch die Fahigkeit aus, die in den Trauben vorhandenen Vorlaufer
hervorzuheben, Garungsester und —acetate in unterschiedlichen Mengen und Anteilen zu produzieren
sowie Glycerin, Sauren und Mannoproteine zu synthetisieren. Alle ausgewahlten Hefen weisen hohe
technologische Eigenschaften auf und produzieren in duBerst begrenzten Mengen Verbindungen, die die
Qualitat des Weins beeintrachtigen kénnen.

Die mit Fermol Aromatic hergestellten Weine weisen nach Abschluss der Garung einen bemerkenswerten
Duft und eine olfaktorische Lebendigkeit auf, was auf die Produktion einer betrdachtlichen Menge an
Garungsaromen zurlckzufihren ist, was sie zur idealen Hefe flir neutrale Rebsorten und junge Weine
macht. Sie zeichnet sich auch durch eine sehr gleichmaBige Kinetik des Zuckerverbrauchs aus, was die
Kontrolle der Gartemperaturen erleichtert.

Fermol Aromatic entwickelt ausgepragte aromatische Noten von Blumen und tropischen Friichten und
weichere Noten von Sommerfriichten.

~> ZUSAMMENSETZUNG UND TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Aktive Trockenhefen (ATH).

~> ANWENDUNGSDOSEN

Von 10 bis 30 g/hl.

~> ANWENDUNGSWEISE

In 10 Teilen lauwarmem gezuckertem Wasser, max. 38°C, 20-30 Minuten rehydrieren.

Man empfiehlt die Zugabe in Wasser zur Reaktivierung von Fermoplus Energy im Verhaltnis 1:4 mit der
Hefe. Tests zeigen, dass Fermoplus Energy die Anzahl von Zellen 6 Stunden nach der Reaktivierung um
etwa 30% erhoht.

~-> LAGERUNG UND VERPACKUNG

Es ist mdglich, sie 24 Monate bei einer Temperatur unter 20°C und 36 Monate bei einer Temperatur unter
5°C aufzubewahren.

Packungen mit 500 g Nettogewicht in Kartons von 10 kg
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Kartons von 10 kg Nettogewicht.
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