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MALOLACT Rapid

Cultura de bactérias eficazes na conducdo da fermentacdo malolactica dos
vinhos e mostos FREE

->DESCRICAO TECNICA

Malolact Rapid é uma nova cultura de Oenococcus oeni em forma liofilizada de alto desempenho. E
o resultado de décadas de estudos sobre as melhores técnicas de produgdo de biomassa, gragas as
quais as substancias nutricionais e protetivas a serem utilizadas nos biorreatores foram
cuidadosamente selecionadas para obter uma cultura vigorosa e resistente ao estresse fermentativo.

Malolact Rapid é ideal tanto na co-inoculagdo como na inoculagdo pds-fermentagdo primaria, na
qual aumenta a "finesse", a complexidade e a harmonia ao gosto. Os vinhos obtidos tém um bouquet
aberto, fresco e frutado; ao paladar a docura do acido lactico atenua a adstringéncia tanica dos
taninos nos vinhos tintos.

Malolact Rapid se utilizado na co-inoculagdo pode ser adicionado dois dias depois do inicio da
fermentacdo alcodlica.

-» COMPOSICAO E CARACTERISTICAS TECNICAS

Cultura de bactérias liofilizadas Oenococcus oeni.
Resisténcia: 15°GL

IPT>90
pH>3.15
Temperatura:18°-24°
E
->MODO DE APLICAR 5
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Retirar Malolact Rapid do congelador 30 minutos antes da sua utilizacao. E
A criagdo de um pé é sempre preferivel a fim de melhorar a implantacdo da cultura inicial. 4
Recomendamos um volume final de pé de ¥ a um maximo de 1/10 do volume do tanque / depésito a g
ser inoculado. S
o
O primeiro passo para a criacao do pé malolactico consiste na diluicdo com uma parte de agua e trés '&l
partes de vinho. Para o consumo de 50-100% de acido malico, adicionam-se outras porgdes de vinho Bl
até que o volume final desejado seja alcancado. Proceder com o inoculo na massa a fermentar. F
o
Depois de adicionar ao vinho, e em cada passagem, agilizar a mistura com uma breve remontagem. =
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MALOLACT Rapid

Estudo de caso

Utilizacdo de Malolact Rapid em tanques de 1000 e 700hL com diferentes graus de alcool e acido
malico. Vinho retinto (IPT>100), com 13.70-14.5% alc.

FML1 Acido malico 3.53g/L FML2 Acido malico 1,62g/L
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FML3 Acido malico 1.06g/L
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->CONSERVAGCAO E EMBALAGEM

_TDS_

Produto estavel nas condicGes de conservacdo indicadas na prépria embalagem (24 meses a -20 °C)

pid

Envelope para inoculo de 1000hL
Envelope para inoculo de 250hL
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