TERMEKLEIRAS

Eleszt6 rozé és fiatal aromas vorosborokhoz, idedlis minden olyan borkészitéshez,
ahol nagyon kifejezd és intenziv aromas jegyeket kivannak kiemelni

-» LEIRAS

Fermol Red Bouquet egy éleszt6 torzs, amelyet a Francia Sz0lészeti és Boraszati Intézet (IFV Nantes)
szelektalt egy konkrét tanulmanyt kévetden.

Ennek a torzsnek az alkalmazdsa idedlis minden olyan borkészitéshez, ahol tisztan érzékelheté aromas
jegyeket, markans profilokat kivannak adni az illatnak és az iznek, illetve olyan borokban, amelyek
megfelelnek a jol meghatarozott bukéra figyelmes piac igényeinek.

Nagy érdeklGdésre tartanak szamot azok a borok, amelyeknél a gyiimdlcsdsséget, a tiolos jegyeket és
az aromas érzeteket szeretnénk fokozni, mikézben megorizzik a frissességet.

Remekil alkalmazhaté a modern rozé borok feldolgozasaban, ahol nagyon kifejez6 és intenziv bukét
szeretne kapni.

Sajatossagainak teljes kifejezése érdekében az idedlis erjedési h6mérséklet a rozé boroknal 15-180C,
a fiatal voroseknél 24-27°C; megfelel6 aminosav tapanyagellatassal fokozdédik az észterek és acetatok
termelése. Bizonyos fajtakban az éleszté aromas profilja olyan specifikus prekurzorok jelenlétéhez
kapcsolddik, mint: cisztein és glutation, amelyek fokozzak az e torzs altal termelt aromakat.

Fermol Red Bouquet tehat rendelkezik az IR-7 génnel, amely a B-lidzt kodolja és feleldés a fajtak
tioljainak felszabaditasaért.

Almasavbontd képessége alacsony (<8%), ezért lehet6vé teszi a sz6l6 természetes frissességének
meglOrzését; ezért alkalmas forrd terlletekr6l szarmazdé mustok erjesztésére, vagy amelyeknél a
savassag fontos megkulénboztet6 érték. Ezeknek a torzseknek a tapanyagigénye kbzepes.

A bukéban, amely a Fermol Red Bouquet hasznalataval térténé erjesztéskor keletkezik, felismerhetok
finom virdgjegyek, apré piros gyiimolcsék, mint a meggy, a szeder és mas gyimadlcsok, mint szilva.

-» OSSZETETEL ES TECHNIKAI JELLEMZOK

Saccharomyces cerevisiae éleszt6 (LSA) (reaktivalhatd sejtek szama >10'° UFC/qg).
Tartalmaz: szorbitdn-monosztearat (E491).

POF: negativ

Fenotipus: Killer

Almasavbont6 képesség: alacsony

Réz rezisztencia: kbézepes rezisztancia maximum 20ppm Cu?* esetén
Tapanyag igény: kozepes

Tiolok felszabaditasa: magas, IRC7"/IRC7 gének

Alkohol tolerancia: <15,5%

Kénhidrogén termelés: alacsony

Ecetsav-termelés: alacsony

Glicerol* termelés: magas

*szorosan kapcsolddik az erjedés homérsékletéhez és a cukrok mennyiségéhez
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TERMEKLEIRAS -

FERMOL® Red Bouquet
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-> ADAGOLAS
10-30 g/hL.
-» ALKALMAZAS
>
Rehidratalas: 10-szeres mennyiségl langyos, cukros vizben maximum 38°C-on 20-30 percig. Javasolt a §
Fermoplus Energy termékkinalatbol reaktivalot hozzaadni 1:4 ardnyban az élesztOvel. Probak bizonyitjak, 2
hogy Fermoplus Energy termékek alkalmazasaval a sejtek szdma korllbelldl 30%-kal n6 6 oraval a %'
reaktivalds utan. i
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-» TAROLAS ES CSOMAGOLAS 2
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Eredeti, lezart csomagolasban, fénytol elzarva, szaraz és szagmentes helyen tarolandé. Tarolasa lehetbleg ‘é’
<20°C hémérsékleten. Ne fagyassza. Hasznalja fel lehet6leg a csomagolason feltlintetett lejarati idoig. o
Felnyitas utan dvatosan kezelje, védve a szennyezddésektol. 2

Nettd 500 g-os csomagok 10 kg-os kartonokban.
Nettd 10 kg-os dobozok.
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