ENDOZYM® Active

Enzima pectolitica para a clarificagdo dos mostos @

A utilizacdo de Endozym Active na clarificacdo dos mostos, permite abreviar os tempos de
decantagdao, aumentar os rendimentos em mosto e em mosto-gota e obter borras mais compactas.
A combinacgdo das atividades pectinliasica e poligalacturonasica presentes em Endozym Active é
indicada ainda para o tratamento de vinhos dificeis de clarificar.

Atividade enzimatica| Atividade/g
PL (U/g) 7.000

PE (U/g) 500

PG (U/qg) 3.500

CMC (U/qg) 60

Total UP (U/qg) 11.000

O valor é indicativo.

PL (Pectinliase): degrada as pectinas esterificadas e as ndo esterificadas. E uma atividade
fundamental das enzimas uma vez que permite ter uma velocidade de clarificacdo muito elevada.

PE (Pectinesterase): auxilia a PG na degradacdao da pectina. )

PG (Poligalacturonase): degrada apenas as pectinas ndo esterificadas. E uma a tividade enzimatica
que, em sinergia com a atividade PL, é determinante para o grau de limpidez dos mostos e a
filtrabilidade do vinho. A combinacdao das atividades de PL e PG permite obter elevados rendimentos
em mosto-gota e em tempos extremamente rapidos.

CMC (Celulase): é o complexo com mais atividades enzimaticas que, em sinergia com a pectinase,
permite libertar das peliculas a matéria corante, os taninos e os precursores aromaticos.

A medicdo total da atividade enzimatica, que é indicada para cada preparado, pode ser expressa por:
Total UP/g, que mede a unidade enzimatica resultante da soma das atividades PL,PG, PE calculadas
individualmente.

Endozym Active esta purificado das seguintes atividades:

CE (Cinnamil Esterase): é uma atividade presente nas enzimas ndo purificadas, que causa a formacao
de fendis volateis, compostos que cedem ao vinho notas aromaticas desagradaveis que, em elevadas
concentracgdes, lembram o suor de cavalo..

Antocianase: é uma atividade enzimatica secundaria que causa uma parcial degradagdo das
antocianas e um consequente incremento das tonalidades alaranjadas dos vinhos. As enzimas AEB sao
obtidas de estirpes Aspergillus niger ndo produtoras de antocianases.
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ENDOZYM® Active

~> DOSES A USAR

De 1 a4 g/hL ou 100 kg de massa.
A dose indicada varia em fungdo da temperatura do mosto ou da massa. Utilizando doses mais
elevadas é possivel corrigir a influéncia desfavoravel das baixas temperaturas.

~» MODO DE USAR

Diluir diretamente em 20-30 partes de mosto ndo sulfitado ou em agua desmineralizada, ou adicionar
diretamente sobre a uva, a massa ou ao mosto.
Adicionar no inicio ou durante o enchimento dos depositos.

-> INFORMAGOES ADICIONAIS

INFLUENCIA DO SO2
As enzimas ndo sao sensiveis aos niveis enoldgicos de sulfuroso, mas é uma boa pratica ndo deixa-las
entrar em contato direto com as solucdes sulfurosas.

CONTROLO DAS ATIVIDADES

Existem diferentes métodos para avaliar a atividade enzimatica. Um sistema utilizado pela AEB é o
método da medicdo direta ligado com a concentragdo da PL, PG e PE. A soma das trés atividades

da origem a unidade Total UP/g. A AEB coloca a disposicao dos técnicos os métodos de determinacgao
das unidades pectolitica e os respetivos diagramas de atividade.

-> CONSERVACAO E EMBALAGENS

Conservar Endozym Active na embalagem original, fechada, protegida da luz, em local seco e isento
de odor e a temperaturas inferiores a 20°C. Ndo congelar. Respeitar a data de validade indicada na
embalagem. Utilizar rapidamente depois da primeira abertura.

Recipientes de 500 g em caxias com 4 kg.

ENDOZYM_Active_TDS_PT_1061016_OENO_Brazil

Referéncia:

GAEB

AEB BIOQUfMICA LATINO AMERICANA S.A. e R. Tavares de Lyra 3728, S&o José dos Pinhais ¢ PR (BR)
Tel: (+55) 41 3888 5200 ¢ aeb@aeb-brasil.com.br ¢ www.aeb-group.com




