TERMEKLEIRAS

Ideadlis élesztd fehér és voros mustok alacsony
homérsékleten torténd erjesztéséhez

-3 LEIRAS

Az AEB Group altal javasolt éleszték szigorl szelekciok eredménye, amelyeket szintén rangos
kutatdintézetekkel egyluttmikodve hajtottak végre. A javasolt éleszt6k széles skalajat megklilonbozteti
az a képesség, hogy kiemeli a sz6l6ben 1év6 prekurzorokat, valtozdé mennyiségl és aranyu
fermentacios észtereket és acetatokat allit eld, valamint glicerint, savakat és mannoproteineket
szintetizal. Az 0sszes kivalasztott éleszté magas technoldgiai jellemzokkel rendelkezik és rendkivl
korlatozott mennyiségben termel olyan vegylleteket, amelyek befolydsolhatjak a bor minGségét.

Fermol Cryofruit Saccharomyces cerevisiae x Saccharomyces uvarum hibridizaciéjaval kapott
élesztd, amely Osszefoglalja a két torzs sajatos jellemzdbit; sajatos anyagcseréje miatt valasztottak ki,
bornak. Ez a torzs lehet6vé teszi a legjobb eredmények elérését, ha alacsony homérsékleten
hasznaljak, mind az oltdshoz, mind az erjesztéshez.

Fermol Cryofruit fehér és voros mustoknal egyarant alkalmazhatd, agresszivitas nélkll lagy izérzetet
adva, gyakran olyan sz6l6n, amely még nem érte el a fenolos érettséget. Az uvarum fizioldgiai fajta
sajatossagai lehet6vé teszik a szajban kiegyensulyozott, markans savprofild, magas glicerintartalmu
borok el6allitasat.

Fermol Cryofruit fehérborokban fokozza a fehér gyuimolcs és virag aromajat, igy idealis minden fajta
borkészitéshez. Fermol Cryofruit-tal erjesztett vérosborok olyan aromaképlettel rendelkeznek, ahol

kiemelik az aprd piros gyuimolcsok, erdei gyimolcsok és virdagok aromajat. Ellenall a kénnek, roévid a
lappangasi ideje és jo alkoholtliré képességgel rendelkezik.

-» OSSZETETEL ES TECHNIKAI JELLEMZOK

Saccharomyces cerevisiae éleszt6 (Ujraéleszthets sejtek szama >10° UFC/q).
Szorbitan-monosztearatot (E491) tartalmaz.

-3» ADAGOLAS

10-30 g/zlzott sz616 vagy hl must.
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TERMEKLEIRAS .

FERMOL Cryofruit

-3 ALKALMAZAS

Rehidratalas: 10-szeres mennyiség(i langyos, cukros vizben maximum 38°C-on 20-30 percig. Javasolt
Fermoplus Energy Glu 3.0 reaktivalé hozzdadasa 1:4 aranyban az élesztGvel. Probak bizonyitjak, hogy
Fermoplus Energy Glu 3.0 alkalmazasaval a sejtek szama korilbellll 30%-kal né 6 draval a reaktivalas
utan.

-» TOVABBI INFORMACIOK

A Modenai és a Reggio Emiliai Egyetem altal kivalasztott és ellenGrzo6tt térzs. Referencia PB 2021.
Saccharomyces cerevisiae x Uvarum hibridje.

-» TAROLAS ES CSOMAGOLAS

Taroldsa 20°C alatti hdmérsékleten javasolt.

Netté 500 g-os csomagok 5 és 10 kg-os kartonokban.
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