TERMEKLEIRAS .

FERMOL® PMD 53

Eleszté valtozatos és aromas fehérborokhoz

-3 LEIRAS

Az AEB Group altal javasolt élesztOk szigoru szelekciok eredménye, amelyeket szintén rangos
kutatdintézetekkel egyuttmikodve hajtottak végre. A javasolt élesztO0k széles skalajat
megkllonbozteti az a képesség, hogy kiemeli a sz6l6ben 1év6 prekurzorokat, valtozé mennyiségl és
aranyl fermentaciés észtereket és acetatokat a&llit el6, valamint glicerint, savakat és
mannoproteineket szintetizdl. Az 06sszes kivalasztott éleszté magas technoldgiai jellemzokkel
rendelkezik és rendkivial korlatozott mennyiségben termel olyan vegylleteket, amelyek
befolyasolhatjdk a bor minéségét.

Fermol PMD 53 a semleges szdl6fajtakbdl (Trebbiano, Cortese, Garganega, Malvasia, Greco) kapott
mustok értékének fokozadsahoz kerllt valasztottdk, amely lehet6vé teszi az érlelés soran is
megmaradd kellemes és intenziv gylimolcsos jegyek kiemelését.

Alacsony almasav bontd képessége (<10%) lehet6vé teszi a szarmazasi sz6l6 természetes
frissességének megOrzését. Ezért alkalmas forrd terlletekrdl szarmazdé mustok erjesztésére, vagy
amelyekben a savassag fontos megklilonboztetd érték (Riesiling, Semillon, Traminer).

A Fermol PMD 53-al erjesztett borokban az aromak széles skalaja kerll kiemelésre, kiléntsen a
nyari gyimolcs, a trépusi gyiimaolcs, az aromas gyogynovények, de a finomabb viragos és fliszeres
aromaké is.

-» OSSZETETEL ES TECHNIKAI JELLEMZOK

Saccharomyces cerevisiae élesztd. Szorbitan-monosztearatot (E491) tartalmaz.
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-» ADAGOLAS

10 - 30 g/hl.

-3 ALKALMAZAS

Rehidratalas: 10-szeres mennyiségl langyos, cukros vizben maximum 38°C-on 20-30 percig. Javasolt
Fermoplus Energy Glu 3.0 reaktivald hozzaadasa 1:4 aranyban az éleszt6vel. Probak bizonyitjak, hogy
Fermoplus Energy Glu 3.0 alkalmazasaval a sejtek szama korilbellil 30%-kal n6 6 éraval a reaktivalas
utan.

Referencia: FERMOL_PMD_53_TDS_HU_0220518_OENO_Hun
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-3 TOVABBI INFORMACIOK

Szelektalt aktiv szaraz éleszté (LSA) Saccharomyces cerevisiae r.f. cerevisiae. Az Institut Frangais de
la vigne et du vin altal a nantesi kutatokézpontban szelektalt, referencia PB2053.

-» TAROLAS ES CSOMAGOLAS

Taroldsa 20°C alatti hdmérsékleten javasolt.

Netté 500 g-os csomagok 5 kg-os kartonokban.
Nettd 500 g-os csomagok 10 kg-os kartonokban.
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