/

ENOLIA
LEVULIA® ALCOMENO

7/

Iras

D
V4
O
-
0
=

Nem-saccharomyces bio éleszt8 borok készitéséhez A

a savegyensuly figyelembevételével. W
£ uvv
Bl e

BORASZATI JELENTOSSEG W ol

LEVULIA ALCOMENO egy nem-saccharomyces éleszt8 torzs, amely a mikrobioldgiai Skoldgia kutatdsi
programjabdl szdrmazik. Ezt a Burgundia kiilonbdz8 terileteirdl szdrmazé szelekcidt a dijoni Institut Universitaire de la
Vigne et du Vin (IUVV) egytttmikodésével végezték.

LEVULIA ALCOMENO a Kluyveromyces thermotolerans fajhoz tartozik, egy olyan éleszt6 tdrzs, amely természetesen
jelen van a sz8l6n és hozzdjdrul az erjesztés el6tti fazis érzékszervi Osszetettségéhez.

Metabolizmusa jelentds szerves savak el8dllitdsdhoz, példdul tejsav termeléséhez vezet, ezért a bornak frissességet, az
iznek a szdjban egyensulyt biztosft Ez a teljes savassdg nettd ndvekedését és a bor pH-értékének csdkkenését jelenti.

Analitikai szempontbdl a LEVULIA ALCOMENO-val erjesztett borok kilénbdznek az alkoholtartalom
csOkkenésében és a tejsav ndvekedésében. Ezek a fizikai-kémiai varidciok a sz616fajtdtdl, az éghajlati viszonyoktdl és az
éleszté mustba torténd behelyezésének mindsegétdl fliggenek.

LEVULIA ALCOMENO legaldbb 7 V/V% alkoholtartalmu erjedést biztosithat. Szekvencidlis oltdsndl alkalmazzak.
A Saccharomyces cerevisiae faj élesztéjével - példdul LEVULIA ESPERIDE vagy FERMOL CANDY - vald beoltds
idépontja attdl flgg, hogy milyen savassdgjavitd célkitlizésre tdrekszik a bordsz.

OSSZETETEL ES TECHNIKAI JELLEMZGK

* Torzs: Kluyveromyces thermotolerans. Bio el&allftas
* El§ sejtek > 10.°CFU / g

Bordszati felhaszndldsra. Megfelel a Nemzetkdzi Bordszati Kddex eléirdsainak.

Erjesztési tulajdonsdgok:
* Alkohol tolerancia: 7,2 %Vol.

* Nitrogén igény: kdzepes
* Alkoholtartalom cskkentése
* Alacsony illésav termelés
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ADAGOLAS
30 g/hl.

ALKALMAZAS

Tegye egy tiszta edénybe az éleszt6t |0-szeres mennyiségl 25-30°C-os vizbe (nem klérozott) és dvatosan keverje
Ossze. Varjon 20 percet, miel6tt azonos mennyiségli mustot adna hozza a beoltandd tartalybdl. Ismételje meg ezt a
mUveletet, amig az éleszt6 és a must h6mérséklete kozotti kildnbség kevesebb, mint 10°C lesz. Adja hozzd az élesztét
a tartdlyhoz és kevertetéssel homogenizdlja.

Varjon 24 — 72 érét, miel6tt elvégezné a beoltdst a Saccharomyces cerevisiae torzzsel.

TOVABBI INFORMACIOK

* SO,-ra érzékeny torzs.
* Nehéz erjesztési koriimények esetén (magas TAP, sz€IsGséges hémérséklet, alacsony zavarossag, hibds szE16, stb.)
javasoljuk FERMOPLUS Energy Glu (5 g/hl) alkalmazasdt az éleszt6 rehidratdld vizében.

TAROLAS ES CSOMAGOLAS

Téroldsa szdraz, szagoktél mentes helyen, lehet6leg 4 és 7°C kdzotti hémérsékleten. Felbontds utan ol lezdrva, hlitében
tdrolando.

* 500 g-os tasakok 10 kg-os kartonokban (20 x 500g)
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