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Paredes celulares de levadura para vinos obtenidos con uvas USDA
muy maduras y mostos muy limpidos. \IBEARIC)

Preparacion de vinos base para la toma de espuma.

INTERESES ENOLOGICOS

* Paredes celulares de levadura 100% ecoldgica

* Mejora los finales dificiles de fermentacién

* Reduccidn del estrés de la LSA, con la consecuente disminucion en la produccién de acidez volatil

* Mejora la fermentacién de los vinos base para espumosos mediante la absorcién de los inhibidores de la fermentacion
* Neutro desde el punto de vista del gusto

* Favorece la maduracién sobre lIfas

COMPOSICION Y CARACTERISTICAS TECNICAS

* Paredes celulares de levadura procedentes de un proceso 100% ecoldgico
* No contiene OGM y no ha sido sometido a tratamiento ionizante
* Apto para la fermentacion primaria de vinos base espumosos

Para uso enoldgico, conforme al Cédigo Enoldgico Internacional.

DOSIS DE EMPLEO

* Se utiliza de 20 a 40 g/hL
Dosis maxima permitida: 40 g/hL (Reglamento delegado (UE) 2019/934).

FORMA DE EMPLEO

Para la fermentacién primaria: subdividir la dosis en 2 veces (de 10 a 20 g/hL):
* En lainoculacién: introducir directamente durante la rehidratacion o disolver en el mosto e introducir directamente
en el depdsito.

Para la elaboracién de vinos base para espumosos antes de la refermentacion.:

* Método Charmat: disolver en vino e introducir directamente en autoclave antes de la inoculacion.

* Método Tradicional o Ancestral: disolver en el vino y afiadir al vino de mezcla o cupage, no estabilizado desde el
punto de vista tartdrico antes de la pre-filtracién. Conservar como minimo durante 48 horas antes de la filtracion.
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INFORMACION ADICIONAL

* Favorece tanto a las levaduras como a las bacterias.
» Controlar la evolucién de la poblacion bacteriana, especialmente si no estamos en buisqueda de la FML.

CONSERVACION Y CONFECCION

Conservar en el envase original sellado en un lugar limpio, seco y sin olores a temperaturas inferiores a 15°C. No
congelar. Respetar la caducidad indicada en la confeccidn. Usar rdpidamente después de su apertura.

* Paquete de un | Kg
* Sacos de 20 Kg
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