ENOLIA
LEVULIA® CRISTAL

LSA especifica para la produccion de espumosos finos vy elegantes.
Para la fermentacién y refermentacion en botella.

INTERESES ENOLOGICOS

Para la fermentacion alcohdlica:
* Fermentacién segura con completo agotamiento de los azlcares
* Baja produccién de acidez voldtil
* Baja produccién de espuma
Para la toma de espuma:
* Buena recuperacién de la fermentacion
* Buena resistencia al alcohol
 Adaptada para la preparacion del pie de cuba
* Cepa certificada por el CIVC

COMPOSICION Y CARACTERISTICAS TECNICAS

* Cepa: Saccharomyces bayanus

* Células vivas > 10.'"° CFU/g

* Aislado y seleccionado en Champagne

* Conservante: monoestearato de sorbitan (E491)

Caracteristicas de fermentacion:
* Tolerancia al alcohol: 14,8% Vol.
* Temperatura de fermentacién optima: de 13 a 20°C

gentine

Para uso enoldgico. Producto conforme al Codex enoldgico internacional.

DOSIS DE EMPLEO

Fermentacion alcohdlica:

Utilizar entre 10y 20 g/hL.

Toma de espuma:

» Método tradicional: de 5 a 10 g/hL seguiin el protocolo de muttiplicacion y aclimatacion
 Autoclave: de 5 a 20 g/hL
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ENOLIA

LEVULIA® CRISTAL

FORMA DE EMPLEO

Fermentacién alcohdlica:

* En un depdsito limpio, afiadir levadura en 10 veces su peso en agua a 38 © C y mezclar delicadamente

* Esperar 20 minutos antes de afiadir el mismo volumen de mosto del depdsito a inocular

* Repetir esta operacion hasta que la diferencia entre la temperatura de la levadura y la del mosto no sea inferior a 5°C
* Afadir la levadura multiplicada en el depdsito y homogeneizar con remontajes

INFORMACION ADICIONAL

Se aconseja contactar con nuestros expertos técnico-comerciales para la adicién de otros productos complementarios,
en caso de condiciones de fermentaciones dificiles (temperaturas muy bajas, baja turbidez, vendimia alterada, etc.),
necesidades de nitrégeno (clarificacion rapida, carencia de nitrdgeno) o para fermentacion tradicional.

CONSERVACION Y CONFECCION

Conservar en la confeccion original sellada en un sitio fresco, seco, inodoro, al resguardo de la luz, preferiblemente
a 4°C. No congelar. Respetar la fecha de caducidad indicada en la confeccion. Utilizar rdpidamente después de su
apertura.

* Paquete de 500g en caja de 10 Kg

gentine
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