ENOLIA
VITAFERM CRISTAL

Activador de fermentacion.

INTERESES ENOLOGICOS

» Compuesto de tiamina y fosfato diamdnico, la forma de nitrégeno mas facilmente asimilable por las levaduras en
multiplicacion

* Favorece una buena multiplicacién de la levadura

* Permite un répido inicio de la fermentacién garantizando una buena vitalidad de las células

* Limita el periodo de latencia responsable de la produccion de acidez vol4til

* Limita la produccién de etanal responsable de la combinacién de SO, libre

COMPOSICION Y CARACTERISTICAS TECNICAS

* Diamonio fosfato
* Tiamina diclorhidrato o vitamina VBI (0,2%)

Para uso enoldgico, conforme al Codex Enoldgico Internacional.

DOSIS DE EMPLEO

Da 10 a 20 g/hL al inicio de la fermentacién alcohdlica segiin la necesidad de nitrégeno de la levadura y del nivel de
carencia del mosto.

* Hasta 10 g/hL para la preparacién del pie de cuba

* De 15 a 20 g/hl para la fermentacion en autoclave

Dosis maxima legal segun la vigente normativa europea: 30 g/hL.

FORMA DE EMPLEO

* Deshacer en agua tibia o directamente en el mosto o en el vino
* Afadir al inicio de la fermentacién contempordneamente a la levadura
* Afadir al inicio de la fermentacién en autoclave
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ENOLIA

VITAFERM CRISTAL

INFORMACION ADICIONAL

No disolver directamente con la levadura, preparar la solucién a parte.

CONSERVACION Y CONFECCION

Conservar en la confeccién original sellada, proteger de la luz, en un sitio seco e inodoro a temperatura ambiente.
Respetar la fecha de caducidad indicada en la confeccién.
Usar répidamente después de abrir el paquete (sensible a la humedad).

* Paquetes de | kg en caja de 10 kg
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