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INVESTIGAÇÃO AVANÇADA 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 INTERESSE ENOLÓGICO 
Coadjuvante de remuage à base de bentonite e alginato de potássio para sistemas de remuage automático ou manual. 
• Para leveduras aglomerantes: LEVULIA AGGLO 
• Para leveduras tradicionais: LEVULIA CRISTAL ou outras leveduras adequadas às refermentações 
• Para leveduras tradicionais BIO: LEVULIA PROBIOS 
 
ADJUVANT CRISTAL A respeita as características analíticas e organoléticas do vinho. 

 

 COMPOSIÇÃO E CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS 
• Bentonite sódica ativada selecionada 
• Alginato de potássio 
• Bissulfito de potássio 

 Para uso enológico, conforme o Código Enológico Internacional. 

 DOSES A USAR 

 Para leveduras tradicionais: 
• De 60 a 100 mL/hL. 

 
 Para leveduras aglomerantes: 

• De 10 a 20 mL/hL a adicionar no pé de cuba 
• + 60 a 80 mL/hL a adicionar ao vinho no momento de adição do pé de cuba 

 

Dose máxima legal segundo o regulamento europeu em vigor. 

 MODO DE USAR 
Agitar o produto antes de usar. 

Leveduras tradicionais LEVULIA CRISTAL ou LEVULIA PROBIOS: 
• Diluir em água duas a três vezes o seu volume 
•  Adicionar através de um tubo Venturi, tendo o cuidado de reintroduzir pelo menos 50% da massa a    
fermentar, imediatamente após a inoculação 
• Manter em agitação constante após a adição 

 

ADJUVANT CRISTAL A  

Coadjuvante de remuage para sistemas manuais ou automáticos 
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INVESTIGAÇÃO AVANÇADA 

 

 
 

 

ADJUVANT CRISTAL A 

 
 
Levedura aglomerante LEVULIA AGGLO: 
• Depois de diluir o ADJUVANT CRISTAL A em água, numa quantidade equivalente a duas vezes o seu volume, 
adicione o equivalente a 10-20 mL/hL diretamente no pé de cuba, imediatamente após a adição da levedura 
• Em seguida, adicione 60-80 mL/hL através de um sistema tubo Venturi a toda a massa a fermentar 
• Mantenha em agitação constante após a adição  

 
 INFORMAÇÕES ADICIONAIS 
 

• Não diluir com vinho 
• Não se recomenda agitar as garrafas, pois isso provoca a quebra do sedimento 
• Em caso de quebra do sedimento, aguardar entre 2 a 4 semanas antes de voltar a colocar em remuage 
• Não adicionar em simultâneo ao FORTIFIA CRISTAL 

 

 ARMAZENAMENTO E EMBALAGENS 
 

Conservar na embalagem original, protegida da luz e da humidade a uma temperatura entre os 5 e os 10ºC. 
Não congelar. Respeitar a data de validade indicada na embalagem. Depois de aberto, utilizar rapidamente. 

 
• Bidão de 10 L. 
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