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Corrector de acidez para mostos y vino

LACTOVIN 88

 DESCRIPCIÓN TÉCNICA
Lactovin 88 Lactovin 88 otorga 
frescor gustativo, equilibrando la acidez del vino. Permite prolongar la vida de los vinos, potenciando el 

Lactovin 88 no comporta, evidentemente, todas las ventajas 

Lactovin 88 es un ácido láctico para vinos y mostos que precisen de una 
mayor acidez total y en los que no se desea perder frescura en el gusto.

 COMPOSICIÓN Y CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS
Ácido L-Láctico.

 DOSIS DE EMPLEO

 FORMA DE EMPLEO 

 INFORMACIÓN ADICIONAL 

Precauciones de uso: utilizar rápidamente después de su apertura; no mezclar con producto alcalino; 

producto.

 CONSERVACIÓN Y CONFECCIÓN

Bombona de 25 kg netos.
Contenedores de 1.200 kg netos.
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